
หลักสูตรอาชีพ การทำเครื่องดื่มเพื่อการค้า จำนวน ๕ ชั่วโมง 
ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอบ้านโพธิ์ 

 กลุ่มอาชีพเกษตรกรรม  กลุ่มอาชีพอุตสาหกรรมหรือหัตถกรรม                                                 
กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ  กลุ่มอาชีพสร้างสรรค์  กลุ่มอาชีพเฉพาะทาง 

🙜🙜🙜🙜🙜🙜 

ความเป็นมา 

         ตามนโยบายกรมส่งเสริมการเรียนรู้ ให้ความสำคัญกับการจัดกิจกรรมฝึกอาชีพให้ประชาชนระดับฐาน
ราก ที่อาศัยอยู ่ในระดับตำบล ประกอบด้วยกลุ ่มเป้าหมายผู้ด้อย พลาด ขาดโอกาสให้ได้รับการพัฒนา
สมรรถนะและ ทักษะในการประกอบอาชีพเพ่ือการมีรายได้ มีคุณภาพชีวิตที่ดี โดยใช้หลักสูตรการพัฒนาทักษะ
อาชีพระยะสั้น เพื่อให้ผู้ผ่านการฝึกอาชีพได้รับความรู้สามารถนำไปประกอบอาชีพ สร้างอาชีพ พัฒนาอาชีพ 
เพ่ิมรายได้ มีคุณภาพ ชีวิตที่ดี ต่อยอดภูมิปัญญาท้องถิ่น สร้างมูลค่าเพ่ิม และพัฒนาสู่วิสาหกิจชุมชน นอกจากนี้
ยังเน้นการจัดการศึกษา ที่ยึดพื้นที่เป็นฐานในการพัฒนา (Area – based Development) ใช้หลักสูตรอาชีพ
เป็นฐาน (Career – Based Education) ในหลักสูตร 5 กลุ่มอาชีพ ได้แก่ หลักสูตรกลุ่มอาชีพด้านเกษตรกรรม 
หลักสูตรกลุ่มอาชีพ ด้านอุตสาหกรรม หลักสูตรกลุ่มอาชีพด้านพาณิชยกรรมและบริการ หลักสูตรกลุ่ มอาชีพ
ด้านความคิดสร้างสรรค์ และหลักสูตรกลุ่มอาชีพและเฉพาะทาง ตลอดจนเน้นหลักสูตรการพัฒนาอาชีพ up – 
skill re – skill และ new – skill ที่สอดคล้องกับความต้องการของผู้เรียนและตลาดแรงงาน เพื่อตอบสนอง
นโยบายของรัฐบาลและ ยุทธศาสตร์ชาติ ๒๐ ปี ยุทธศาสตร์ข้อที่ ๓ ยุทธศาสตร์ด้านการพัฒนาและเสริมสร้าง
ศักยภาพทรัพยากรมนุษย์ เป้าหมายเพื่อพัฒนาคนและสังคมไทยให้เป็นรากฐานที่แข็งแกร่งของประเทศ  จาก
การสำรวจพบว่า มีผู้ที่ว่างงาน ไม่ได้ทำงานในสถานประกอบการ ต้องการประกอบอาชีพเสริม  สร้างอาชีพ 
พัฒนาอาชีพ เพิ่มรายได้ เพื่อให้มีคุณภาพชีวิตที่ดี ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้อำเภอบ้านโพธิ์ จึงได้กำหนดการ
จัดทำหลักสูตรการทำเครื่องดื่มเพ่ือการค้า เพ่ือส่งเสริมสนับสนุนกลุ่มเป้าหมาย ให้ได้มีโอกาสในการเรียนรู้ด้าน
วิชาชีพ ตามความชอบและความสนใจ เพื่อนำความรู้ไปประกอบอาชีพ ช่วยเหลือครอบครัว และเป็นการลด
ปัญหาการว่างงาน การดำเนินการจัดกิจกรรมครั ้งนี้  ผู ้เร ียนสามารถนำความรู ้ที ่ได้ร ับไปใช้ได้จร ิงใน
ชีวิตประจำวัน สามารถนำความรู้ไปประกอบอาชีพ สร้างอาชีพ พัฒนาอาชีพ เพ่ิมรายได้ มีคุณภาพชีวิตที่ดีได้ 

หลักการของหลักสูตร  
1. เพ่ือส่งเสริมการจัดการศึกษาอาชีพให้กับประชาชนกลุ่มเป้าหมายของโครงการให้ได้รับความรู้ไป สร้างอาชีพ 
เพ่ิมรายได้ มีคุณภาพชีวิตที่ดีต่อยอดภูมิปัญญาท้องถิ่น สร้างมูลค่าเพ่ิม และพัฒนาสู่วิสาหกิจชุมชน  
2. เพ่ือเพ่ิมมูลค่าให้กับผลิตภัณฑ์สินค้า/บริการ โดยการสร้างสรรค์เอกลักษณ์ทางภูมิปัญญาท้องถิ่น รวมทั้งการ
ใช้อำนาจอ่อน (Soft Power) เป็นตัวขับเคลื่อน ในการยกระดับให้มีคุณภาพมาตรฐานเป็นที่ยอมรับของตลาด 
มีการบูรณาการกับหน่วยงานภาคีเครือข่ายให้เกิดการรวมกลุ่มและจัดตั้งเป็นวิสาหกิจชุมชน นำไปสู่การสร้าง
ความเข้มแข็งให้กับชุมชนอย่างยั่งยืน  
3. เพ่ือสนับสนุนให้เกิดช่องทางการจำหน่ายผลิตภัณฑ์สินค้า และเพ่ิมช่องทางการประชาสัมพันธ์ จากโครงการ
ศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน 
 
 



จุดมุ่งหมาย 
1. เพื่อให้ความรู้ ความเข้าใจการทำเครื่องดื่มเพ่ือการค้า 
2. เพื่อให้มีทักษะในการทำเครื่องดื่มเพ่ือการค้า 
3. เพ่ือใหน้ำใช้ในชีวิตประจำวันและต่อยอดอาชีพ ให้กับครอบครัวเพ่ือสร้างรายได้ ลดรายจ่ายและเป็นการใช้
เวลาว่างให้เกิดประโยชน์ 
เป้าหมาย 
-ประชาชนทั่วไป จำนวน 6 คน 
ระยะเวลา 
จำนวน ๕ ชั่วโมง แบ่งเป็น 
ทฤษฎี ๒ ชั่วโมง 
ปฏิบัติ ๓ ชั่วโมง 
โครงสร้างหลักสูตร 

ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การ
เรียนรู้ 

เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1 ช่องทางการ 
ประกอบ 
อาชีพการ ทำ 
เครื่องดื่ม 
เพ่ือการค้า 

1.1 อธิบาย 
ความสำคัญของ
การประกอบ
อาชีพ  
1.2 อธิบายความ 
เป็นไปได้ในการ 
ประกอบอาชีพ
การทำเครื่องดื่ม
เพ่ือการค้า  
1.3 แหล่งเรียนรู้ 
1.4 การตัดสินใจ
ในการเลือกอาชีพ 

1.1 ความสำคัญของ 
การประกอบอาชีพ
การ ทำเครื่องดื่มเพ่ือ
การค้า  
1.2 ความเป็นไปได้
ใน การประกอบ
อาชีพการทำ
เครื่องดื่มเพ่ือการค้า 
1.2.1 ความต้องการ 
ของตลาด  
1.2.2 การจัดหา
วัสดุ อุปกรณ ์ 
1.3 ทิศทางการ 
ประกอบอาชีพ 
1.4แหล่งเรียนรู้
อาชีพ ด้านเครื่องดื่ม
เพ่ือการค้า 

1.1 ศึกษาข้อมูล จากเอกสาร 
เพ่ือนำ ข้อมูลมาวิเคราะห์ และ
ใช้ในการ ประกอบอาชีพที่มี 
ความเป็นไปได้ใน ชุมชน  
1.2 วิเคราะห์อาชีพท่ี จะ
สามารถเลือก ประกอบอาชีพได้
ใน ชุมชนจากข้อมูลต่าง 
1.3 ครูผู้เรียนและผู้รู้ร่วมกัน
อภิปราย เกี่ยวกับทิศการ 
ประกอบอาชีพในรูปแบบที่
เหมาะสมกับตนเอง 

๒๐ นาที - 

๒ ทักษะอาชีพ 
การทำ 
เครื่องดื่มเพ่ือ 
การค้า 

2.1 ขัน้
เตรียมการ 
ประกอบอาชีพ
การทำเครื่องดื่ม
เพ่ือการค้า  

2.1 ลักษณะ
ประเภท ด้านการทำ
เครื่องดื่ม เพ่ือการค้า 
2.ความปลอดภัย 

2.1 บรรยายให้ ความรู้ ๒๐ นาที - 



2.2 การทำ
เครื่องดื่มเพ่ือ
การค้า  
2.3 บรรจุภัณฑ์ 
เครื่องดื่มเพ่ือ
การค้า 
2.2 การทำ
เครื่องดื่มเพ่ือ
การค้า  
2.3 บรรจุภัณฑ์ 
เครื่องดื่มเพ่ือ
การค้า 

3. การบริหาร 
จัดการใน 
การประกอบ 
อาชีพการทำ 
เครื่องดื่มเพ่ือ 
การค้า 

3.1การบริหาร
จัดการ การทำ
เครื่องดื่มเพ่ือ 
การค้า  
3.2การจัดการ
ตลาดใน การ
จัดการความ 
เสี่ยงการทำ 
เครื่องดื่มเพ่ือ 
การค้าการวาง 
แผนการ
ดำเนินงาน 

ด้านการทำเครื่องดื่ม
เพ่ือการค้า 

1. บรรยายให้ ความรู้  
2. ศึกษาจาก ของจริง 

๑๐ นาที - 

๔. โครงการ 
ประกอบ 
อาชีพการทำ 
เครื่องดื่มเพ่ือ 
การค้า 

4.1 ความสำคัญ
ของ โครงการ
ประกอบอาชีพ 
การทำเครื่องดื่ม
เพ่ือ การค้า 4.2 
ประโยชน์ของ 
โครงการประกอบ
อาชีพ การทำ
เครื่องดื่มเพ่ือ 
การค้า 4.3 
องค์ประกอบใน
แต ่ละ
องค์ประกอบของ 
อาชีพการทำ

1. วัสดุในด้านการทำ 
เครื่องดื่มเพ่ือการค้า 
2. การคำนวณการ
ทำเครื่องดื่มเพ่ือ
การค้าตามอัตราส่วน 

1. บรรยายให้ความรู้ ฝึกปฏิบัติ ๑๐ นาที - 



เครื่องดื่ม เพ่ือ
การค้า 
4.4 การเขียน
โครงการ การทำ
เครื่องดื่มเพ่ือ 
การค้า 4.5 การ
ประเมินความ 
เหมาะสมและ
สอดคล้อง ของ
โครงการ การทำ 
เครื่องดื่มเพ่ือ
การค้า 

๕. วิธีการการ 
ทำเครื่องดื่ม 
เพ่ือการค้า 

1. บอกลักษณะ 
ประเภทของการ
ทำ เครื่องดื่มเพ่ือ 
การค้าอธิบายการ 
ทำเครื่องดื่มเพ่ือ 
การค้า - กาแฟ - 
ชาเขียว - ชาไทย 
(5 ชั่วโมง)  
2. อธิบายการทำ 
เครื่องดื่มเพ่ือ 
การค้า  
3. ปฏิบัติติการทำ 
เครื่องดื่มเพ่ือ 
การค้าได้ 

1. วิธีการทำ
เครื่องดื่ม เพ่ือการค้า 
2. การออกแบบการ 
ตกแต่งจานและ การ
ปรุงรสชาติของการ
ทำเครื่องดื่มเพ่ือ 
การค้า 

1. บรรยายให้ความรู้ ฝึกปฏิบัติ ๓๐ นาที ๓ ชั่วโมง 

๖. การจัดการ 
ตลาด 

1. คิดค่าวัสดุและ 
กำหนดค่าบริหาร
ได ้ 
2. ทำบัญชีรับ –
จ่ายอย่างง่ายได้ 
3. อธิบายถึง 
แหล่งที่มาของ
วัสดุและจัดซื้อมา
ใช้ในการ
ปฏิบัติงานได้  
4. ให้บริการแก่
ท้องถิ่นได้ 

1. คำนวณวัสดุที่ ใช้ 
2. การหาแหล่งวัสดุ
และราคา  
3. การคิด 
ค่าแรงงาน  
4. การทำบัญชี 
รายรับ - รายจ่าย 

1. บรรยายให้ความรู้ ฝึกปฏิบัติ ๓๐นาที - 

 



สื่อการเรียนรู้  
1. สื่อเอกสารความรู้ด้านการทำเครื่องดื่มเพ่ือการค้า  
2. วัตถุดิบของจริงที่นำมาใช้ในการปฏิบัติ  
3. วิทยากรผู้เชี่ยวชาญการทำเครื่องดื่มเพ่ือการค้า  
การวัดผลประเมินผล  
1. การสังเกตพฤติกรรมมีส่วนร่วม  
2. การประเมินผลการปฏิบัติได้จริง  
3. การประเมินผลงานในเชิงประจักษ์ 
เกณฑ์การจบหลักสูตร 
๑. เวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ ๙๐  
๒. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ ๖๐ 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



แผนจดัการเรยีนรู ้
วิทยากร....นางสาวสิรินทรพ์ร..กีรติบวรชัย....หลักสูตร.....การทำเครื่องดื่มเพ่ือการค้า.....จำนวนชั่วโมง....5....ชั่วโมง 
(เรียนวันละ..........5.......ชั่วโมง)  ระหว่างวันที่...16…กุมภาพันธ์ 2568..............เวลาเรียน....9.00-15.00......น. 

สถานที่จัดการเรียน.....ห้องสมุดประชาชนอำเภอบ้านโพธิ์ จังหวัดฉะเชิงเทรา.................. 
วนั เดอืน ป ี เริม่เวลา-ถงึเวลา กระบวนการจดัการเรยีนรู้ หมายเหต ุ
16กุมภาพันธ์
2568 

9.00-15.00 
น. 

ช่องทางการประกอบ อาชีพและความสำคัญ 
ในการประกอบอาชีพ 
๑. ให้ผู้เรียนศึกษา เนื้อหาจากใบความรู้ สื่อ
อิเล็กทรอนิกส์ สื่อบุคคล  
๒. ผู้เรียนและวิทยากร ร่วมสนทนา
แลกเปลี่ยน ข้อมูลความคิดเห็น  
๓. ผู้เรียนสรุปความรู้ 

เรียนวันละ.......5.......ชม. 

  ทักษะการประกอบ อาชีพการทำเครื่องดื่มเพ่ือ
การค้า 
๑.ผู้เรียนศึกษาเอกสาร เกี่ยวกับการทำ
เครื่องดื่มเพ่ือการค้า 
2.อภิปรายแลกเปลี่ยน เรียนรู้  
3.วิทยากรให้ความรู้ และสาธิต  
4.ดำเนินการเรียนรู้และ ฝึกทักษะตามแผน  
5.ดำเนินการวัดและ ประเมินผลตามท่ี 
หลักสูตรกำหนด 

 

  1.การจำหน่าย  
2.คุณธรรมในการ ประกอบอาชีพ 
๓.คุณธรรมในการประกอบอาชีพ 

 

 
 

ลงชื่อ.................................................วิทยากร 
        (นางสาวสิรินทรพ์ร กีรติบวรชัย) 

 
 


