
 

หลักสูตรตอเนื่อง 

หลักสูตรการทำน้ำลำไยสด  จำนวน ๓ ช่ัวโมง 

ศูนยสงเสริมการเรียนรูอำเภอเมืองฉะเชิงเทรา 
 กลุมอาชีพเกษตรกรรม  กลุมอาชีพอุตสาหกรรมหรือหัตถกรรม                                                           

 กลุมอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ  กลุมอาชีพสรางสรรค  กลุมอาชีพเฉพาะทาง 
 

ความเปนมา 
ตามนโยบาย กรมสงเสริมการเรียนรู มีนโยบายมุงเนนการจัดการศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานทำอยาง

ยั่งยืนโดยใหความสำคัญกับการจัดการศึกษาอาชีพการมีงานทำใน ๕ กลุมอาชีพประกอบดวย อาชีพเกษตรกรรม  
อุตสาหกรรม พาณิชยกรรม ความคิดสรางสรรคกลุมอำนวยการและอาชีพ เฉพาะทางที่สอดคลองกับศักยภาพ
ของแตละพื้นท่ี เพื่อใหผูเรียนสามารถนำความรูความสามารถ เจตคติที่ดี ตอการประกอบอาชีพและทักษะท่ี
พัฒนาข้ึนไปใชประโยชนในการสรางรายได 

ศกร.ตำบลหนาเมือง จึงไดจัดทำโครงการการทำน้ำลำไยสด เพ่ือสงเสริมใหประชาชนในพ้ืนท่ีตำบลหนา
เมือง  ไดเรียนรูวิธีการ ขั้นตอน และเทคนิคที่ถูกวิธี สามารถนำความรูที่ไดรับไปเสริมสรางอาชีพ สรางรายได
ใหกับตนเองและครอบครัวไดและเพิ่มความสามารถในการแขงขันทางธุรกิจการผลิตสินคา ตลอดจนนำไป
ประกอบอาชีพใหม ตอยอดอาชีพเดิม เพ่ิมรายไดใหกับครอบครัวตอไป 
หลักการของหลักสูตร 
        การจัดการศึกษาเพ่ือการพัฒนา อาชีพเพ่ือการมีงานทำ กำหนดหลักการไวดังนี้  
 ๑. เปนหลักสูตรที่เนนการบูรณาการใหสอดคลองกับศักยภาพดานตางๆ ๕ ดาน ไดแก ศักยภาพของ
ทรัพยากรธรรมชาติในแตละพ้ืนท่ี ศักยภาพของพ้ืนท่ี ตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและทำเลท่ีตั้ง
ของแตละประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแตละพื้นที่และศักยภาพของ
ทรัพยากรมนุษยในแตละพ้ืนท่ี 
 ๒. มุงพัฒนาคนไทยใหไดรับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอยางมีคุณภาพทั่งถึงและเทา
เทียมกัน สามารถสรางรายไดที่มั่งคง และเปนบุคคลที่มีวินัยเปยมไปดวยคุณธรรม จริยธรรม มีจิตสำนึกความ
รับผิดชอบตอตนเอง ผูอ่ืน และสังคม 
 ๓. สงเสริมใหมีความรวมมือในการดำเนินงานรวมกับภาคีเครือขาย 
 ๔. เนนการฝกปฏิบัติจริงเพื่อใหผูเรียนเกิดความรู ความเขาใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพใหเกิด
รายไดที่มั ่นคง มั่งคั่ง และยั่งยืนในอาชีพ สงเสริมใหมีการเทียบโอนความรูและประสบการณเขาสูหลักสูตร
การศึกษาข้ันพ้ืนฐาน 
จุดมุงหมาย 

๑. ผูเรียนเห็นชองทางในการนำไปประกอบอาชีพ (New skill) 

          ๒. ผูเรียนมีความรูความสามารถและมีทักษะในการทำนำ้ลำไยสด 

๓. ผูเรียนสามารถประกอบอาชีพได หรือเพ่ิมรายไดใหครอบครัวหรือตอยอดอาชีพได 

เปาหมาย 
         ประชากรวัยแรงงานท่ีตองการมีอาชีพใหม (New skill) 

ระยะเวลา 
          หลักสูตรการพัฒนาอาชีพระยะสั้น(กลุมสนใจไมเกิน ๓๐ ชั่วโมง) ใชเวลาเรียนท้ังหมด 3 ชั่วโมง 

 ภาคทฤษฎี ๑   ชั่วโมง 
  ภาคปฏิบัติ 2   ชั่วโมง 
 
 

แบบ กศ.ตน.๑๕ 



 
 
โครงสรางหลักสูตร การทำน้ำลำไยสด 

ท่ี เรื่อง 
จุดประสงค 

การเรียนรู 
เนื้อหา 

การจัด 

กระบวน 

การเรียนรู 

จำนวนช่ัวโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

๑ อุปกรณและ
วัตถุดิบการทำ 
น้ำลำไยสด 

- มีความรู ความ
เขาใจและเตรียม
วัสดุอุปกรณน้ำ
ลำไยสดได 

วัตถุดิบการทำน้ำลำไยสด 
1.เนื้อลำไยแกะเม็ด 1 
กิโลกรัม 
2.น้ำตาลทรายแดง 20 กรัม 
3.น้ำสะอาด 1.5 ลิตร 
4.ใบเตย (มัดเปนปม) 4 ใบ 
 

- วิทยากรบรรยาย
อุปกรณท่ีใชในการ
ทำ 
น้ำลำไยสดและ
เทคนิคการเลือกใช
วัตถุดิบการทำ 
น้ำลำไยสด 
- วิทยากรบรรยาย
ข้ันตอนและเทคนิค
การทำ 
น้ำลำไยสด 
แตละข้ันตอน 

๓๐นาที - 

๒ วิธีการทำ 
น้ำลำไยสด 

- เพ่ือใหผูเรียนมี
ความรูพ้ืนฐาน
ดานการทำ 
น้ำลำไยสด 
-สามารถทำ 
น้ำลำไยสดได 

1.ตั้งหมอเติมน้ำเปลา ใส
ใบเตยลงไป พอน้ำเดือดเติม
น้ำตาลทรายลงไป  
2.ใสเนื้อลำไยลงไป ตมจน
เดือดอีกครั้ง ชอนฟองออก 
ปดไฟ พักจนคลายรอน  
3.ตักน้ำแข็งใสแกว ใสน้ำ
ลำไยและเนื้อลำไยลงไป 

- วิทยากรใหผูเรียน
ไดปฏิบัติตาม
ข้ันตอนการทำน้ำ
ลำไยสด 
พรอมกับการตอบ
ขอสงสัยระหวางการ
เรียนการสอน 

- 2ชั่วโมง 
 

๓ การจัดการและ
การจำหนาย 

- แสวงหาเทคนิค

การจัดการและ

การจำหนาย

ผลิตภัณฑและ

การมีคุณธรรมใน

การประกอบ

อาชีพ 

- การจัดการและการจำหนาย 
    - การบรรจุภัณฑ 
    - การเลือกทำเล /  
การจำหนาย                         
- คุณธรรมในการประกอบ
อาชีพ 
- สงเสริมการตลาด และ
ชองทางการจัดจำหนาย 

- วิทยากรบรรยาย

เทคนิคการทำบรรจุ

ภัณฑเพ่ือใหเกิด

เอกลักษณและเปนท่ี

สนใจของผูซ้ือมาก

ข้ึน รวมถึง

สอดแทรกคุณธรรม

ในการประกอบ

อาชีพ 

๓๐ นาที - 

  

๑ ชั่วโมง 
๒ 

ชั่วโมง 
 
 
 
 
 



 
ส่ือการเรียนรู 
 ๑. เอกสารประกอบการเรียนรู หลักสูตรการทำน้ำลำไยสด 
 ๒. ภูมิปญญาทองถ่ิน/ปราชญชาวบาน 
 ๓. เนื้อหาวิชาน้ำลำไยสด 
 ๔. ใบความรูเรื่องน้ำลำไยสด  

๕. พบกลุมเพ่ือแลกเปลี่ยนเรียนรู 
๖. อุปกรณประกอบการฝกทักษะอาชีพ เชน หมอ เตาแกส 

 

การวัดผลประเมินผล 
๑. การประเมินความรูภาคทฤษฎีระหวางเรียนและจบหลักสูตร 

๒. การประเมินผลงานการปฏิบัติระหวางเรียนความสำเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูตร 

เกณฑการจบหลักสูตร 
 1.  ตองมีเวลาเรียนและฝกปฏิบัติไมนอยกวารอยละ 80  
 2.  มีผลการประเมินผานตลอดหลักสูตรไมนอยกวารอยละ ๘0 
 3.  มีผลงานท่ีไดมาตรฐานเปนท่ีพึงพอใจของกลุมตัวอยาง ไมนอยกวา รอยละ ๙๐ 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 


