
หลกัสูตรอาชีพ  การท าลาบหมู จ านวน  3   ชัว่โมง 

ศนูยส่์งเสริมการเรียนรู้อ าเภอบางน ้าเปรี้ยว 
   กลุ่มอาชีพเกษตรกรรม   กลุ่มอาชีพอตุสาหกรรมหรือหตัถกรรม 

           กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ    กลุ่มอาชีพสร้างสรรค ์     กลุ่มอาชีพเฉพาะทาง 

********** 
ความเป็นมา 

นโยบายและจุดเน้นการด าเนินงาน กรมส่งเสรมิการเรยีนรู้ ประจ าปีงบประมาณ  พ.ศ. 2568  
ภารกิจต่อเนื่องจดัการศึกษาอาชะเพื่อการท างานอย่างยัง่ยนืโดยให้ความส าคญักับการจดัการศึกษา
อาชพีเพื่อการมงีานท าในกลุ่มอาชพี เกษตรกรรม พาณิชยกรรม คหกรรม และอาชพีเฉพาะทางหรอืการ
บริการ รวมถึงการเน้นอาชีพช่างพื้นฐาน ที่สอดคล้องกับศักยภาพของผู้เรียน ความต้องการและ
ศกัยภาพของแต่ละพืน้ทีม่คีุณภาพไดม้าตรฐานเป็นทีย่อมรบั สอดรบักบัความต้องการของตลาดแรงงาน
และการพฒันาประเทศ ตลอดจนสรา้งความเขม้แขง็ให้กบัศูนย์ฝึกอาชพีชุมชน โดยจดัให้มกีารส่งเสรมิ
การรวมกลุ่มวสิาหกจิชุมชน การพฒันาหนึ่งต าบลหนึ่งอาชพีเด่น การประกวดสนิคา้ดพีรเีมีย่ม การสรา้ง
แบรนด์ของ สกร. รวมถุงการส่งเสรมิการจดัหาช่องทางการจ าหน่ายสนิค้าและ ผลติภณัฑ์ และให้มกีาร
ก ากบั ตดิตาม และรายงานผลการจดัการศกึษาอาชพีเพื่อการมงีานท าอย่างเป็นระบบและต่อเนื่อง จงึได้
จดัโครงการฝึกอาชีพหลกัสูตรระยะสัน้ หลกัสูตรการท าอาหารว่าง  เพื่อตอบสนองความต้องการของ
ประชาชนและเป็นการส่งเสรมิให้ประชาชนที่มคีวามสนใจสามารถน าความรู้ที่ได้รบั การฝึกอาชีพและ
น าไปประยุกตใ์ชใ้นการสรา้งรายไดใ้หก้บัตนเองและครอบครวั 

หลกัการของหลกัสตูร 

1. เป็นหลกัสตูรทีเ่น้นการจดัการศกึษาอาชพีเพือ่การมงีานท าทีเ่น้นการบูรณาการเนื้อหาสาระ 

ภาคทฤษฎคีวบคู่ไปกบัการฝึกปฏบิตัจิรงิ ผูเ้รยีนสามารถน าความรูแ้ละทกัษะไปประกอบอาชพีไดจ้รงิ
อย่างมคีุณและมคีุณธรรมจรยิธรรม 

2. สง่เสรมิใหม้กีารร่วมมอืในการด าเนินงานการจดัการศกึษาอาชพีร่วมกบัภาคเีครอืขา่ย 
3. เน้นฝึกปฏบิตัจิรงิเพือ่ใหผู้เ้รยีนเกดิการเรยีนรู ้ความเขา้ใจ และสามารถน าไปประกอบอาชพี

ได ้
 
จุดมุ่งหมาย 

 1.เพือ่ใหผู้เ้ขา้รบัการฝึกอาชพีมคีวามรูค้วามเขา้ใจและมทีกัษะในเตา้ฮวยนมสดลูกเกด 
    2.เพือ่ใหผู้เ้ขา้รบัการฝึกอาชพีสามารถน าความรูไ้ปประกอบอาชพีได้ 
 

เป้าหมายประชาชนผูส้นใจ  



     1. เชงิปรมิาณ ประชาชนทัว่ไป 
     2. เชงิคุณภาพ กลุ่มเป้าหมายสามารถน าความรูท้กัษะทีไ่ดร้บัไปปรบัใชใ้นชวีติประจ าวนั 
 

ระยะเวลา                                        3        ชั่วโมง 

       ภาคทฤษฎ ี             1       ชัว่โมง 
        ภาคปฏบิตั ิ    2       ชัว่โมง 
 

โครงสรา้งหลกัสตูร 

ท่ี เร่ือง 
จดุประสงคก์าร

เรียนรู้ 
เน้ือหา การจดักระบวนการเรียนรู้ 

จ านวนชัว่โมง 
ทฤษฎี ปฏิบติั 

1. ช่อง
ทางการ 
ประกอบ 
อาชพี 
 
 
 
 
 

1.อธบิายความส าคญั 
ของการประกอบ
อาชพี 
2. อธบิายความ
เป็นไป 
ไดใ้นการประกอบ
อาชพี 
3. บอกความส าคญั
และ 
ประโยชน์ของแหล่ง 
เรยีนรูแ้ละภูมปัิญญา
ใน 
ทอ้งถิน่ 
4. สามารถบอกทศิ 
ทางการประกอบ
อาชพี 
ได ้
 

1. ความส าคญัของการ 
ประกอบอาชพี 
2. ความรูเ้บือ้งตน้ในการ 
ประกอบอาชพี 
2.1 ขอ้มลูทีเ่กี่ยวขอ้งกบั 
อาชพีจากผูรู้ป้ระกอบ 
อาชพีในชุมชน 
2.2 ความตอ้งการของ 
ตลาด 
2.3 การลงทุน 
2.4 กระบวนการผลติ การ 
จดัหาวสัดุ อุปกรณ์และ 
วตัถุดบิ 
3. แหล่งเรยีนรู/้ภูมปัิญญา 
ในทอ้งถิน่ 
4. ทศิทางการประกอบ 
อาชพี 
 

1. วทิยากรบรรยายให ้
ความรู ้รูเ้รื่องความส าคญั 
ของอาชพีเตา้ฮวยนมสดลูก
เกด 
2. ศกึษาความรูเ้บือ้งตน้ใน 
การประกอบอาชพี ขอ้มลูที่ 
เกีย่วขอ้งกบัอาชพีจากผูรู้้ 
ผูป้ระกอบการในชุมชน 
ความตอ้งการของตลาด 
การลงทุนและกระบวนการ 
ผลติ การจดัหาวสัดุ อุปกรณ์ 
และวตัถุดบิ 
3. ศกึษาดงูานจากแหล่ง 
เรยีนรู/้ภูมปัิญญาในทอ้งถิน่ 
4. วทิยากรกบัผูเ้รยีน 
ร่วมกนัวเิคราะหร์ปูแบบ 
วธิกีารในการประกอบ 
อาชพีกบัผูเ้รยีนทีจ่ะน าไปสู่ 
การประกอบอาชพี ทีเ่ป็นไป 
ตามความพรอ้มและศกัยภาพ 
ของผูเ้รยีนเช่นการเป็น 
เจา้ของกจิการ การรบัจา้ง 
เป็นตน้ 

30 นาท ี  

๒  ทกัษะ ทกัษะการ 2.1 บอกวธิกีารจดัเตรยีม 2.1 สถานที ่ในการ  2 ชม. 



การ 
ประกอบ 
อาชพี 
 
 
 
 

ประกอบ 
อาชพี 
 
 

สถานที ่ในการประกอบ 
อาชพีการท าเต้าฮวยนมสดลูก
เกด 
ไดถู้กตอ้ง 
2.2 บอกขัน้ตอนการ 
จดัเตรยีมวสัดุ อุปกรณ์ 
และเครื่องมอืทีใ่ชใ้นการ 
ท าเตา้ฮวยนมสดลูกเกด
ถูกตอ้งตามขัน้ตอน 
2.3 บอกขัน้ตอนเตา้ฮวยนม
สดลูกเกดลูกเกดถูกตอ้งตาม
ขัน้ตอน 
2.4 บอกวธิกีารเพิม่มลูค่า 
ของผลติภณัฑด์ว้ยการ 
ออกแบบผลติภณัฑใ์หม่ 

ประกอบอาชพี 
2.2 ขัน้ตอนการเตรยีมวสัดุ 
อุปกรณ์ 
2.3 ขัน้ตอนการฝึกปฏบิตักิาร 
ท าเตา้ฮวยนมสดลูกเกด 
2.4 วธิกีารออกแบบ 
ผลติภณัฑ ์
 

3 การ
บรหิาร 
จดัการ
ในการ 
ประกอบ 
อาชพี 
 
 
 
 

การบรหิารจดัการใน 
การประกอบอาชพี 
การท าเตา้ฮวยนมสด
ลูกเกด 
 

3.1 สามารถบรหิารจดัการ 
ควบคุมวางแผน 
กระบวนการผลติ 
การท าเตา้ฮวยนมสดลูกเกด 
3.2 สามารถบอกขัน้ตอน 
และรายละเอยีดการจดั 
องคป์ระกอบการตลาด 
ส าหรบัการเขา้สูต่ลาดของ 
อาชพีการแหนมปีกไก่ 
3.3 สามารถบอกอุปสรรค 
และความเสีย่งของอาชพี 
การท าเตา้ฮวยนนมสดลูกเกด 
3.4 สามารถจดัท า 
แผนการตลาดเพือ่เขา้สู่ 
อาชพีการท าเต้าฮวยนนมสด
ลูกเกด 
ใหค้รอบคลุมและ 
ประสทิธภิาพสงูสุด 

 30 นาท ี  

 



สือ่การเรยีนรู ้
1. ใบความรู ้
2. วทิยากร 
3. อุปกรณ์ประกอบการฝึกอาชพีจรงิ 

การวดัผลประเมนิผล 
1. การวดัความรูค้วามเขา้ใจในเนื้อหาสาระ (20) 
2. การวดัทกัษะการปฏบิตัจิรงิ (40) 
3. การประเมนิคุณภาพของผลงาน/ผลการปฏบิตั ิ(40) 

เกณฑก์ารจบหลกัสตูร 
1. มเีวลาเรยีนไม่น้อยกว่ารอ้ยละ 80 
2. มผีลการประเมนิตลอดหลกัสตูร ไม่น้อยกว่ารอ้ยละ 60 
3. ไดช้ิน้งานทีม่คีุณภาพเพยีงพอทีจ่ะสามารถน าไปจดัจ าหน่ายได ้


