
ชื่อหลักสูตร  โครงการการทำกระทงจากขนมขาวโพดอบกรอบ 

ศูนยสงเสรมิการเรยีนรูอำเภอเมอืงฉะเชิงเทรา 
   กลุมอาชีพเกษตรกรรม            กลุมอาชีพอุตสาหกรรม            กลุมอาชีพพาณิชยกรรมและการบรกิาร 
        กลุมอาชีพสรางสรรค            กลุมอาชีพเฉพาะทาง 

+++++++++++++++ 

ความเปนมา 

ตามนโยบาย สกร.สงเสริมการเรียนรู มีนโยบายมุงเนนการจัดการศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานทำอยางย่ังยืน

โดยใหความสำคัญกับการจัดการศึกษาอาชีพการมีงานทำใน ๕ กลุ มอาชีพประกอบดวย อาชีพเกษตรกรรม 

อุตสาหกรรม พาณิชยกรรม ความคิดสรางสรรคกลุมอำนวยการและอาชีพ เฉพาะทางที่สอดคลองกับศักยภาพของ

แตละพื้นที่ เพื่อใหผูเรียนสามารถนำความรูความสามารถ เจตคติที่ดี ตอการประกอบอาชีพและทักษะที่พัฒนาข้ึน

ไปใชประโยชนในการสรางรายได 

         ศูนยสงเสริมการเรียนรูอำเภอเมืองฉะเชิงเทรา เห็นความสำคัญของการจัดการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพ และ

เปนภารกิจที่สำคัญของสถานศึกษาในสังกัดที่มุงสงเสริมใหประชาชนไดมีโอกาสเรียนรูตอเน่ืองไดตลอดชีวิต จึงจัด

วิชาชีพการทำกระทงจากขนมขาวโพดอบกรอบและการตอยอดอาชีพ เพื่อใหผูเขารวมโครงการนำความรูที่ไดรับ

ไปประกอบอาชีพและใชในชีวิตประจำวันได 

หลักการของหลักสูตร 

        การจัดการศึกษาเพื่อการพัฒนา อาชีพเพื่อการมีงานทำ กำหนดหลักการไวดังน้ี  

 ๑. เปนหลักสูตรที่เนนการบูรณาการใหสอดคลองกับศักยภาพดานตางๆ ๕ ดาน ไดแก ศักยภาพของ

ทรัพยากรธรรมชาติในแตละพื้นที่ ศักยภาพของพื้นที่ ตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและทำเลที่ต้ัง

ของแตละประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแตละพื ้นที ่และศักยภาพของ

ทรัพยากรมนุษยในแตละพื้นที ่

 ๒. มุงพัฒนาคนไทยใหไดรับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอยางมีคุณภาพทั่งถึงและเทา

เทียมกัน สามารถสรางรายไดที่มั่งคง และเปนบุคคลที่มีวินัยเปรี่ยมไปดวยคุณธรรม จริยธรรม มีจิตสำนึกความ

รับผิดชอบตอตนเอง ผูอื่น และสังคม 

 ๓. สงเสริมใหมีความรวมมือในการดำเนินงานรวมกับภาคีเครือขาย 

 ๔. เนนการฝกปฏิบัติจริงเพื่อใหผูเรียนเกิดความรู ความเขาใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพใหเกิด

รายไดที ่มั ่นคง มั ่งคั่ง และยั ่งยืนในอาชีพ สงเสริมใหมีการเทียบโอนความรู และประสบการณเขาสูหลักสูตร

การศึกษาข้ันพื้นฐาน 

จุดมุงหมาย 

 ๑. ผูเรียนเห็นชองทางในการนำไปประกอบอาชีพ 

 ๒. ผูเรียนมีความรู ความสามารถและมีทักษะในการทำกระทงจากขนมขาวโพดอบกรอบ 

 ๓. ผูเรียนสามารถประกอบอาชีพได หรือเพิ่มรายไดใหครอบครัว หรือตอยอดอาชีพได 

 

 

 



เปาหมาย 

 ๑. ผูที่ไมมีอาชีพ 

 ๒. ผูที่มีอาชีพและตองการพฒันาอาชีพ 

ระยะเวลา 

 หลักสูตรโครงการศูนยฝกอาชีพชุมชน(กลุมสนใจไมเกิน ๓๐ ช่ัวโมง) ใชเวลาเรียนทัง้หมด  ๓ ช่ัวโมง 

 ภาคทฤษฎี   ๑    ช่ัวโมง  

 ภาคปฏิบัติ   ๒    ช่ัวโมง 

โครงการการทำกระทงจากขนมขาวโพดอบกรอบ 

ที่ เรื่อง จุดประสงคการ

เรียนรู 

เน้ือหา การจัด 

กระบวนการเรียนรู 

จำนวนช่ัวโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

๑ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

๒ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

อุปกรณการทำ

กระทงจากขนม

ขาวโพดอบ

กรอบ และการ

เตรียมวัสดุ 

 

 

 

 

 

 

การทำกระทง

จากขนมขาวโพด

อบกรอบ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

- มีความรู 

ความเขาใจและ

เตรียมวัสดุการ

ทำกระทงจาก

ขนมขาวโพดอบ

กรอบ 

 

 

 

 

 

-เพื่อใหผูเรียนมี

ความรูพื้นฐาน

ดานการทำ

กระทงจากขนม

ขาวโพดอบ

กรอบได 

- สามารถทำ

กระทงจากขนม

ขาวโพดอบ

กรอบได 

 

 

 

 

- อปุกรณและการทำกระทงจากขนม

ขาวโพดอบกรอบ มีดังน้ี 

ถวย  ปากกาเคมี    

- วัสดุในการทำกระทงจากขนม

ขาวโพดอบกรอบ มีดังน้ี 

๑. ขนมขาวโพดอบกรอบ  จำนวน ๔ 

กิโลกรัม 

๒. แปงมัน  จำนวน ๑ ถุง 

๓. แปรงสีฟน   จำนวน ๑ แพค 

๔. ฟองน้ำ   จำนวน  ๓  แพค 

 

๒.๑ ความรูพื้นฐานดานการทำ

กระทงจากขนมขาวโพดอบกรอบ 

๒.๑.๑ ความรูเกี่ยวกบัการทำกระทง

จากขนมขาวโพดอบกรอบ 

   - การเลือกขนมขาวโพดอบกรอบ

มาทำ 

 ๒.๑.๒ การจัดการควบคุมคุณภาพ

การทำกระทงจากขนมขาวโพดอบ

กรอบ 

 - การจัดทำการประดิษฐกระทงติด

ดวยน้ำและแปงเปยกอยางพอดี 

๒.๒ ข้ันตอนการทำกระทงจากขนม

ขาวโพดอบกรอบ 

- วิทยากรบรรยายอุปกรณ

ที่ใชในการทำกระทงจาก

ขนมขาวโพดอบกรอบ 

และเทคนิคการเลือกใช

วัสดุการทำกระทงจาก

ขนมขาวโพดอบกรอบ 

 

 

 

 

 

- วิทยากรบรรยายข้ันตอน

และเทคนิคการทำกระทง

จากขนมขาวโพดอบกรอบ 

ในแตละข้ันตอน 

-วิทยากรใหผูเรียนได

ปฏิบัติตามข้ันตอนการทำ

กระทงจากขนมขาวโพด

อบกรอบ พรอมกบัการ

ตอบขอสงสัยระหวางการ

เรียนการสอน 

 

 

 

 

๓๐

นาที 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

๒

ช่ัวโมง 



๓ การจัดการและ

การจำหนาย 

 

 

- แสวงหา

เทคนิคการ

จัดการและการ

จำหนาย

ผลิตภัณฑและ

การมีคุณธรรม

ในการประกอบ

อาชีพ 
 

๑. การประดิษฐกระทงในรูปแบบ

ตางๆ การข้ึนโครงสรางกระทง 

๒. การใชความคิดสรางสรรผลงาน 

๑) การเลือกทำเล / การจำหนาย                         

- คุณธรรมในการประกอบอาชีพ 

- วิทยากรบรรยายเทคนิค

การทำเพื่อใหเกิด

เอกลักษณและเปนทีส่นใจ

ของผูซือ้มากข้ึน รวมถึง

สอดแทรกคุณธรรมในการ

ประกอบอาชีพ 

๓๐ 

นาที 

 ๑ 

ชั่วโมง 

   ๒

ชั่วโมง 

สื่อการเรียน 

 ในการจัดการเรียนรู  ใชสื ่อการเรียนรู ที่หลากหลาย ไดแก สื ่อสิ่งพิมพ สื ่ออิเล็กทรอนิกส สื ่อบุคคล                

ภูมิปญญา แหลงเรียนรูที่มีอยูในทองถ่ิน 

การวัดผลประเมินผล 

๑. การประเมินความรูภาคทฤษฎีระหวางเรียนและจบหลักสูตร 

๒. การประเมินผลงานการปฏิบัติระหวางเรียนความสำเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูตร 

การจบหลักสูตร 

      ๑. มีเวลาเรียน ไมนอยกวารอยละ ๘๐ 

      ๒. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ ๖๐ 

 ๓. มีผลงานการประเมินทดสอบทีม่ีคุณภาพตามหลักเกณฑการทำกระทงจากขนมขาวโพดอบกรอบ 

เอกสารหลักฐานการศึกษาท่ีจะไดรับ 
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