
หลักสูตรการทําแหนมหมูใบตองโบราณ จํานวน ๓ ช่ัวโมง 
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ความเปนมา 
การทําแหนมหมู เปนหนึ่งในปจจัยท่ีจําเปนตอการดํารงชีวิตของมนุษย ท้ังยังชวยใหอาหารอยูไดนานแลว ยัง

ชวยเสริมสรางคุณคาทางโภชนาการตอรางกายและยืดอายุของอาหารใหเก็บไวบริโภคไดยาวนาน ดวยสภาพเศรษฐกิจ

และสังคมท่ีเปล่ียนแปลงไป ทําใหคนไทยในเมืองและชนบทตางมีวิถีชีวิตท่ีเรงรีบมากข้ึน การเก็บอาหารการปรุงและการ

ประกอบอาหารในครัวเรือนเริ่มนอยลง และหันมาซื้ออาหารสําเร็จรูปเพื่อการบริโภค 

ศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอําเภอเมืองฉะเชิงเทรา ไดตระหนักถึงการเปล่ียนแปลง

ดังกลาว จึงไดจัดโครงการหลักสูตรอาชีพระยะส้ัน ( กลุมสนใจ ) หลักสูตร“ทําแหนมหมูใบตองโบราณ)” ข้ึนเพื่อให

ประชาชนมีความรู ความเขาใจ มีทักษะและสามารถนําความรูไปประยุกตในการดําเนินชีวิตประจําวันไดอยางเหมาะสม

ข้ึนเพื่อการประกอบอาชีพ และสรางรายไดใหครอบครัว 

หลักการของหลักสูตร 

1. เปนการบูรณาการความรวมมือระหวาง กศน. ภูมิปญญาทองถ่ิน แหลงเรียนรู ชุมชน และภาคีเครือขาย 

2. เปนหลักสูตรท่ีเนนการพัฒนาผูเรียนใหมีความรูในการทําแหนมหมู 

3. เนนใหมีการฝกทักษะการการทําแหนมหมู โดยการลงมือปฏิบัติ 

4. เนนการจัดหลักสูตรท่ีผูเรียนสามารถนําความรูไปประยุกตในการดําเนินชีวิตประจําวันได 

อยางเหมาะสม 

จุดมุงหมาย 

1. เพื่อใหผูเขารวมโครงการมีความรู ความเขาใจในการทําแหนมหมู 

2. เพื่อใหผูเขารวมโครงการมีทักษะในการทําแหนมหมู 

3. เพื่อใหผูเขารวมโครงการสามารถนาความรูไปประยุกตในการดําเนินชีวิตประจําวันไดอยางเหมาะสม 

กลุมเปาหมาย 

ประชาชนท่ัวไป จํานวน 6 คน 

 

 

 



 

ระยะเวลา 

หลักสูตรโครงการศูนยฝกอาชีพชุมชน (กลุมสนใจไมเกิน ๓๐ ช่ัวโมง) ใชเวลาเรียนท้ังหมด ๓ ช่ัวโมง 

ภาคทฤษฎี ๑ ช่ัวโมง 

ภาคปฏิบัติ ๒ ช่ัวโมง  

โครงสรางเนื้อหาของหลักสูตร ประกอบดวยเนื้อหา ๓ เร่ือง ดังนี้ 

เรื่องท่ี ๑ การเลือกใชวัสดุ จํานวน  ๓๐ นาที 

๑. การเลือกใชวัสดุ 

๒. แหลงจําหนายวัสดุ 

เรื่องท่ี ๒ ข้ันตอนและวิธีการสรางงาน จํานวน ๒ ช่ัวโมง  

- การทําแหนมหมู เรื่องท่ี ๓ การคิดตนทุนและการจัดจําหนาย จํานวน ๓๐ นาที 

๑. การคิดตนทุน  ๒. การจัดจําหนาย ๓. การบรรจุภัณฑ 

โครงสรางหลักสูตร 

ท่ี เรื่อง จุดประสงคการ
เรียนรู 

เนื้อหา การจัดกระบวนการ 
เรียนรู 

จํานวนช่ัวโมง 
  ทฤษฎี      ปฏิบัติ 

๑ การทําแหนมหมู  เพื่อใหผูเรียนสามารถ 
เลือกวัสดุและฝก 
ปฏิบัติการทําแหนม

หมู  

การทําแหนมหมู 

- การเลือกวัสดุท่ี 
จะตองใช 
- ข้ันตอนการทํา 
- ฝกปฏิบัติ 

- วิทยากรบรรยาย
ใหความรู 
- วิทยากรสาธิต 
- ฝกปฏิบัติ 

๓๐นาที ๒ ช่ัวโมง 
 

๒ การคิดตนทุนและ
การจัดจําหนาย 
๑. การคิดตนทุน 
- การคิดตนทุนวัสดุ 
- การคิดราคาขาย 
- การคํานวณกําไร 
๒. การจัดจําหนาย 
- การบรรจุ 
- การเลือกชองทาง 
การขาย/แหลงท่ี
ขาย 

เพื่อใหสามารถคิด
ตนทุนและชองทาง 
การจัดจําหนายได 

- การคิดตนทุน 
วัตถุดิบ 
- การคิดราคา
ขาย 
- การคํานวณ 
กําไร 

- วิทยากรบรรยาย
ใหความรู 

๓๐นาที  

 

 



สื่อการเรียนรู 

1. ใบความรูการทําแหนมหมู 

2. วัสดุของจริง 

การวัดและประเมินผล 

๑. การประเมินความรูภาคทฤษฎีระหวางเรียนและจบหลักสูตร 

๒. การประเมินผลงานการปฏิบัติระหวางเรียนความสําเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูตร 

เง่ือนไขการจบหลักสูตร 

๑. มีเวลาเรียน ไมนอยกวารอยละ ๘๐ 

 ๒. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ ๖๐ 

 ๓. มีผลงานการประเมินทดสอบท่ีมีคุณภาพตามหลักเกณฑการทําแหนมหมู 

เอกสารหลักฐานการศึกษาท่ีจะไดรับหลังจากจบหลักสูตร 

  - 

การเทียบโอน 

  - 

 

 

 

 

 

 

 


