
 
หลักสูตร การทำปอเปี๊ยะทอดน้ำจิ้มถั่วบดสูตรโบราณ 

จำนวน 5 ชั่วโมง 

ศูนยส์่งเสริมการเรียนรู้อำเภอคลองเขื่อน 

 กลุ่มอาชีพเกษตรกรรม  กลุ่มอาชีพอุตสาหกรรม   กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 
 กลุ่มอาชีพสร้างสรรค์   กลุ่มอาชีพเฉพาะทาง 

ความเป็นมา 

   การส่งเสริมและพัฒนาเศรษฐกิจระดับชุมชน ก่อให้เกิดรายได้ และแก้ปัญหาการว่างงานของประชาชนที่

ได้รับผลกระทบจากภาวะวิกฤตทางการเงิน เป็นกระบวนการพัฒนาทอ้งถิ่นเพ่ือสร้างชุมชนใหเ้ข้มแข็งและพ่ึงตนเองได้ 

และเป็นอีกวิธีหนึ่งที่จะส่งเสริมให้ประชาชนได้เกิดกลุ่มอาชีพที่หลากหลาย มีการพ่ึงพาอาศัยกันเกิดความสามัคคีขึ้นใน

หมู่คณะ และชุมชนสามารถนำสินค้ามาจำหน่ายหรือแลกเปลี่ยนกันจะเป็นทุนหมุนเวียนในชุมชน สอดคล้องกับ

นโยบายของรัฐบาลในการส่งเสริมให้คนไทย มีกินมีใช้ซึ่งการดำเนินงานดังกล่าว จะเกิดประโยชน์แก่ประชาชนได้อย่าง

ทั่วถึง และเท่าเทียมกันอันจะส่งผลให้การแก้ไขปัญหาในระดับเศรษฐกิจรากหญ้าตามแนวปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 

เพ่ือเป็นการเพ่ิมศักยภาพและขีดความสามารถกลุ่มอาชีพให้มีประสิทธิภาพความเข้มแข็งต่อชุมชน ให้สามารถ

พ่ึงตนเองได้ ให้มีคุณภาพชีวิตที่ดีขึ้น มีภูมิคุ้มต่อการเปลี่ยนแปลงของเศรษฐกิจ ตลอดจนให้คนจนได้มีอาชีพ มีรายได้

เสริมสามารถครองตนเองให้อยู่ได้ สนับสนุนกลุ่มอาชีพที่มีอยู่ให้ได้รับการต่อยอดเพ่ือความเจริญเติบโตสามารถเป็น

สินค้าท่ีไดร้บัการยอมรบัในระดับหนึ่ง อันเป็นการสร้างความเข้มแข็งของภาคประชาชนให้อยู่อย่างมีประสิทธิภาพ 

  การจัดทำหลักสูตร การทำปอเปี๊ยะทอดน้ำจิ้มถั่วทอดบดสูตรโบราณ จัดทำขึ้นเพ่ือตอบสนองการเรียนรู้ 

และคนในชุมชนในพ้ืนที่ตำบลบางโรง ที่ต้องการจะสร้างรายได้ ได้มีทักษะในการฝึกอาชีพ ได้รับการพัฒนาด้านอาชีพ 

และสามารถนำความรู้ที่ได้รับไปประกอบอาชีพ เพ่ือให้ได้ผลิตภัณฑ์สินค้าตรงความต้องการของตลาด และสามารถ

สร้างรายได้ให้กับคนในชุมชนได้ตอ่ไปอย่างยั่งยืน  

หลกัการของหลักสูตร 

1. มุ่งพัฒนาประชาชนให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอย่างมีคุณภาพ ทั่วถึงและเท่าเทียม 

สามารถสร้างรายได้ที่มั่นคง เป็นบุคคลที่เปี่ยมด้วยคุณธรรม จริยธรรม มีจิตสำนึกความรับผิดชอบต่อตนเอง 

ผู้อื่น และสังคม 

2. ส่งเสริมให้มคีวามร่วมมือในการดำเนินงานการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทำร่วมกับภาคีเครือข่าย 

3. เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพ่ือให้ผู้เรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพให้เกิดรายได้ที่

มั่นคงยั่งยืนในอาชีพ 

4. การจัดการเรียนรู้ เพ่ือพัฒนากลุ่มเป้าหมายผู้ไม่มีอาชีพ หรือผู้ที่มีอาชีพแล้ว และต้องการพัฒนาอาชีพของตน

ใหม้ีความม่ันคง ให้มีความพร้อมทีจ่ะทำงานได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

 

 

 

แบบ กศ.ตน.15 

 



 

 

 

 

จุดมุ่งหมาย 

1. เพ่ือให้ผู้เรียนได้เห็นช่องทางในการนำไปประกอบอาชีพ 

2. เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้ ความเข้าใจ ทักษะ ในการฝึกปฏิบัติการทำปอเปี๊ยะทอดน้ำจิ้มถั่วบดสูตรโบราณ 

3. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถนำความรู้ไปประกอบอาชีพ  สร้างรายได้  

กลุ่มเป้าหมาย  

1. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 

2. ประชาชนกลุ่มสนใจ 

3. ผู้ที่มอีาชีพ และต้องการพัฒนาอาชีพ  

ระยะเวลา 

 เวลาเรียนตลอดหลักสูตร จำนวน 5 ชั่วโมง แบ่งเป็น 

1. ภาคทฤษฎี  จำนวน 1 ชั่วโมง 

2. ภาคปฏิบัติ  จำนวน 4 ชั่วโมง   



โครงสร้างหลักสูตร 
 

 
เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 

ชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. ช่องทางการ
ประกอบอาชีพ 

1. เพ่ือให้ ผู้ เรียนมีความรู้ความ

เข้าใจ และเห็นความสำคัญของการ

ประกอบอาชีพการทำปอเปี๊ยะทอด

น้ำจิ้มถั่วบดสูตรโบราณ  

2. เพ่ือให้ผู้เรียนได้เห็นช่องทางการ

ประกอบอาชีพได ้ 

1.  ความสำคัญของการประกอบอาชีพ 
2. การวิเคราะห์ความเป็นไปได้ในการประกอบ
อาชีพ  
3. ทิศทางการประกอบอาชีพ 
  
 

1. วิทยากรบรรยายให้ความรู้ เรื่อง ความสำคัญของการ
ประกอบอาชีพ 
2. ศึกษาความรู้เบื้องต้นในการการประกอบอาชีพ  
3. ศึกษาข้อมูลที่เก่ียวข้องกับอาชีพจากผู้รู้ ผู้ประกอบการ
ในชุมชน ความต้องการของตลาด การลงทุน และ
กระบวนการผลิต การจัดหาวัสดุ อุปกรณ์ และวัตุดิบ 
4. วิทยากรกับผู้เรียนร่วมกันวิเคราะห์รูปแบบ วิธีการใน
การประกอบอาชีพที่จะนำไปสู่การประกอบอาชีพของ
ผู้เรียน 

30 
นาที 

 
 
 
 
 
 

- 
 
 
 
 
 
 
 

2. ทักษะการ
ประกอบอาชีพ 

1. เพ่ือให้ผู้เรียนได้เรียนรู้การเตรียม

ความพร้อมก่อนการฝึกปฏิบัติจริง 

2. เพ่ือให้ผู้เรียนได้เรียนรู้การดูแล

รักษ าความสะอาด  ความ เป็ น

ระเบียบเรียบร้อยของผลิตภัณฑ์ 

3 . เพ่ื อ ให้ ผู้ เรี ยน ได้ เรี ยน รู้ ก าร

คัดเลือก การออกแบบ และตกแต่ง

ผลิตภัณฑ์ 

4. เพ่ือให้ผู้เรียนได้ฝึกปฏิบัติจริง   

1.  ขัน้การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ สถานที่ ที่ใช้ในฝึก
อาชีพการทำปอเปี๊ยะทอดน้ำจิ้มถั่วบดสูตร
โบราณ 
2.  การดูแลรักษาความสะอาด ความเป็น
ระเบียบเรียบร้อยของผลิตภัณฑ์ 
 

3.  การคัดเลือกผลิตภัณฑ์ การออกแบบและ
ตกแต่งผลิตภัณฑ์ 

4.  การฝึกปฏิบัติจริง  

1. ให้ผู้เรียนไดศ้ึกษากระบวนการเตรียมวัสดุอุปกรณ์ 
สถานที่ ในการฝึกอาชีพ 
2. อภิปรายความรู้ที่เกี่ยวกับในการดูแลรักษา ความเป็น
ระเบียบเรียบร้อยของผลิตภัณฑ์ 
 
3. ผู้เรียนไดฝ้ึกการคัดเลือกผลิตภัณฑ์ การออกแบบ และ
ตกแต่งผลิตภัณฑ์ 
4. ผู้เรียนได้ลงมือฝึกปฏิบัติจริงตามกระบวนการ ขั้นตอน 

และวิธีการต่าง ๆ จากวิทยากร 

- 4 ชม. 



 

 

 

 

 
เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 

ชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

3. การบริหาร
จัดการในการ
ประกอบอาชีพ
อาชีพ 

1.  เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถบริหาร
จัดการ และการควบคุมคุณภาพ 
2.  เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถจัดการ
การตลาด 
3.  เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถจัดการ
ความเสี่ยง 
 

1.  การบริหารจัดการ และการควบคุมคุณภาพ 
-  การจัดการควบคมุคณุภาพ 
-  การลดต้นทุน 
-  การวางแผนการผลิต 

2.  การจัดการทางการตลาด 
-  การประชาสัมพันธ์ 
-  การทำบัญชี รายรับ – รายจ่าย 
-  การจำหน่ายผลิตภัณฑ์ 
-  การจัดการด้านมาตรฐานของสินค้า 
-  การวางแผนการตลาด 

3.  การจัดการความเสี่ยง 
     -  การวิเคราะห์และควบคุมความเสี่ยง 
     -  ระยะเวลาในการผลิตกับการจำหน่าย 
     -  ราคาขาย  
     -  คู่แข่งขัน 

1. ให้ผู้เรียนได้เรียนรู้การบริหารจัดการอาชีพ  
   -  ศึกษาการควบคุมคุณภาพการผลิตให้ตรงตามความ
ต้องการของผู้อุปโภคบริโภค 
   -  ศึกษาการลดต้นทุนการผลิตแต่คุณภาพคงเดิม 
2 .  ให้ผู้เรียนศกึษาเรียนรู้การบรหิารจัดการการตลาด  
  -  ข้อมูลการตลาด และวิเคราะห์ความต้องการของ
ตลาด 
  -  กำหนดทิศทาง เป้าหมาย และแผนการจัดการ
การตลาดที่เกีย่วข้อง 
3. การจัดการความเสี่ยง จัดให้ผู้เรียนศึกษา 
 -  ให้ผู้เรียนศึกษาเอกสารเรื่องการจัดการความเสี่ยง 
 -  ฝึกการวิเคราะห์การจัดการความเสี่ยง พร้อมการวาง
แผนการจัดการความเสี่ยง 
 
 

30 
นาท ี

- 



 

สื่อการเรียนรู้ 

1. เอกสารใบความรู้ 

2. วิทยากร 

 3.  อุปกรณ ์วัตถดิุบในการฝึกทักษะอาชีพ  

การวัดและประเมินผล 

 1. ความรู้ความเข้าใจในเนื้อหาสาระ  ๒๐ คะแนน 

2. ทักษะการปฏิบัติ  ๔๐ คะแนน 

3. คุณภาพของผลงาน/ผลการปฏิบัติ  ๔๐ คะแนน 

   
เกณฑ์การจบหลกัสูตร 

 1. มีเวลาเรียนภาคทฤษฎีและการฝึกปฏิบัติไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 

 2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่า ร้อยละ 60 

3. มีผลงานที่ถูกต้องครบถ้วนตามแบบ ได้มาตรฐาน และมีคุณภาพพร้อมจัดจำหน่ายได้ 
 
 

 
 
 


