
 
 

หลักสูตรการทําทารตมะมวงเยลลี่น้ําปลาหวาน จํานวน  ๕  ช่ัวโมง 

ศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอําเภอเมืองฉะเชิงเทรา 

   กลุมอาชีพเกษตรกรรม            กลุมอาชีพอุตสาหกรรม            กลุมอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 
        กลุมอาชีพสรางสรรค            กลุมอาชีพเฉพาะทาง 

+++++++++++++++ 

ความเปนมา 
ตามนโยบายสํานักงานสงเสริมการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัย ป ๒๕๖๖  มีนโยบายมุงเนน

การจัดการศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานทําอยางยั่งยืนโดยใหความสําคัญกับการจัดการศึกษาอาชีพการมีงานทําใน ๕ กลุม
อาชีพ ประกอบดวย อาชีพเกษตรกรรม อุตสาหกรรม พาณิชยกรรม ความคิดสรางสรรคกลุมอํานวยการและอาชีพ 
เฉพาะทางท่ีสอดคลองกับศักยภาพของแตละพื้นท่ี เพื่อใหผูเรียนสามารถนําความรูความสามารถ เจตคติท่ีดี  ตอการ
ประกอบอาชีพและทักษะท่ีพัฒนาข้ึนไปใชประโยชนในการสรางรายได  

ศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอําเภอเมืองฉะเชิงเทรา เห็นความสําคัญของการจัด
การศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพเปนภารกิจท่ีสําคัญของสถานศึกษาในสังกัดท่ีมุงสงเสริมใหประชาชนไดมีโอกาสเรียนรู
ตอเนื่องไดตลอดชีวิต จึงจัดวิชาชีพโครงการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพ หลักสูตรระยะส้ันไมเกิน ๓๐ ช่ัวโมง เพื่อให
ผูเขารวมโครงการนําความรูท่ีไดรับไปประกอบอาชีพได 
หลักการของหลักสูตร 

การจัดการศึกษาเพื่อการพัฒนา อาชีพเพื่อการมีงานทํา กําหนดหลักการไวดังนี ้

        ๑. เปนหลักสูตรท่ีเนนการบูรณาการใหสอดคลองกับศักยภาพดานตางๆ ๕ ดาน ไดแกศักยภาพของ

ทรัพยากรธรรมชาติในแตละพื้นท่ี ศักยภาพของพื้นท่ี ตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและทําเลท่ีต้ังของแต

ละประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแตละพื้นท่ีและศักยภาพของทรัพยากรมนุษยใน

แตละพื้นท่ี 

        ๒. มุงพัฒนาคนไทยใหไดรับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพและการมีงานทําอยางมีคุณภาพท่ังถึงและเทาเทียมกัน 

สามารถสรางรายไดท่ีมั่งคง และเปนบุคคลท่ีมีวินัยเปรี่ยมไปดวยคุณธรรม จริยธรรม มีจิตสํานึกความรับผิดชอบตอ

ตนเอง ผูอื่น และสังคม 

        ๓. สงเสริมใหมีความรวมมือในการดําเนินงานรวมกับภาคีเครือขาย 

        ๔. เนนการฝกปฏิบัติจริงเพื่อใหผูเรียนเกิดความรู ความเขาใจ และสามารถนําไปประกอบอาชีพใหเกิดรายไดท่ี

มั่นคง มั่งค่ัง และยั่งยืนในอาชีพ สงเสริมใหมีการเทียบโอนความรูและประสบการณเขาสูหลักสูตรการศึกษาข้ันพื้นฐาน 

จุดมุงหมาย 
 1. ผูเรียนเห็นชองทางในการนําไปประกอบอาชีพ 

2. เพื่อใหผูเรียน มีความรู ความเขาใจ และทักษะในการทําทารตมะมวงเยลล่ีน้ําปลาหวาน 
3. เพื่อสามารถประกอบอาชีพได หรือเพิ่มรายไดใหครอบครัว หรือตอยอดอาชีพได 

กลุมเปาหมาย  
๑. ผูท่ีไมมีอาชีพ 

๒. ผูมีอาชีพและตองการพัฒนาอาชีพ 

ระยะเวลา 
          หลักสูตรจัดการพัฒนาอาชีพระยะส้ัน (กลุมสนใจไมเกิน ๓๐ ช่ัวโมง) ใชเวลาเรียนท้ังหมด  ๕ ช่ัวโมง 
 ภาคทฤษฎี  ๑  ช่ัวโมง  
 ภาคปฏิบัติ  ๔  ช่ัวโมง  



 
 
โครงสรางหลักสูตร การทําทารตมะมวงเยลล่ีน้ําปลาหวาน 

ท่ี เร่ือง จุดประสงคการ

เรียนรู 

เนื้อหา การจัด 

กระบวนการเรียนรู 

จํานวนช่ัวโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

๑ อุปกรณการฝก
อาชีพการทํา
ทารตมะมวงเยล
ลี่นํ้าปลาหวาน
และการเตรียม
วัสดุ 
 

- มีความรู ความ
เขาใจและเตรียม
วัสดุอุปกรณการ
ฝกอาชีพการทํา
ทารตมะมวงเยลลี่
นํ้าปลาหวาน 

- อุปกรณและการฝกอาชีพการ
ทําทารตมะมวงเยลลี่นํ้าปลา
หวาน 
อุปกรณ 
1.กระทะ 
2.เตาแกส 
3.มีด 
4.เคร่ืองปน 
5.เขียง  
6.กะละมัง 
วัสดุการทําทารตมะมวงเยลลี่
น้ําปลาหวาน 
- ถวยทารตไขสําเร็จรูป  จํานวน 

๒ แพค็         

- ฟลลิ่งกลิ่นวนิลลา จํานวน ๑ 

ถุง 

- มะมวงเปร้ียว จํานวน ๒ 

กิโลกรัม  

- กะป จํานวน  0.5 กิโลกรัม 

- น้ําปลา จํานวน ๑ ขวด  

- น้ําตาลมะพราว จํานวน 0.5 

กิโลกรัม 
- หอมเเดง จํานวน ๑ กิโลกรัม  

- พริกข้ีหนู จํานวน 0.5 

กิโลกรัม   
- กุงแหงเน้ือ จํานวน ๐.๕  

กิโลกรัม 
- ผงเจลลาติน  จํานวน ๑ หอ - 

กลองทารตไข จํานวน ๒ หอ 

- ถุงมือ จํานวน ๑ หอ  

- วิทยากรบรรยาย
อุปกรณท่ีใชในการ
ทําทารตมะมวงเยลลี่
นํ้าปลาหวานและ
เทคนิคการเลือกใช
วัสดุการทําทารต
มะมวงเยลลี่นํ้าปลา
หวาน 
- วิทยากรบรรยาย
ข้ันตอนและเทคนิค
การทําทารตมะมวง
เยลลี่นํ้าปลาหวานใน
แตละข้ันตอน 

30นาที   

๒ การทําทารต
มะมวงเยลลี่
นํ้าปลาหวาน 

1.เพื่อใหผูเรียน
ความรูพื้นฐานดาน
การทําทารต
มะมวงเยลลี่
นํ้าปลาหวาน 

ข้ันตอนการทําทารตมะมวง
เยลลี่น้ําปลาหวาน 
วิธีทํานํ้าทารตมะมวง  
1.นํามะมวงมาปอกเปลือก  
หั่นเปนช้ินเล็กๆ แลวลางให
สะอาด พักไวใหสะเด็ดน้ํา  

-วิทยากรใหผูเรียนได
ปฏิบัติตามข้ันตอน
การทําทารตมะมวง
เยลลี่นํ้าปลาหวาน 
แบบตางๆพรอมกับ
การตอบขอสงสัย

 
๔ช่ัวโมง 
  



 
 

๒.สามารถทําการ
ทําทารตมะมวงเยล
ลี่นํ้าปลาหวาน  

2.นํามะมวงท่ี พักไว มาปนให
ละเอียด  
3.เทฟลลิ่งกลิ่นวนิลลาลงในชาม
ผสมอาหารนํามะมวงท่ีปน
ละเอียดแลวผสมลงในฟลลิ่งก
ลิ่นวนิลลาคนใหเขากัน  
4.นําฟลลิ่งกลิ่นวนิลลาท่ีผสม
มะมวงท่ี ปนละเอียดแลวเทลง
ในถวยทารตไข ประมาณ ¾ 
ของ ถวยทารตไข พกัไว  
วิธีทําเยลลี่ นํ้าปลาหวาน  
1.ใสกะป น้ําปลา และน้ําตาล
มะพราวลงในหมอ ยกข้ึนต้ังบน
ไฟกลางคอนขางออนจน
สวนผสมเร่ิมเดือด  
ประมาณ 5 นาที จนน้ําปลา
หวานมีลักษณะขนเหนียว เติม
ผงเจลลาติน คนใหเขากันปดไฟ 
พักใหเย็นสนิท  
2.ใสหอมแดง พริกข้ีหนู และกุง
แหง คนผสมใหเขากัน ใสลงใน
พิมพท่ีเตรียมไว  
3.นําน้ําปลาหวานเทลงในพิมพ 
ท้ิงไวใหเย็นสนิท หรือ ใส ใน
ตูเย็นประมาณ 30 นาที  
4.แกะเยลลี่น้ําปลาหวานออก
จากพิมพ แลวไปวางลงบน
ทารตมะมวงท่ีเตรียมไว 
สามารถรับประทานไดทันที 
หรือเก็บใสกลองแชตูเย็นได  

ระหวางการเรียนการ
สอน 

๓ การจัดการและ
การจําหนาย 

- แสวงหาเทคนิค

การจัดการและการ

จําหนายผลิตภัณฑ

และการมีคุณธรรม

ในการประกอบา

ชีพ 

- การจัดการและการจาํหนาย 
    - การบรรจภุัณฑ 
    - การเลือกทําเล / การ
จําหนาย                          
- คุณธรรมในการประกอบ
อาชีพ 

- วิทยากรบรรยาย

เทคนิคการทําบรรจุ

ภัณฑเพื่อใหเกิด

เอกลักษณและเปนท่ี

สนใจของผูซื้อมาก

ข้ึน รวมถึง 

สอดแทรกคุณธรรม

ในการประกอบ

อาชีพ 

30นาที 
 

 

 1 
ช่ัวโมง 

 

4 
ช่ัวโมง 

 



 
 
สื่อการเรียนรู 

 ในการจัดการเรียนรู ใชส่ือการเรียนรูท่ีหลากหลาย ไดแก ส่ือส่ิงพิมพ ส่ืออิเล็กทรอนิกส ส่ือบุคคล               

ภูมิปญญา แหลงเรียนรูท่ีมีอยูในทองถ่ิน 

การวัดผลประเมินผล 

๑. การประเมินความรูภาคทฤษฎีระหวางเรียนและจบหลักสูตร 

๒. การประเมินผลงานการปฏิบัติระหวางเรียนความสําเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูตร 

การจบหลักสูตร 

      ๑. มีเวลาเรียน ไมนอยกวารอยละ ๘๐ 

      ๒. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ ๖๐ 

๓. มีผลงานการประเมนิทดสอบท่ีมีคุณภาพตามหลักเกณฑการทําทารตมะมวงเยลล่ีน้ําปลาหวาน 

เอกสารหลักฐานการศึกษาท่ีจะไดรับ 

         - 

การเทียบโอน 

- 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  

    



 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 


