
หลักสูตรการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพ 
กลุ่มอาชีพอุตสาหกรรม 

 

ชื่อหลักสูตร การทำขนมหม้อแกง     จำนวน 5 ชั่วโมง 
ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอบางปะกง 
 

ความเป็นมา 
    ตามนโยบายสำนักงานส่งเสริมการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยมีนโยบายมุ่งเน้น  
การจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทำอย่างยั่งยืนโดยให้ความสำคัญกับการจัดการศึกษาอาชีพการมีงานทำ 
ใน  ๕  กลุ่มอาชีพ ประกอบด้วย อาชีพเกษตรกรรม อุตสาหกรรม พาณิชยกรรม ความคิดสร้างสรรค์และ 
กลุ ่มอาชีพเฉพาะทาง  ที ่สอดคล้องกับศักยภาพของแต่ละพื ้นที ่ เนื ่องจากผู ้ที ่ว ่างงาน ไม่ได้ทำงาน  
ในสถานประกอบการ หรือมีเวลาว่าง ต้องการประกอบอาชีพเสริม  ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษา
ตามอัธยาศัยอำเภอบางปะกง  เห็นความสำคัญของการจัดการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพเป็นภา รกิจที่สำคัญ         
ของสถานศึกษาในสังกัดที่มุ่งส่งเสริมให้ประชาชนได้มีโอกาสเรียนรู้ต่อเนื่องได้ตลอดชีวิต  จึงจัดวิชาชีพการจัด
กิจกรรมการศึกษาต่อเนื่องหลักสูตรระยะสั้น (กลุ่มสนใจไม่เกิน 30 ชั่วโมง) หลักสูตรการทำขนมหม้อแกง     
เพ่ือให้ผู้เข้าร่วมโครงการนำความรู้ที่ได้รับไปประกอบอาชีพได้ 
 กศน.อำเภอบางปะกง  จึงได้เห็นความสำคัญของการฝึกอาชีพการทำขนมหม้อแกง เพื่อส่งเสริม
สนับสนุนกลุ่มเป้าหมาย ให้ได้มีโอกาสในการเรียนรู้ด้านวิชาชีพ ตามความชอบและวัตถุดิบหาง่าย เพื่อที่จะได้
นำความรู้ไปประกอบอาชีพ ช่วยเหลือครอบครัว และเป็นการลดปัญหาการว่างงาน  การดำเนินการจัด
กิจกรรมครั้งนี้ผู้เรียนสามารถนำความรู้ที่ได้รับไปใช้ได้จริงในชีวิตประจำวัน  สามารถต่อยอดและพัฒนาฝีมือ
เพ่ือสร้างอาชีพได้ 
 

หลักการของหลักสูตร 
           1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทำ ที่เน้นการบูรณาการเนื้อหาสาระ
ภาคทฤษฎีควบคู่ไปกับการฝึกปฏิบัติจริง ผู้เรียนสามารถนำความรู้และทักษะไปประกอบอาชีพได้จริงอย่าง 
มีคุณภาพและมีคุณธรรมจริยธรรม 
 2. เป็นหลักสูตรที่เน้นการดำเนินงานร่วมกับเครือข่าย สถานประกอบการ เพ่ือประโยชน์ในการ
ประกอบอาชีพ และการศึกษาดูงาน 
 3. เป็นหลักสูตรที่เน้นการใช้ศักยภาพ 5 ด้านในการประกอบอาชีพ  ได้แก ่ศักยภาพด้านทรัพยากร 
ภูมิอากาศ ภูมิประเทศและทำเลที่ตั้ง  ศิลปวัฒนธรรมประเพณีและวิถีชีวิต และด้านทรัพยากรมนุษย์ 
 

จุดมุ่งหมายของหลักสูตร 
๑. เพ่ือให้ผู้เข้าร่วมกิจกรรมได้พัฒนาทักษะการเรียนรู้ด้านการทำขนมหม้อแกง 
๒. เพื่อให้กลุ่มได้ศึกษาและพัฒนาให้มีรายได้เพ่ิมขึ้น  
๓. เพื่อให้มีความรู้ด้านการบริหารจัดการต้นทุน และการกำหนดราคาขาย 
๔. เพ่ือให้มีความรู้ด้านเทคนิคการบริหารจัดการกลุ่ม การวางแผนด้านการตลาด การโฆษณา 

          ๕. เพ่ือให้สามารถนำความรู้ไปปรับใช้ในการพัฒนาอาชีพเดิม สร้างรายได้ ลดรายจ่าย ให้กับตนเอง 
หรือครอบครัว 
กลุ่มเป้าหมาย 
 1. ประชาชนทั่วไปทุกอาชีพ 
 2. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 



ระยะเวลาเรียน หลกัสูตรการทำขนมหม้อแกง  เวลาเรียน  5 ชั่วโมง 
ภาคทฤษฎี ๑ ชั่วโมง 
ภาคปฏิบัติ ๔ ชั่วโมง 

 

รายละเอียดโครงสร้าง หลกัสูตรการทำขนมหม้อแกง 

ที ่ เรื่อง 
จุดประสงค์ 
การเรียนรู้ 

เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
1 ช่องทางการประกอบ

อาชีพธุรกิจการทำขนม
หม้อแกง      

 

เพ่ือให้ผู้เรียนบอก
ความสำคัญในการ
ประกอบอาชีพ 

1. ความสำคัญใน
การประกอบอาชีพ 

 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหาจากใบ
ความรู้  เรื่องความสำคัญใน
การประกอบอาชีพ 

2. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปลี่ยนข้อมูล
ความคิดเห็น  

30 
นาท ี

- 

2 ทักษะการประกอบ
อาชีพธุรกิจ การทำ
ขนมหม้อแกง      
 - การเตรียมอุปกรณ์ 
 
 
 
 

เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถ
เลือกซื้อวัสดุอุปกรณ์
ได้อย่างมีคุณภาพ 

1. การเตรียมวัสดุ 
อุปกรณ์ที่ใช้ในการ 
ทำขนมหม้อแกงได้   
1.1 วัสดุอุปกรณ ์
ที่ใช้ในการทำขนม
หม้อแกง      
1.2 งบประมาณ 
ในการจัดซื้อวัสดุ
อุปกรณ์  
1.3  สถานที่
จำหน่ายวัสดุอุปกรณ์ 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา 
จากใบความรู้  เรื่องการเตรียม 
วัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ในการทำธุรกิจ 
การทำขนมหม้อแกง      
2. วิทยากรอธิบายและสาธิต 
เกี่ยวกับวัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ 
ในการทำขนมหม้อแกง      
3. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม 
สนทนาแลกเปลี่ยนข้อมูล 
ความคิดเห็น  
4. ผู้เรียนสรุปความรู ้

 3 
ชม. 

3 การบริหารจัดการ 
ในการประกอบอาชีพ
ธุรกิจการทำขนม 
หม้อแกง      
- การทำบัญชีร้านค้า  
- การคิดต้นทุน และ
วิเคราะห์จุดคุ้มทุน 

1.เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถทำบัญชี
ร้านค้าอย่างง่ายได้ 
2.เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถคิดราคา
ต้นทุน 
 

1.การทำบัญชีร้านค้า
อย่างง่าย 
2.การคิดราคาต้นทุน
และการวิเคราะห์
จุดคุ้มทุน 
3.การคิดราคาต้นทุน
ค่าวัสดุค่าแรง 
4.การวิเคราะห์
จุดคุ้มทุน 
 

1. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหา 
จากใบความรู้  เรื่องการทำบัญชี 
ร้านค้าอย่างง่าย 
2. วิทยากรอธิบายและสาธิต 
การคิดราคาต้นทุนและ 
การวิเคราะห์จุดคุ้มทุน 
3. ผู้เรียนฝึกปฎิบัติการคิดราคา 
ต้นทุนและการวิเคราะห์ 
จุดคุ้มทุน  
4. ผู้เรียนสรุปความรู้    

30 
นาท ี

1 
ชม. 

 
 
 
 
 



สื่อการเรียนรู้ 
   การจัดกระบวนการเรียนรู้ตามหลักสูตร มีการใช้สื่อการเรียนรู้และแหล่งเรียนรู้ที่หลากหลาย ทันสมัย 
และสอดคล้องกับสถานการณ์ปัจจุบัน ได้แก่ สื่อสิ่งพิมพ์ สื่ออิเล็กทรอนิกส์ สื่อบุคคล ภูมิปัญญา แหล่งเรียนรู้ 
ที่มีอยู่ในท้องถิ่น 
 

การวัดและประเมินผล 
  ๑. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 

๒. การประเมินผลงานการปฏิบัติระหว่างเรียนความสำเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูต 
 

เกณฑ์การจบหลักสูตร 
  ๑. เวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ ๘๐  

๒. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 6๐ 
3. สามารถนำไปใช้ในชีวิตประจำวันในการประกอบอาชีพ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 8๐ 
 

เอกสารหลักฐานการศึกษาที่จะได้รับหลังจากการจบหลักสูตร 
 วุฒิบัตรการศึกษา ออกโดยศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอบางปะกง 
  


