
หลักสูตรการทําขนมช้ันมะพราวน้ําหอม จํานวน ๓ ช่ัวโมง 
ศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอําเภอเมืองฉะเชิงเทรา 

   กลุมอาชีพเกษตรกรรม            กลุมอาชีพอุตสาหกรรม            กลุมอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 
        กลุมอาชีพสรางสรรค            กลุมอาชีพเฉพาะทาง 

+++++++++++++++       

ความเปนมา 

ตามนโยบายสํานักงานสงเสริมการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยมีนโยบายมุงเนนการจัด

การศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานทําอยางยั่งยืนโดยใหความสําคัญกับการจัดการศึกษาอาชีพการมีงานทําใน ๕ กลุมอาชีพ 

ประกอบดวย อาชีพเกษตรกรรม อุตสาหกรรม พาณิชยกรรม ความคิดสรางสรรคกลุมอํานวยการและอาชีพ เฉพาะทาง

ท่ีสอดคลองกับศักยภาพของแตละพื้นท่ี เพื่อใหผูเรียนสามารถนําความรูความสามารถ เจตคติท่ีดี ตอการประกอบอาชีพ

และทักษะท่ีพัฒนาข้ึนไปใชประโยชนในการสรางรายได 

         ศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอําเภอเมืองฉะเชิงเทรา เห็นความสําคัญของการจัด

การศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพ และเปนภารกิจท่ีสําคัญของสถานศึกษาในสังกัดท่ีมุงสงเสริมใหประชาชนไดมีโอกาสเรียนรู

ตอเนื่องไดตลอดชีวิต จึงจัดวิชาชีพการทําขนมช้ันมะพราวน้ําหอม เพื่อใหผูเขารวมโครงการนําความรูท่ีไดรับไปประกอบ

อาชีพและใชในชีวิตประจําวันได 

หลักการของหลักสูตร 

 การจัดการศึกษาเพื่อการพัฒนา อาชีพเพื่อการมีงานทํา กําหนดหลักการไวดังนี ้

        ๑. เปนหลักสูตรท่ีเนนการบูรณาการใหสอดคลองกับศักยภาพดานตาง ๆ ๕ ดาน ไดแกศักยภาพของ

ทรัพยากรธรรมชาติในแตละพื้นท่ี ศักยภาพของพื้นท่ี ตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและทําเลท่ีต้ังของแต

ละประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแตละพื้นท่ีและศักยภาพของทรัพยากรมนุษยใน

แตละพื้นท่ี 

        ๒. มุงพัฒนาคนไทยใหไดรับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพและการมีงานทําอยางมีคุณภาพท่ัวถึงและเทาเทียมกัน 

สามารถสรางรายไดท่ีมั่นคง และเปนบุคคลท่ีมีวินัยเปยมไปดวยคุณธรรม จริยธรรม มีจิตสํานึกความรับผิดชอบตอ

ตนเอง ผูอื่น และสังคม 

        ๓. สงเสริมใหมีความรวมมือในการดําเนินงานรวมกับภาคีเครือขาย 

        ๔. เนนการฝกปฏิบัติจริงเพื่อใหผูเรียนเกิดความรู ความเขาใจ และสามารถนําไปประกอบอาชีพใหเกิดรายไดท่ี

มั่นคง มั่งค่ัง และยั่งยืนในอาชีพ สงเสริมใหมีการเทียบโอนความรูและประสบการณเขาสูหลักสูตรการศึกษาข้ันพื้นฐาน 

 

จุดมุงหมาย 
 1. เพื่อใหผูเขารวมโครงการมีความรู ความเขาใจในการทําขนมช้ันมะพราวน้ําหอม 
 2. เพื่อใหผูเขารวมโครงการมีทักษะในการทําขนมช้ันมะพราวน้ําหอม 
 3. เพื่อใหผูเขารวมโครงการสามารถนาความรูไปประยุกตในการดําเนินชีวิตประจําวันไดอยางเหมาะสม 

 

กลุมเปาหมาย 

๑. ผูท่ีไมมีอาชีพ 

๒. ผูมีอาชีพและตองการพัฒนาอาชีพ 



 

 
ระยะเวลาโครงสรางหลักสูตรการทําขนมช้ันมะพราวน้ําหอม จํานวน ๓ ช่ัวโมง 
 ภาคทฤษฎี   ๑  ช่ัวโมง   
 ภาคปฏิบัติ   2  ช่ัวโมง 

 

โครงสรางเนื้อหาของหลักสูตรการทําขนมช้ันมะพราวน้ําหอม 

ท่ี เร่ือง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา 
การจัด 

กระบวนการเรียนรู 

จํานวนช่ัวโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

๑ อุปกรณการทํา

ขนมช้ันมะพราว

น้ําหอม 

จัดเตรียมวัสดุ

ในการจัด

กิจกรรม 

 

เพื่อใหผูเขารวม

โครงการ มีความรู 

ความเขาใจ เกี่ยวกับ

อุปกรณขนมช้ัน

มะพราวน้ําหอม            

และการจัดเตรียมวัสดุ

ในการจัดกิจกรรม 

 

- วัสดุ ในการทําขนมช้ันมะพราว

น้ําหอม  

๑. แปงมัน   
๒. แปงขาวจาว  
3. แปงถ่ัวเขียว  
4. แปงทาว  
๕. น้ําตาลทรายขาว  
๖. หัวกะทิ  
๗. ดอกเกลือ  
8. น้ํามะพราว  
๙. สีผสมอาหาร  
- ความรูพื้นฐานเกี่ยวกับอุปกรณการ

ทําขนมช้ันมะพราวน้ําหอม 

- ความรูพื้นฐานเกี่ยวกับวัสดุในการ 

ทําขนมช้ันมะพราวน้ําหอม 

- วิทยากรบรรยาย 

วัสดุและอุปกรณท่ีใช

ในการทําขนมช้ัน

มะพราวน้ําหอมและ

การเลือกใชวัสดุ 

อุปกรณ ในการทํา

ขนมช้ันมะพราว

น้ําหอม 

- วิทยากรบรรยาย

ข้ันตอนและเทคนิค

การทําขนมช้ัน

มะพราวน้ําหอม          

แตละข้ันตอน 

๓๐

นาที 
 

- 

๒ ข้ันตอนการทํา

ขนมช้ันมะพราว

น้ําหอม 

๑. เพื่อใหผูเขารวม

โครงการ มีความรู 

ความเขาใจ มีทักษะ

การทําขนมช้ันมะพราว

น้ําหอม 

๒ เพื่อสามารถนํา

ความรูท่ีไดรับไปใชใน

การสรางรายได ลด

รายจาย พัฒนาอาชีพ

เดิมหรือสรางอาชีพ

ใหม 

 

ข้ันตอนการทําขนมช้ันมะพราว
น้ําหอม 
๑. เตรียมชามผสมใสแปง 3 อยางลง
ไป ใสน้ําตาลทราย เกลือ คนให
สวนผสมของแหงใหเขากันแลวพักไว
กอนเอาหมอต้ังไฟ ใสหางกระทิ ตมใหเดือด 
๒. ชามแปงท่ีผสมไว ใสหัวกะทิลงไป 
ใชตะกรอมือคนใหเขากันดี ใสหางกะทิ
ท่ีตมใหเดือด คนพอเขากัน แลวกรอง
ดวยตะแกรงตาถ่ี จะไดแปงท่ีเนียนดี 
๓. จากนั้นแบงออกเปนสองสวน สวน
แรกใสสีเขียวจากมะพราวน้ําหอมท่ี
เตรียมไว สวนท่ีสองใสน้ําคนใหเขากัน 
๔. ตมน้ําใหเดือดใสใบเตยฉีกลงไป 
เวลาท่ีนึ่งขนมช้ันจะไดมีกล่ินหอมดวย

- วิทยากรบรรยาย

ข้ันตอนและเทคนิค

การทําขนมช้ัน

มะพราวน้ําหอม 

ในแตละข้ันตอน 

- วิทยากรใหผูเรียนได

ปฏิบัติตามข้ันตอนการ

ทําขนมช้ันมะพราว

น้ําหอมพรอมกับการ

ตอบขอสงสัย ระหวาง

การจัดกิจกรรม 

 ๒ 

ช่ัวโมง 



คะ เอาถาด กลองใสขนมช้ัน ไปนึ่งให
รอน ประมาณ 5 นาที 
๕. นําน้ําขนมช้ันสีเขียวมาเทใสพิมพ 
อยาลืมคนแปงทุกครั้งกอนเทใสพิมพ 
แบงใสช้ันละเทาๆ กัน นึ่งช้ันละ 
5 นาที สลับสีเขียวกับขาว ช้ันบนๆ 
อาจจะใชเวลานึ่งนานข้ึนอีกหนอย 
เพราะขนมจะหนาข้ึนเรื่อย ๆ ทําแบบ
นี้สลับกันจนเสร็จเลย 
๖. พักขนมช้ันไวใหเย็น แลวจึง 
เอาออกจากพิมพแลวพักไวใหเย็น
จากนั้นจัดลงบรรจุภัณฑใหสวยงาม   

๓ การจัดการและ
การจําหนาย 

เทคนิคการจัดการและ
การจําหนาย 

- การจัดการและการประกอบอาชีพ 
- การเลือกทําเล / การจําหนาย                          

วิทยากรอธิบาย 
การบริหารจัดการ 
ในการประกอบอาชีพ 
ชองทางการจําหนาย   

๓๐ 

นาที 

 

- 

รวม ๑ 

ช่ัวโมง 

๒ 

ช่ัวโมง 
 

สื่อการเรียนรู 

 ในการจัดการเรียนรู ใชส่ือการเรียนรูท่ีหลากหลาย ไดแก ส่ือส่ิงพิมพ ส่ืออิเล็กทรอนิกส ส่ือบุคคล               

ภูมิปญญา แหลงเรียนรูท่ีมีอยูในทองถ่ิน 
 

การวัดผลประเมินผล 

๑. การประเมินความพึงพอใจของผูรับการฝกอบรม 

๒. การประเมินผลงานการปฏิบัติระหวางเรียนความสําเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูตร 
 

การจบหลักสูตร 

     ๑. มีเวลาเรียน ไมนอยกวารอยละ ๘๐ 

      ๒. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ ๖๐ 

          ๓. มีผลงานการประเมินช้ินงานท่ีมีคุณภาพตามหลักเกณฑโครงสรางหลักสูตรการทําขนมช้ันมะพราวน้ําหอม 

 

เอกสารหลักฐานการศึกษาท่ีจะไดรับ 

-      

       

 

 
 


