
 

 
หลักสูตร การทําน้ําพริกกุง จํานวน ...3..ชั่วโมง 

ศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอําเภอบานโพธิ์ 

 กลุมอาชีพเกษตรกรรม  กลุมอาชีพอุตสาหกรรม กลุมอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 

กลุมอาชีพสรางสรรค กลุมอาชีพเฉพาะทาง 
 

ความเปนมา 
ดวยสภาพสังคม เปนสังคมเกษตรกรรรม ประชาชนสวนใหญประกอบอาชีพเกษตรกร อีกท้ังตําบลหนอง

ตีนนก เปนแหลงเพาะพันธุ เลี้ยง และจําหนายกุง จึงทําใหประชาชนมีความสนใจในการท่ีจะนํากุงท่ีไดจากการเลี้ยง
มาแปรรูปทําเปนน้ําพริกกุงไวรับประทาน หรือจําหนายภายในชุมชน จําเปนอยางยิ่งท่ีเราจะตองสรางอาชีพเพ่ือการ
เลี้ยงตัวเองและครอบครัว และเปนการเตรียมความพรอมในการเปนจังหวัดท่ีอยูในเขตพ้ืนท่ีระเบียงเศรษฐกิจพิเศษ
ภาคตะวันออก(EEC) Eastern Economic Corridor การทําน้ําพริกกุงเปนอีกอาชีพหนึ่ง ท่ีจะเปนทางเลือกในการ
ประกอบอาชีพของประชาชนตําบลหนองตีนนก ซ่ึงจะเปนอาชีพเสริมหรืออาชีพท่ีสามารถสรางรายไดใหอีกทางหนึ่ง   

กศน.อําเภอบานโพธิ์ เล็งเห็นการจัดการศึกษาอาชีพการแปรรูปกุง(น้ําพริกกุง)มีความสําคัญมากเพราะจะ
เปนการพัฒนาประชากรของประเทศใหมีความรูความสามารถ และมีทักษะในการประกอบอาชีพ ซ่ึงนับวาเปนการ
แกปญหาการวางงาน และสงเสริมความเขมแข็งใหแกเศรษฐกิจของชุมชน  ประชาชนตําบลหนองตีนนก สนใจการ
จัดการศึกษาเพ่ือการมีงานทํา สนใจท่ีจะเรียนอาชีพการทําน้ําพริกกุง  เพ่ือจะไดมีความรูความเขาใจในการทํา
น้ําพริกกุง เพ่ือใชเวลาวางใหเกิดประโยชน และสามารถนําความรูท่ีไดไปประกอบอาชีพทําน้ําพริกกุงขายได 

 
หลักการของหลักสูตร 

1. เปนหลักสูตรท่ีเนนการบูรณาการใหสอดคลองกับทรัพยากรธรรมชาติในทองถ่ิน 

2. สงเสริมใหมีความรวมมือในการดําเนินงานการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทํารวมกับภาคีเครือขาย 

3. เนนการฝกปฏิบัติจริงเพ่ือใหผูเรียนเกิดความรู ความเขาใจ และสามารถนําไปประกอบอาชีพไดใหเกิด
รายไดท่ีม่ันคง ม่ังค่ัง และยั่งยืนในอาชีพ 

 

จุดมุงหมาย 
1. เพ่ือใหความรู ความเขาใจ ในการทําน้ําพริกกุง 
2. เพ่ือใหมีทักษะในการทําน้ําพริกกุง 
3. เพ่ือใหนําความรูไปประยุกตใชเพ่ือสรางรายได และใชในชีวิตประจําวัน 

 
เปาหมาย 

-ประชาชนพ้ืนท่ีอําเภอบานโพธิ์ 
 

ระยะเวลา 
จํานวน  3 ชั่วโมง แบงเปน 

  ทฤษฎ ี20  นาที 

  ปฏิบัติ 2 ชั่วโมง 40 นาที 

 

 



 

โครงสรางหลักสูตร 

ท่ี เรื่อง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา การจัด

กระบวนการเรียนรู 

จํานวนช่ัวโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัต ิ

1 ความรูเบื้องตนเก่ียวกับ
การทําน้ําพริกกุง 

1.เพ่ือใหความรู ความ
เขาใจ ในการทําน้ําพริก
กุง 

1. ข้ันตอนการทํา
น้ําพริกกุง 
2. วัสดุ/อุปกรณ ในการ
ทําน้ําพริกกุง 
3. วิทยากรผูสอน 

ข้ันนําเขาสูบทเรียน 
- การเลือกวัสดุ 
อุปกรณในการทํา
น้ําพริกกุง 
 

20
นาที 

2  ชั่วโมง 
40 นาที 
 
 
 

    ข้ันปฏิบัติการสอน 
1. อธิบายข้ันตอน
การทํา  
2. วิทยากรสาธิต
วิธีการการทํา
น้ําพริกกุง 
3. ผูเรียนทําตาม
วิทยากร 
4. ผูเรียนทําได
ถูกตองตามท่ี
วิทยากรสอน 

  

  1. เพ่ือใหนําความรูไป
ประยุกตใชเพ่ือสราง
รายได และใชใน
ชีวิตประจําวัน 

1. แบบสังเกตพฤติกรรม  
การเรียน  
2. แบบติดตามผูเรียน
หลังจบหลักสูตร 1 
เดือน 

ข้ันประเมินผล 
1. สังเกต
พฤติกรรมการเรียน  
2. สอบถามจาก
วิทยากร/ผูเรียน 

  

 

ส่ือการเรียนรู 
1. วิทยากรผูสอน 
2. วัสดุอุปกรณการเรียนรู 

 
การวัดผลประเมินผล 

- ผลงานถูกตองตามแบบและเวลาท่ีวิทยากรสอน 
 

เกณฑการจบหลักสูตร 
- คะแนนประเมินรวมไมนอยกวารอยละ 60 ถือวาผานเกณฑการประเมิน 
- ตองมีเวลาเขาเรียนไมนอยกวารอยละ 80 จึงจะผานเกณฑการประเมิน 

                                                         
 
 
                                                  
 


