
หลักสูตรอาชีพการท าขนมเปียกปูน  จ านวน 5 ชั่วโมง                          
ศูนยส์่งเสริมการเรียนรู้อ าเภอพนมสารคาม 

กลุ่มอาชีพเกษตรกรรม       กลุ่มอาชีพอุสาหกรรม       กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและบริการ   
กลุ่มอาชีพสร้างสรรค์        กลุ่มอาชีพเฉพาะทาง 

1. ความส าคัญและความจ าเป็นของหลักสูตร 
        การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความส าคัญมาก เพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้มี 
ความรู้ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความเข้มแข็ง 
ให้แก่เศรษฐกิจชุมชน ซึ่งกระทรวงศึกษาธิการได้ก าหนดยุทธศาสตร์ ภายใต้กรอบเวลา 2 ปี ที่จะพัฒนา 5 
ศักยภาพของพ้ืนที่ใน 5 กลุ่มอาชีพใหม่ ให้สามารถแข่งขันได้ใน 5 ภูมิภาคหลักของโลก ให้ประชาชนได้มีอาชีพที่ 
สามารถสร้างรายได้ท่ีมั่นคง มั่งค่ัง และมีงานท าอย่างยั่งยืน 
        อาชีพการท าขนมเปียกปูน จึงเป็นอีกอาชีพหนึ่งที่สามารถสร้างรายได้ให้กับบุคคลและครอบครัวได้อย่าง
เหมาะสม สกร.อ าเภอพนมสารคาม จึงได้พัฒนาหลักสูตรการท าขนมเปียกปูนขึ้น เพ่ือใช้ส าหรับการจัด
กระบวนการเรียนรู้แก่กลุ่มเป้าหมายที่สนใจต่อไป                    
2. หลักการของหลักสูตร 
 เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท า ที่เน้นการบูรณาการเนื้อหาสาระภาคทฤษฎี 
ควบคู่ไปกับการฝึกปฏิบัติจริง ผู้เรียนสามารถน าความรู้และทักษะไปประกอบอาชีพได้จริงอย่างมีคุณภาพและมี 
คุณธรรมจริยธรรม 
3. จุดมุ่งหมาย 
         1. มีความรู้และทักษะในการประกอบอาชีพ 
         2. ตัดสินใจประกอบอาชีพให้สอดคล้องกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และสิ่งแวดล้อมอย่างมี 
             คุณธรรมจริยธรรม 
         3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ 

4.เป้าหมาย 
        1. กลุ่มอาชีพ ต าบลเกาะขนุน  จ านวน 6 คน 

5.ระยะเวลา 
          จ านวน  5 ชั่วโมง 
 ภาคทฤษฎี 1 ชั่วโมง 
 ภาคปฏิบัติ 4 ชั่วโมง 
 
 
 
 
 
 



6. โครงสร้างหลักสูตร 
ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การ

เรียนรู้ 
เนื้อหา การจัดกระบวนการ

เรียนรู้ 
เวลา 

(ชั่วโมง) 
ทฤษฎี ปฏิบตั ิ

1 ช่องทางการ
ประกอบอาชีพ
การท าขนมเปียก
ปูน 
 

1.ผู้เรียนสามารถ 
บอกความส าคัญ
ของอาชีพการท า
ขนมเปียกปูน 
 

1.ความหมายและความส าคัญ
ของอาชีพการท าขนมเปียก
ปูน 
2. ความเป็นไปได้ในการเลือก 
ประกอบอาชีพการท าขนม
เปียกปูน 

1. วิทยากรบรรยายให้
ความรู้และให้ผู้เรียน
ศึกษาจากใบความรู้เรื่อง
ความส าคัญของการท า
ขนมเปียกปูน 
2. วิทยากรและผู้เรียน 
ร่วมกันวิเคราะห์ความ 
เป็นไปได้ในการเลือก 
ประกอบอาชีพการท า
ขนมเปียกปูน 

30 
นาที 

- 

2 ทักษะการ
ประกอบอาชีพ
การท าขนมเปียก
ปูน 

1. ผู้เรียนมีความรู้
ความเข้าใจการท า
ขนมเปียกปูน 
2. ผู้เรียนสามาร
เลือกใช้วัสดุและ
อุปกรณ์การท าขนม
เปียกปูนได้อย่าง
เหมาะสม 
3. ผู้เรียนมีทักษะ
ในการท าขนมเปียก
ปูน 

1. การเลือกใช้วัสดุ 
และอุปกรณ์การท าขนมเปียก
ปูน 
2.การท าขนมเปียกปูน 

วิทยากรอธิบายพร้อม 
สาธิต 
1.หลักการเลือกใช้ 
วัสดุและอุปกรณ์ใน 
การท าขนมเปียกปูน 
2. การท าขนมเปียกปูน 
3. วิทยากร 
ประเมินผลการเรียนรู้ 
ในภาคปฏิบัติ 
4. วิทยากรและผู้เรียน 
ร่วมกันสรุปองค์ความร ู้ 

30 
นาที 

 4  
ชม. 

7. สื่อการเรียนรู้   
       1. วิทยากรบรรยายและสาธิต 
       2. ตัวอย่างผลงาน  
8. การวัดผลประเมินผล 
       1. การประเมินผลระหว่างเรียนจากการฝึกปฏิบัติจริง 
9. เกณฑ์การจบหลักสูตร   
       1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 90 
       2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 90 
       3. มีผลงานการท ากล้วยฉาบสมุนไพรที่ถูกต้องและสวยงาม ไม่น้อยกว่าร้อยละ 90 
 


