
หลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง 
หลักสูตรอาชีพ การท าน ้ำพริกกุ้งแห้ง จ านวน ...3...ชั่วโมง 

ศูนย์การศึกษำนอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัย อ าเภอบ้านโพธิ์ 

 กลุ่มอาชีพเกษตรกรรม  กลุ่มอาชีพอุตสาหกรรม 🗹กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 

กลุ่มอาชีพสร้างสรรค์ กลุ่มอาชีพเฉพาะทาง 
 

ความเป็นมา 
กำรส่งเสริมและพัฒนำเศรษฐกิจระดับชุมชนก่อให้เกิดรำยได้และแก้ปัญหำกำรว่ำงงำนของประชำชนที่

ได้รับผลกระทบจำกภำวะวิกฤตทำงกำรเงิน เป็นกระบวนกำรพัฒนำท้องถิ่น สร้ำงชุมชนให้เข้มแข็งและพ่ึงตนเอง
ได้ส่งเสริมให้ประชำชนได้เกิดกลุ่มอำชีพ และยังสำมำรถน้ำสินค้ำมำจ้ำหน่ำยเป็นทุนหมุนเวียนในชุมชน สอดคล้อง
ตำมแนวปรัชญำเศรษฐกิจพอเพียง เพื่อเป็นกำรเพ่ิมศักยภำพและขีดควำมสำมำรถของกลุ่มอำชีพให้มี
ประสิทธิภำพ มีภูมิคุ้มกันต่อกำรเปลี่ยนแปลงของเศรษฐกิจ ตลอดจนประชำชนที่ไม่มีอำชีพได้มีรำยได้เสริมดังนั น
กำรจัดกำรศึกษำเพ่ือพัฒนำอำชีพในปัจจุบันจึงมีควำมส้ำคัญมำก  
 กำรแปรรูปอำหำร (food processing) เป็นกระบวนกำรที่เปลี่ยนแปลงสภำพของวัตถุดิบให้เป็น
ผลิตภัณฑ์อำหำรอยู่ในสภำพที่เหมำะสม สะดวก และปลอดภัยต่อกำรบริโภค เป็นกำรถนอมอำหำร เพ่ือยืดอำยุ
กำรเก็บรักษำ ท้ำให้เกิดผลิตภัณฑ์ใหม่ที่มีควำมหลำกหลำย และเพ่ิมมูลค่ำให้กับวัตถุดิบ สำมำรถพัฒนำฝีมือสร้ำง
อำชีพอิสระในกำรท้ำมำหำกินและสร้ำงรำยได้ให้กับประชำชน  

 
หลักการของหลักสูตร 

1. มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานท าอย่างมีคุณภาพทั่วถึงและเท่า 
เทียมกัน สามารถสร้างรายได้ที่มั่นคง และเป็นบุคคลที่มีวินัยเปี่ยมไปด้วยคุณธรรม จริยธรรม 
มีจิตส านึกความรับผิดชอบต่อตนเอง ผู้อ่ืน และสังคม 

2. ส่งเสริมให้มีความร่วมมือในการด าเนินงานการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท าร่วมกับภาคีเครือข่าย 
3. เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพ่ือให้ผู้เรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ และสามารถน าไปประกอบอาชีพได้ให้เกิด 

รายได้ที่ม่ันคง มั่งคั่ง และยั่งยืนในอาชีพ 
จุดมุ่งหมาย 

1. ผู้เรียนเห็นช่องทางในการน าไปประกอบอาชีพ 
2. ผู้เรียนมีความรู้ ความสามารถและปฏิบัติงานอาชีพท าน ้ำพริกกุ้งแห้งได้ 
3. ผู้เรียนสามารถประกอบอาชีพได้ 

เป้าหมาย 
-ประชาชนพื้นที่อ าเภอบ้านโพธิ์ 

ระยะเวลา 
จ านวน  3 ชั่วโมง แบ่งเป็น 

  ทฤษฎี 1 ชั่วโมง 
  ปฏิบัติ 2 ชั่วโมง 



โครงสร้างหลักสูตร 
ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ จ านวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1 ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับ
การท าน ้ำพริกกุ้งแห้ง 

1. เพ่ือผู้เรียนมีความรู้ 
ความเข้าใจในการเลือก
ซื้อวัสดุ อุปกรณ์ ในการ
ท้ำน ้ำพริกกุ้งแห้ง 
2. 

เพ่ือให้ผู้เรียนมีทักษะใน

การท าน ้ำพริกกุ้งแห้ง 

1. ใบ
ควำมรู้ขั้นตอนการทำ
น ้ำพริกกุ้งแห้ง 
2. วัสดุ/อุปกรณ์ 
ในการท าน ้ำพริกกุ้ง
แห้ง 
3. วิทยากรผู้สอน 

ขั้นน าเข้าสู่บทเรียน 
- การเลือกวัสดุ 
อุปกรณ์ในการท าน ้ำพริก
กุ้งแห้ง 
 
 

1 2 
 
 
 

    ขั้นปฏิบัติการสอน 
1. อธิบายขั้นตอนการท า 
น ้ำพริกกุ้งแห้ง 
2. วิทยากรสาธิตวิธีการท า 
น ้ำพริกกุ้งแห้ง 
3. ผู้เรียนท าตามวิทยากร 
4.ผู้เรียนท าได้ถูกต้องตาม
ที่วิทยากรสอน 

  

  1. เพ่ือให้น าความรู้ไป 
ประยุกต์ใช้เพ่ือสร้างราย
ได ้
และใช้ในชีวิตประจ าวัน 

1. 
แบบสังเกตพฤติกรรม  
การเรียน  
2. แบบประเมินควำม
พึงพอใจ 

ขั้นประเมินผล 
1. 
สังเกตพฤติกรรมการเรียน  
2. 
สอบถามจากวิทยากร/ผู้เรี
ยน 

  

สื่อการเรียนรู้ 
1. วิทยากรผู้สอน 
2. วัสดุอุปกรณ์การเรียนรู้ 
3. ใบควำมรู้การท าน ้ำพริกกุ้งแห้ง 

การวัดผลประเมินผล 
- ผลงานถูกต้องตามแบบและเวลาที่วิทยากรสอน 

เกณฑ์การจบหลักสูตร 
- คะแนนประเมินรวมไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 ถือว่าผ่านเกณฑ์การประเมิo 

      
 


