
หลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง 
หลักสูตรอาชีพ  การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพง ไข่ไก่  ใบไชยา จ านวน 40 ชั่วโมง 

ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอ าเภอบ้านโพธิ์ 
 กลุ่มอาชีพเกษตร  กลุ่มอาชีพอุตสาหกรรม  กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 

   กลุ่มอาชีพสร้างสรรค์  กลุ่มอาชีพเฉพาะทาง 
 

ความเป็นมา  
                    ตามนโยบายและจุดเน้นการด าเนินงาน ส านักงาน กศน. ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ.๒๕๖5  
1.นอมน าพระบรมราโชบายดานการศึกษาสูการปฏิบัติ 
                   1.1 สืบสานศาสตรพระราชา โดยการสรางและพัฒนาศูนยสาธิตและเรียนรู “โคก หนอง นา 
โมเดล”เพ่ือเปนแนวทางในการจัดการบริหารทรัพยากรรูปแบบตาง ๆ ทั้งดิน น้ า ลม แดด รวมถึงพืชพันธุ 
ตาง ๆ และสงเสริมการใชพลังงานทดแทนอยางมีประสิทธิภาพ 
                   1.2 จัดใหมี “หนึ่งชุมชน หนึ่งนวัตกรรม การพัฒนาชุมชน” เพ่ือความกินดี อยูดี มีงานท า 
2. สงเสริมการจัดการศึกษาและการเรียนรูตลอดชีวิตส าหรับประชาชนที่เหมาะสมกับทุกชวงวัย 
                   2.1 สงเสริมการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท า ในรูปแบบ Re-Skill& Up-Skill และการ
สรางนวัตกรรมและผลิตภัณฑที่มีคุณภาพ มีความหลากหลาย ทันสมัย และตอบสนองความตองการของ
ประชาชนผูรับบริการ และสามารถออกใบรับรองความรูความสามารถเพ่ือน าไปใชในการพัฒนาอาชีพได 
                  2.2 สงเสริมและยกระดับทักษะภาษาอังกฤษใหกับประชาชน (English for All) 
                  2.3 สงเสริมการเรียนการสอนที่เหมาะสมส าหรับผูที่เขาสูสังคมสูงวัย อาทิ การฝกอบรมอาชีพ 
ที่เหมาะสมรองรับสังคมสูงวัย หลักสูตรการพัฒนาคุณภาพชีวิตและสงเสริมสมรรถนะผูสูงวัย และหลักสูตร 
การดูแลผูสูงวัย โดยเนนการมีสวนรวมกับภาคีเครือขายทุกภาคสวนในการเตรียมความพรอมเขาสูสังคมสูงวัย 
 

ภารกิจต่อเนื่อง 
 1.3 การศึกษาตอเนื่อง  1) จัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท าอยางยั่งยืน โดยใหความส าคัญกับ
การจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท าในกลุมอาชีพเกษตรกรรม อุตสาหกรรม พาณิชยกรรม คหกรรม และ
อาชีพเฉพาะทางหรือการบริการรวมถึงการเนนอาชีพชางพ้ืนฐาน ที่สอดคลองกับศักยภาพของผูเรียน ความต
องการและศักยภาพของแตละพ้ืนที่มีคุณภาพไดมาตรฐานเปนที่ยอมรับ สอดรับกับความตองการของ
ตลาดแรงงาน และการพัฒนาประเทศ ตลอดจนสรางความเขมแข็งใหกับศูนยฝกอาชีพชุมชน โดยจัดใหมีการส
งเสริมการรวมกลุมวิสาหกิจชุมชน การพัฒนาหนึ่งต าบลหนึ่งอาชีพเดน การประกวดสินคาดีพรีเมี่ยม การสราง
แบรนดของ กศน. รวมถึงการสงเสริมและจัดหา 
 

          จังหวัดฉะเชิงเทรา เป็นพ้ืนที่ที่มีความอุดมสมบูรณ์ของลุ่มแม่น้ าบางปะกง  ส่วนใหญ่จะมี
เกษตรกรที่ท าอาชีพการเพาะเลี้ยงปลากะพง  ซึ่งเป็นสัตว์เศรษฐกิจและสัตว์น้ าประจ าจังหวัดฉะเชิงเทราที่มี
เนื้อแน่น อร่อย และคุณภาพดี การเลี้ยงปลากะพงในกระชังริมฝั่งแม่น้ าจึงเป็นอาชีพหลักของคนในท้องถิ่น
โดยเฉพาะบริเวณปลายน้ าที่เคยมีกระชังเลี้ยงปลากะพงขาวมากถึง 3,000 กระชัง จังหวัดฉะเชิงเทราสามารถ
ผลิตปลากะพงได้มากที่สุดของประเทศกับคุณภาพระดับสากล ไร้กลิ่นโคลน ไม่มียาปฏิชีวนะ หรือสารเคมีที่
เป็นอันตรายต่อผู้บริโภค สามารถส่งขายทั้งในประเทศและต่างประเทศ   ในบางครั้งท่ีประสบปัญหาปลากะพง
ราคาตกต่ า ทั้งปลากะพงคัดไซส์ และปลากะพงยักษ์ การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพง จึงเป็นทางเลือกหนึ่ง
ที่จะช่วยยืดอายุการเก็บรักษาให้อยู่ได้นาน ท าให้เกิดรสชาติที่หลากหลาย   และเพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิมให้
ผลิตภัณฑ์จากปลากะพง  



ในการกศน.อ าเภอบ้านโพธิ์ ได้เล็งเห็นถึงความส าคัญของการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพงใน
ท้องถิ่นอ าเภอบ้านโพธิ์  จึงได้จัดโครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน หลักสูตรการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพง 
เพ่ือให้ความรู้เรื่องการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพงให้แก่ประชาชนในพ้ืนที่อ าเภอบ้านโพธิ์  เพ่ือส่งเสริม
อาชีพแก่ประชาชน ให้ประชาชนมีความรู้ ความเข้าใจ และมีทักษะในการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพง และ
สามารถน าความรู้ที่ได้รับไปประกอบอาชีพ  ก่อให้เกิดรายได้เสริมแก่ครอบครัว หมู่บ้าน และชุมชนได้อย่าง
ยั่งยืนต่อไป 
หลักการของหลักสูตร  

1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับทรัพยากรธรรมชาติในท้องถิ่น 
 2. ส่งเสริมให้มีความร่วมมือในการด าเนินงานร่วมกับภาคีเครือข่าย 
๓.   เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพ่ือให้ผู้เรียนเกิดทักษะการประกอบอาชีพ 

จุดมุ่งหมาย 
     1. เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้ ความเข้าใจ ในการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพง 
     2.  เพ่ือให้ผู้เรียนมีทักษะในการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลากะพง 
     3.   เพ่ือให้ผู้เรียนน าความรู้ไปใช้ ลดรายจ่ายให้ครอบครัว ต่อยอดอาชีพเดิม หรือสร้างรายได้เสริม หรือ
ประกอบอาชีพใหม่ 

กลุ่มเป้าหมาย        

 -  ประชาชนในพ้ืนที่อ าเภอบ้านโพธิ์  จ านวน 14 คน  

ระยะเวลา  
    จ านวน 40 ชัว่โมง                  
 

โครงสร้างหลักสูตร 

ที ่ เรื่อง 
จุดประสงค์การ

เรียนรู้ 
เนื้อหา การจัดกระบวนการ

เรียนรู้ 

จ านวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. ความรู้
เบื้องต้น
เกี่ยวกับการ
แปรรูป
ผลิตภัณฑ์จาก
ปลากะพง ไข่
ไก่ ใบไชยา 

1) มีความรู้และ
เข้าใจเกี่ยวกับการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์
จากปลากะพง ไข่
ไก่ ใบไชยา 
๒) บอกชื่อสินค้า
เกี่ยวกับการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากปลา
กะพง ไข่ไก่ ใบไช
ยาที่มีขายอยู่ใน
ท้องตลาดได้  

1)  ความรู้เบื้องต้น
เกี่ยวกับการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากปลากะพง 
ไข่ไก่ ใบไชยา 
2) ผลิตภัณฑ์ที่เก่ียวข้อง
กับการแปรรูปผลิตภัณฑ์
จากปลากะพง ไข่ไก่ ใบไช
ยาในท้องตลาดปัจจุบัน  

1) วิทยากรบรรยาย 

2) ผู้เรียนและวิทยากร
ร่วมสนทนา
แลกเปลี่ยนข้อมูล
ความคิดเห็น 

๒ 
ชั่วโมง 

 



 

สื่อการเรียนรู้  
 1. ใบความรู้ขั้นตอนและวิธีการท า 

2. สื่อวัสดุ / อุปกรณ์ในการฝึกปฏิบัติ 
 
 
 

2. การเตรียม
วัสดุอกุปกรณ์
และส่วนผสม
ในการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จาก
ปลากะพง ไข่
ไก่ ใบไชยา 

๑) มีความรู้และ
ทักษะในการใช้วัสดุ
อุปกรณ์  

๑) การใช้อุปกรณ์ท่ี
เกี่ยวข้อง 
๒) การเลือกปลากะพงที่มี
ความสะอาด สดใหม่ และ
เหมาะสมกับการท า
ผลิตภัณฑ์จากปลากะพง 
ไข่ไก่ ใบไชยา 
๓) ฝึกทักษะการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากปลากะพง 
ไข่ไก่ ใบไชยา 

1) วิทยากรบรรยาย 

2) ผู้เรียนและวิทยากร
ร่วมสนทนา
แลกเปลี่ยนข้อมูล
ความคิดเห็น 

 ๒
ชั่วโมง 

๓ 

 

 

 

 

 

ขั้นตอนและ
วิธีการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จาก
ปลากะพง ไข่
ไก่ ใบไชยา 

1) มีความรู้ขั้นตอน
และวิธีการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์จากปลา
กะพง ไข่ไก่ ใบไช
ยา 

2) มีทักษะการแปร
รูปผลิตภัณฑ์จาก
ปลากะพง ไข่ไก่ ใบ
ไชยา 

การแปรรูปผลิตภัณฑ์จาก
ปลากะพง ไข่ไก่ ใบไชยา 

๒.1 คุกกี้ปลากะพง 
๒.๒ ขนมปังเนยหนึบหน้า
ปลากะพง 
๒.3 สเปรดปลากะพง 
๒.4 เค้กม้าลายใบไชยา   
๒.๕ แซนวิชญี่ปุ่นปลา
กะพง 
๒.๖ บ้าปิ่นมะพร้าวอ่อนไช
ยา 
๒.๗ แซนวิชสลัดไข่ 
๒.๘ ทาร์ตไข่ ไชยา ถั่วแดง  

๑) วิทยากรบรรยาย
และสาธิต 

๒) ผู้เรียนฝึกปฏิบัติ 

 

 ๓๔ 
ชั่วโมง 

4. ช่องทางการ
จัดจ าหน่าย 

1) มีความรู้และ
ทักษะในการจัด
จ าหน่ายสินค้า 

1) การคิดต้นทุน / ก าไร 
2) การก าหนดราคาขาย 
3) การออกแบบโลโก้

ผลิตภัณฑ์ 
3) วิธีการขายสินค้า
ออนไลน์ผ่านช่องทาง 
OOCC กศน.บ้านโพธิ์ 
 

1) บรรยาย 
2) ฝึกทักษะการขาย
สินค้าออนไลน์ผ่าน
ช่องทาง OOCC กศน.
บ้านโพธิ์ 

๓) ประเมินชิ้นงาน 

๒
ชั่วโมง 

 



การวัดและประเมินผล 
1. ทดสอบความรู้ของผู้เรียนโดยใช้แบบทดสอบความรู้ แบบเลือกตอบ จ านวน 5 ข้อ  
2. ประเมินผลการจบหลักสูตรของผู้เรียนซึ่งด าเนินการประเมินครั้งเดียวก่อนจบหลักสูตร ทั้งนี้ เกณฑ์

การจบหลักสูตรจะต้องได้คะแนนรวมไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 จึงจะผ่านเกณฑ์การประเมิน  โดยใช้แบบ
ประเมินผลการจัดการศึกษาต่อเนื่อง (แบบ กศ.ตน.7 ) 
  3. ประเมินความพึงพอใจของผู้เรียนเพื่อน าข้อมูลไปพัฒนาหลักสูตรและกระบวนการจัดการเรียนการ
สอนโดยใช้แบบประเมินความพึงพอใจ (แบบ กศ.ตน.10) 
 4. ติดตามผลการน าความรู้ไปใช้ของผู้เรียนตามวัตถุประสงค์ท่ีก าหนด โดยใช้แบบติดตามผู้เรียนหลัง
จบการศึกษาต่อเนื่อง (แบบ กศน.ตน.22) 
 
 

 


