
 
 

หลักสูตรการทําไขเค็มสมุนไพร 

จํานวน  ๓ ช่ัวโมง 

ศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอําเภอเมืองฉะเชิงเทรา 

   กลุมอาชีพเกษตรกรรม            กลุมอาชีพอุตสาหกรรม            กลุมอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 
        กลุมอาชีพสรางสรรค            กลุมอาชีพเฉพาะทาง 

+++++++++++++++ 

ความเปนมา 
ตามนโยบายสํานักงานสงเสริมการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัย ป ๒๕๖6  มีนโยบายมุงเนน

การจัดการศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานทําอยางยั่งยืนโดยใหความสําคัญกับการจัดการศึกษาอาชีพการมีงานทําใน ๕ กลุม
อาชีพ ประกอบดวย อาชีพเกษตรกรรม อุตสาหกรรม พาณิชยกรรม ความคิดสรางสรรคกลุมอํานวยการและอาชีพ 
เฉพาะทางท่ีสอดคลองกับศักยภาพของแตละพื้นท่ี เพื่อใหผูเรียนสามารถนําความรูความสามารถ เจตคติท่ีดี  ตอการ
ประกอบอาชีพและทักษะท่ีพัฒนาข้ึนไปใชประโยชนในการสรางรายได  

ศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอําเภอเมืองฉะเชิงเทรา เห็นความสําคัญของการจัด
การศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพเปนภารกิจท่ีสําคัญของสถานศึกษาในสังกัดท่ีมุงสงเสริมใหประชาชนไดมีโอกาสเรียนรู
ตอเนื่องไดตลอดชีวิต จึงจัดวิชาชีพโครงการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพ รูปแบบช้ันเรียน  31 ช่ัวโมงข้ึนไป เพื่อใหผูเขารวม
โครงการนําความรูท่ีไดรับไปประกอบอาชีพได 
หลักการของหลักสูตร 

การจัดการศึกษาเพื่อการพัฒนา อาชีพเพื่อการมีงานทํา กําหนดหลักการไวดังนี ้

        ๑. เปนหลักสูตรท่ีเนนการบูรณาการใหสอดคลองกับศักยภาพดานตางๆ ๕ ดาน ไดแกศักยภาพของ

ทรัพยากรธรรมชาติในแตละพื้นท่ี ศักยภาพของพื้นท่ี ตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและทําเลท่ีต้ังของแต

ละประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแตละพื้นท่ีและศักยภาพของทรัพยากรมนุษยใน

แตละพื้นท่ี 

        ๒. มุงพัฒนาคนไทยใหไดรับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพและการมีงานทําอยางมีคุณภาพท่ังถึงและเทาเทียมกัน 

สามารถสรางรายไดท่ีมั่งคง และเปนบุคคลท่ีมีวินัยเปรี่ยมไปดวยคุณธรรม จริยธรรม มีจิตสํานึกความรับผิดชอบตอ

ตนเอง ผูอื่น และสังคม 

        ๓. สงเสริมใหมีความรวมมือในการดําเนินงานรวมกับภาคีเครือขาย 

        ๔. เนนการฝกปฏิบัติจริงเพื่อใหผูเรียนเกิดความรู ความเขาใจ และสามารถนําไปประกอบอาชีพใหเกิดรายไดท่ี

มั่นคง มั่งค่ัง และยั่งยืนในอาชีพ สงเสริมใหมีการเทียบโอนความรูและประสบการณเขาสูหลักสูตรการศึกษาข้ันพื้นฐาน 

จุดมุงหมาย 
 1. ผูเรียนเห็นชองทางในการนําไปประกอบอาชีพ 

2. เพื่อใหผูเรียน มีความรู ความเขาใจ และทักษะในการทําไขเค็มสมุนไพร 
3. เพื่อสามารถประกอบอาชีพได หรือเพิ่มรายไดใหครอบครัว หรือตอยอดอาชีพได 

กลุมเปาหมาย  
๑. ผูท่ีไมมีอาชีพ 

๒. ผูมีอาชีพและตองการพัฒนาอาชีพ 

 

 



 
 
 

ระยะเวลา 
          หลักสูตรจัดการพัฒนาอาชีพระยะส้ัน (กลุมสนใจไมเกิน ๓๐ ช่ัวโมง) ใชเวลาเรียนท้ังหมด  ๓  ช่ัวโมง 
 ภาคทฤษฎี  ๑  ช่ัวโมง  
 ภาคปฏิบัติ  ๒  ช่ัวโมง  
โครงสรางหลักสูตร การทําไขเค็มสมุนไพร 
 

ท่ี เร่ือง จุดประสงคการ

เรียนรู 

เนื้อหา การจัด 

กระบวนการเรียนรู 

จํานวนช่ัวโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

๑ อุปกรณการ
ฝกอาชีพ
การทําไข
เค็ม
สมุนไพร)
และการ
เตรียมวัสดุ 
 

- มีความรู ความ
เขาใจและเตรียม
วัสดุอุปกรณการ
ฝกอาชีพการทํา
ไขเค็มสมุนไพร 

- อุปกรณและการฝกอาชีพการทําไข
เค็มสมุนไพร 
อุปกรณ 
- อางผสม(กะละมัง) 
วัสดุการทําไขเค็มสมุนไพร 
-  ไขเปด(เบอร0) จํานวน ๑๒๐ ฟอง 

-  ดินสอฟอง จํานวน ๔ กิโลกรัม 

-  เกลือเม็ด จํานวน ๔ กิโลกรัม  

-  ใบเตย จํานวน ๑ กิโลกรัม  

-  อัญชัน จํานวน ๑ กิโลกรัม 

-  ขมิ้นชัน จํานวน  ๑ กิโลกรัม                        

- วิทยากรบรรยาย
อุปกรณท่ีใชในการทําไข
เค็มสมุนไพรและเทคนิค
การเลือกใชวัสดุการการ
ทําไขเค็มสมุนไพร 
- วิทยากรบรรยาย
ข้ันตอนและเทคนิคการ
ทําไขเค็มสมุนไพรในแต
ละข้ันตอน 

๓๐ 
นาที  

 

๒ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

การทําไข
เค็ม
สมุนไพร 

1.เพื่อใหผูเรียน
ความรูพื้นฐาน
ดานการทําไขเค็ม
สมุนไพร 
๒.สามารถทําไข
เค็มสมุนไพรได  

ข้ันตอนการทํา 
ทําไขเค็มใบเตย 
1.ใสน้ําประมาณ 1 ลิตรลงหมอ ต้ังไฟ

จนน้ําเดือด จากนั้นใสเกลือเม็ดใน

ปริมาณ 2 ถวย คนใหเกลือละลายจน

หมด 

2. นําใบเตยท่ีห่ันประมาณครึ่ง

กิโลกรัม ลงตมในหมอจนน้ําเปล่ียนสี 

ใชเวลาตมประมาณ 10 นาที จากนั้น

ตักใบเตยออกแลวท้ิงน้ําใบเตยตมไว

จนเย็นจนเปนน้ําท่ีอุณหภูมิหอง 

3 . นําไขเปดท่ีลางสะอาด และพึ่งลม

จนแหงสนิท แลวจํานวน 10 ฟอง มา

เรียงใสโหลไว ระวังอยาใหไขแตก 

หรือ มีรอยราว ถาหากพบมาใบไหนมี

รอยราวใหนําออกทันที ไมอยางนั้น

-วิทยากรใหผูเรียนได
ปฏิบัติตามข้ันตอนการ
ทําไขเค็มสมุนไพรแบบ
ตางๆพรอมกับการตอบ
ขอสงสัยระหวางการ
เรียนการสอน 

 
๒ 

ช่ัวโมง 
  



 
 

 
 
 
  

แลวจะทําใหไขเปดใบอื่น ๆ เนาไป

ดวย 

4.  จากนั้นเทน้ําตมใบเตยท่ีพักไวจน

เย็น ใสลงไปในโหลใหระดับของน้ํา

ทวมไขเปด ปดฝาใหสนิทแลวต้ังท้ิงไว

ประมาณ 10 – 14 วัน ก็สามารถนํา

ออกมารับประทานได  
 
 
 

  ข้ันตอนการทําไขเค็มอัญชัน 
1 . เติมน้ําเปลาในประมาณ 1 ลิตร
ลงในหมอต้ังไฟจนน้ําเดือด จากใส
เกลือเม็ดในปริมาณ 2 ถวยลงไปใน
หมอ คนใหเกลือละลายจนหมด 
2 . นําดอกอัญชันอบแหง (หรือจะใช
แบบสดก็ได เชนกันคะ) ปริมาณ 
100 กรัม ลงไปตมในหมอ ตมท้ิงไว
ประมาณ 10 นาที จนสีของดอก
อัญชันออก จากนั้นตักเอาดอกอัญชัน
ออกจากหมอ ปดไฟ และต้ังน้ําพักไว
จนเย็น กอนนําน้ําตมอัญชันใสลงไป
ในขวดโหลกรองดวยกระชอนซ้ําอีก
ครั้ง เพื่อไมใหมีเศษของดอกอัญชันไป
ผสมอยูในน้ํา 
3 . นําไขเปดท่ีลางสะอาด และพึ่งลม
ไวจนแหงสนิทจํานวน 10 ฟอง มา
เรียงใสไวในโหล ระวังอยาใหไขแตก
หรือมีรอยราวไมอยางนั้นแลวไดเทน้ํา
ท้ิงท้ังโหลดแนนอนคะ จากนั้นนําน้ํา
ตมอัญชันท่ีพักไวจนเย็นมาเทใสลงไป
ในโหลจนทวมไข ปดฝาโหลใหสนิทท้ิง
ไวประมาณ 10 – 14 วันก็สามารถ
รับประทานไขเค็มได 
ข้ันตอนการทําไขเค็มขม้ิน 
1 .ใสน้ําในประมาณ 1 ลิตรลงใน
หมอต้ังไฟจนน้ําเดือด จากนั้นนําเกลือ
เม็ดในปรมิาณ 2 ถวยใสตามลงไป 
คนใหเกลือละลายจนหมด 
2 . นําขมิ้นประมาณ 200 กรัม มา
ทุบดวยสากพอใหแหลก แลวคอยนํา
ขมิ้นทุบใสลงไปในหมอ ตมตอจนสี
เหลืองของขมิ้นเริ่มออกสีโดยใชเวลา

   



 
 

ตนประมาณ 10 นาที จากนั้นตัก
ขมิ้นออก ต้ังน้ําตมขมิ้นท้ิงไวใหเย็น 
กอนนําไปใสโหลกรองน้ําตมขมิ้นอีก
ครั้งดวยกระชอน 
3 . นําไขเปดจํานวน 10 ฟองมาเรียง
ใสไวในขวดโหล ระวังอยาใหไขเปด
แตกหรือมีรอยราว จากนั้นเทน้ําตม
ขมิ้นท่ีพักไวจนเย็นเทใสลงไปในโหล
ใหระดับน้ําทวมไขเปด จากนั้นปดฝา
ใหสนิทท้ิงไวประมาณ 10 – 14 วัน
ก็สามารถนํามารับประทานได 

๓ การจัดการ
และการ
จําหนาย 

- แสวงหาเทคนิค

การจัดการและ

การจําหนาย

ผลิตภัณฑและ

การมีคุณธรรมใน

การประกอบาชีพ 

- การจัดการและการจําหนาย 
    - การบรรจุภัณฑ 
    - การเลือกทําเล / การจําหนาย                          
- คุณธรรมในการประกอบอาชีพ 

- วิทยากรบรรยาย

เทคนิคการทําบรรจุ

ภัณฑเพื่อใหเกิด

เอกลักษณและเปนท่ี

สนใจของผูซื้อมากข้ึน 

รวมถึงสอดแทรก

คุณธรรมในการประกอบ

อาชีพ 

๓๐ 
นาที 

 

 

 ๑ 
ช่ัวโมง 

 

๒ 
ช่ัวโมง 

 



 
 
สื่อการเรียนรู 

 ในการจัดการเรียนรู ใชส่ือการเรียนรูท่ีหลากหลาย ไดแก ส่ือส่ิงพิมพ ส่ืออิเล็กทรอนิกส ส่ือบุคคล               

ภูมิปญญา แหลงเรียนรูท่ีมีอยูในทองถ่ิน 

การวัดผลประเมินผล 

๑. การประเมินความรูภาคทฤษฎีระหวางเรียนและจบหลักสูตร 

๒. การประเมินผลงานการปฏิบัติระหวางเรียนความสําเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูตร 

การจบหลักสูตร 

      ๑. มีเวลาเรียน ไมนอยกวารอยละ ๘๐ 

      ๒. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ ๖๐ 

๓. มีผลงานการประเมนิทดสอบท่ีมีคุณภาพตามหลักเกณฑการทําไขเค็มสมุนไพร 

เอกสารหลักฐานการศึกษาท่ีจะไดรับ 

         - 

การเทียบโอน 

- 
 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
    

 



 
 
 

 

 

 

 

 


