
หลักสูตร การแปรรูปปลา 

จำนวน 35 ชั่วโมง 

กลุ่มอาชีพด้านความคิดสร้างสรรค์ 

ความเป็นมา 

 การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความสำคัญมาก เพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้มี 
ความรู้ความสามารถ และทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความเข้มแข็ง

ให้แก่ เศรษฐกิจชุมชน ให้ประชาชนได้มีอาชีพท่ีสามารถสร้างรายได้ท่ีมั่นคง โดยเน้นการบูรณาการให้สอดคล้อง

กับศักยภาพด้านต่าง ๆ มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอย่างมีคุณภาพท่ัว ถึง 

และเท่าเทียมกัน ประชาชนมีรายได้มั่นคง และมีงานทำอย่างยั่งยืน มีความสามารถเชิงการแข่งขันท้ังในระดับ

ภูมิภาคอาเซียนและระดับสากล ซึ่งเป็นการจัดการศึกษาตลอดชีวิตในรูปแบบใหม่ท่ีสร้างความมั่นคงให้แก่

ประชาชนและประเทศชาติ  ในสภาพปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปล่ียนแปลงในด้านต่าง ๆ เช่น 

ด้านเศรษฐกิจ การเมือง  สังคม และส่ิงแวดล้อมเป็นอย่างมากเป็นอย่างมาก เมื่อจำนวนประชากรเพิ่มขึ้นแต่

ทรัพยากรธรรมชาติถูกใช้ไปอย่างรวดเร็ว และไม่เพียงพอต่อความต้องการ จึงจำเป็นอย่างยิ่ง ท่ีมนุษย์จะต้องสร้าง

ขึ้นหรือทดแทนโดยวิธีการต่าง ๆ จึงได้นำนโยบาย ยุทธศาสตร์ มาสู่การปฏิบัติเพื่อการพัฒนาหลักสูตรอาชีพให้กับ

กลุ่มเป้าหมาย และประชาชนมีรายได้ และมีอาชีพเสริมจากการพัฒนาอาชีพการท่ีหลากหลายรูปแบบเป็นท่ี

น่าสนใจและนำไปปรับใช้ในการประกอบอาชีพ 

 การจัดทำหลักสูตร การแปรรูปปลา จัดทำขึน้เพื่อตอบสนองการเรียนรู้ และคนในชุมชนในพื้นท่ีอำเภอ
คลองเข่ือน ท่ีต้องการจะสร้างรายได้ ได้มทัีกษะในการฝึกอาชีพ ได้รับการพัฒนาด้านอาชีพ และสามารถนำความรู้
ท่ีได้รับไปประกอบอาชีพ เพื่อให้ได้ผลิตภัณฑ์สินค้าตรงความต้องการของตลาด และสามารถสร้างรายได้ให้กับคน
ในชุมชนได้ต่อไปอย่างยั่งยืน 
หลักการของหลักสูตร 

1. เป็นหลักสูตรท่ีเน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพของท้องถิ่นอำเภอคลองเข่ือน 

2. มุ่งพัฒนาประชาชนในอำเภอคลองเขื่อนให้ได้รับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอย่างมี

คุณภาพ ท่ัวถึงและเท่าเทียม สามารถสร้างรายได้ท่ีมั่นคง เป็นบุคคลท่ีเปี่ยมด้วยคุณธรรม จริยธรรม มี

จิตสำนึกความรับผิดชอบต่อตนเอง ผู้บริโภคในชุมชนและสังคม 

3. ส่งเสริมความร่วมมือในการดำเนินงานร่วมกับภาคีเครือข่ายท้ังภาครัฐและเอกชน 

4. เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพื่อให้ผู้เรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพให้เกิดรายได้

ท่ีมั่นคงยั่งยืนในอาชีพ 

5. ส่งเสริมให้มีการเทียบโอนความรู้และประสบการณ์เข้าสู่หลักสูตรการศึกษาข้ันพื้นฐานได้ 

6. การจัดการเรียนรู้ มุ่งเน้นการอบรมสัมมนา เพื่อพัฒนากลุ่มเป้าหมาย ผู้ไม่มีอาชีพ หรือผู้ท่ีมีอาชีพแล้ว 

และต้องการพัฒนาอาชีพของตนให้มีความมั่นคง ให้มีความพร้อมท่ีจะทำงานได้อย่างมีประสิทธิภาพ 



จุดมุ่งหมาย 

1. เพื่อให้ผู้เรียนมีแนวคิดท่ีจะสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ใหม่ท่ีสอดคล้องกับศักยภาพของพื้นท่ีอำเภอคลองเข่ือน 

2. เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู้ ความเข้าใจ มีทักษะและมีคุณธรรมในการฝึกอาชีพการแปรรูปปลา 

3. เพื่อให้ผู้เรียนสามารถจัดการธุรกิจสามารถเป็นผู้ประกอบการรายย่อยและสร้างรายได้ ท่ีมั่นคงให้กับ

ตนเอง 

กลุ่มเป้าหมาย  

 มี 3 กลุ่มเป้าหมาย คือ 

1. ผู้ท่ีไม่มีอาชีพ 
2. ประชาชนท่ัวไป 
3. ผู้ท่ีมีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 

 

ระยะเวลา 

 เวลาเรียนตลอดหลักสูตร จำนวน 35 ช่ัวโมง แบ่งเป็น 

1. ภาคทฤษฎ ี  จำนวน  10 ช่ัวโมง 
2. ภาคปฏิบัติ  จำนวน  25 ช่ัวโมง 

 

 

 

 

 

 

 



โครงสร้างหลักสูตร การแปรรูปปลา 

เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. ความรู้

เก่ียวกับการ

ประกอบ

อาชีพการ

แปรรูปปลา 

1.1 เพื่อให้ได้เห็นความสำคัญของการ

ประกอบอาชีพ การแปรรูปปลา 

 

 

1.2 เพื่อให้รู้จักการวิเคราะห์ความเป็นไป

ได้ในการประกอบอาชีพ การแปรรูปปลา 

 

 

1.3 เพื่ อ ให้ ได้มองเห็นแหล่งเรียนรู้ ท่ี

เกี่ยวข้องกับการแปรรูปปลา 

 

1.4 เพื่อให้ได้มองเห็นทิศทางการประกอบ

อาชีพการแปรรูปปลา 

   

1.1 ความสำคัญของการประกอบอาชีพ

การแปรรูปปลา 

 

 

1.2 ความเปน็ไปได้ในการประกอบอาชีพ

การแปรรูปปลา   

1.2.1   ความต้องการของตลาด 

1.2.2   การจัดหาวัสดุ อุปกรณ์ 

1.3  ทิศทางการประกอบอาชีพการแปรรูป

ปลา  

  

  

 

1.1  ศึกษาข้อมูลจากเอกสาร  ส่ืออิเล็กทรอนิกส์  สถาน

ประกอบการ ส่ือของจริง  ส่ือบุคคลในชุมชน  เพื่อนำ

ข้อมูลมาวิเคราะห์และใช้ในการประกอบอาชีพท่ีมีความ

เป็นไปได้ในชุมชน 

1.2 วิเคราะห์อาชีพท่ีจะสามารถเลือกประกอบอาชีพได้ใน

ชุมชนจากข้อมูลต่าง ๆ  

 

 

1.3 ครู ผู้เรียน และผู้รู้ ร่วมกันอภิปรายเกี่ยวกับทิศการ

ประกอบอาชีพในรูปแบบท่ีเหมาะสมกับตนเอง เช่น 

ลูกจ้าง เจ้าของกิจการ ร่วมทุน ฯลฯ โดยคำนึงศักยภาพ  

5  ด้าน  ได้แก่  ศักยภาพทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละ

พื้นท่ี  ศักยภาพของพื้นท่ีตามลักษณะภูมิอากาศ  

ศักยภาพของภูมิประเทศ   และทำเลท่ีต้ังของแต่ละ

ประเทศ  ศักยภาพของศิลปะ  วัฒนธรรมประเพณีและวิถี

ชีวิตของแต่ละพื้นท่ี และศักยภาพของทรัพยากรมนุษย์ใน

แต่ละพื้นท่ี 

5 ชม. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

2. การฝึก

ปฏิบัติจริง

เก่ียวกับการ

ประกอบ

อาชีพการ

แปรรูปปลา 

2.1. เพื่อให้ได้เรียนรู้การเตรียมวัสดุ

อุปกรณ์ สถานท่ี พื้นท่ี ในการแปรรูปปลา 

 

2.2. เพื่อให้รู้จักการดูแลรักษาเพื่อบริโภค

หรือจำหน่าย 

2.3. เพื่อให้รู้การคัดเลือกผลิตภัณฑ์ การ

ออกแบบและตกแต่งผลิตภัณฑ์การแปร

รูปปลา 

2.4 เพื่อให้ได้ฝึกปฏิบัติจริงในการแปรรูป

ปลา   

  

2.1 ขั้นการเตรียมวัสดุอุปกรณ์ สถานท่ี 

พื้นท่ี ในการแปรรูปปลา 

 

2.2  ความรู้ท่ีเกี่ยวกับการดูแลรักษาเพื่อ

บริโภคหรือจำหน่าย 

2.3  การคัดเลือกผลิตภัณฑ์ การออกแบบ

และตกแต่งผลิตภัณฑ์การแปรรูปปลา 

 

 

2.4  ฝึกปฏิบัติจริงในการแปรรูปปลา 

- ความรู้เบ้ืองต้นเกี่ยวกับการประกอบ

อาชีพการแปรรูปปลา 

- คุณธรรม จริธรรมสำหรับประกอบอาชีพ

การแปรรูปปลา 

- ความปลอดภัยในการใช้เครื่องมือ 

อุปกรณ์  

2.1 ให้ผู้เรียนได้ศึกษากระบวนการเตรียมวัสดุอุปกรณ์ 

สถานท่ี พื้นท่ี ในการแปรรูปปลา 

 

2.2 อภิปรายความรู้ท่ีเกีย่วกับในการดูแลรักษาเพื่อบริโภค

หรือจำหน่าย 

2.3 ผู้เรียนฝึกการคัดเลือกผลิตภัณฑ์ การออกแบบและ

ตกแต่งผลิตภัณฑ์การแปรรูปปลา 

 

 

2.4  ฝึกปฏิบัติจริงในการแปรรูปปลา 

1. การคัดสรรวัตถุดิบ 

2. การทำความสะอาด 

3. ส่วนผสม 

4. สาธิต/ฝึกปฏิบัติจริงตามข้ันตอนและวิธีการต่าง ๆ 

5. บรรจุหีบห่อพร้อมจำหน่าย 

6. การคิดต้นทุน การตั้งราคาขาย กำไร 

 

 

 

 5 ชม. 

 

 

 

 

 

20 ชม. 



เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

3. การ

บริหาร

จัดการอาชีพ 

3.1  เพื่อใหส้ามารถบริหารจัดการ และ

การควบคุมคุณภาพการแปรรูปปลา 

 

 

 

3.2  เพื่อใหส้ามารถจัดการการตลาดใน

การแปรรูปปลา และทำฐานข้อมูลลูกค้า 

 

 

 

 

3.3  เพื่อใหส้ามารถจัดการความเส่ียง 

 

 

 

 

3.1  การบริหารจัดการ และการ

ควบคุมคุณภาพการแปรรูปปลา 

-  การจัดการควบคุมคุณภาพ 

-  การลดต้นทุน 

-  การวางแผนการผลิต 

3.2  การจัดการการตลาดในการแปรรูป

ปลา 

-  การทำฐานข้อมูลลูกค้า 

-  การประชาสัมพันธ์ 

-  การทำบัญชี รายรับ – รายจ่าย 

-  การจำหน่ายผลิตภัณฑ์ 

-  กระบวนการมาตรฐานสินค้า 

-  การวางแผนการตลาด 

3.3  การจัดการความเส่ียง 

     -  การวิเคราะห์และควบคุมความเส่ียง 

     -  ระยะเวลาท่ีแปรรูปกับการจำหน่าย 

     -  ราคาขาย  

     -  คู่แข่งขัน 

-  การวางแผนการจัดการความเส่ียง 

3.1 ให้ผู้เรียนได้เรียนรู้การบริหารจัดการอาชีพ  

   -  ศึกษาเอกสารเกี่ยวกับการบริหารจัดการ 

   -  ศึกษากำหนดและการควบคุมคุณภาพผลผลิตท่ี

ต้องการ 

   -   ศึกษาการลดต้นทุนการผลิตแต่คุณภาพคงเดิม 

   -   ศึกษา  วิเคราะห์  ปัจจัยความเส่ียงท่ีคาดว่าจะ

เกิดขึ้น  และมีแนวทางในการจัดการความเส่ียง 

3. 2  การบริหารจัดการการตลาด จัดให้ผู้เรียนศึกษา 

  -  ข้อมูลการตลาด และวิเคราะห์ความต้องการของตลาด 

  -  กำหนดทิศทาง เป้าหมาย และแผนการจัดการ

การตลาดท่ีเกี่ยวข้อง 

  -  ดำเนินการนำสินค้าเข้าสู่กระบวนการมาตรฐานสินค้า  

 

3.3 การจัดการความเส่ียง จัดให้ผู้เรียนศึกษา 

 -  ให้ผู้เรียนศึกษาเอกสารเรื่องการจัดการความเส่ียง 

 -  ฝึกการวิเคราะห์การจัดการความเส่ียง พร้อมการวาง

แผนการจัดการความเส่ียง 

 

 

5 ชม. 

 

- 



เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

3.4  เพื่อใหส้ามารถวางแผนการ

ดำเนินงานในแบบตารางการ

ปฏิบัติงาน (Gantt Chart) 

3.4  การวางแผนการดำเนินงานในแบบ

ตารางการปฏิบัติงาน (Gantt Chart) 

  

3.4 การวางแผนการดำเนินงาน  

 -  ให้ความรู้เกี่ยวกับเรื่องการวางแผนการดำเนินงานใน

แบบตารางการปฏิบัติงาน (Gantt Chart) 

  -  ฝึกปฏิบัติการทำแผนการประกอบ 

ตามแบบตารางการปฏิบัติงาน (Gantt Chart) 

 



 

สื่อการเรียนรู้ 
 1. ส่ือเอกสารความรู้ด้านการแปรรูปปลา 
 2. ส่ือวัสดุอุปกรณ์ วัตถุดิบท่ีนำมาใช้ในการฝึกการฝึกปฏิบัติ 
การวัดและประเมินผล 
 1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร   

2. การประเมินผลงานระหว่างเรียนจากการปฏิบติั ได้ผลงานท่ีมีคุณภาพสามารถสร้างรายได้ และจบ
หลักสูตร 

เง่ือนไขการจบหลักสูตร 
 1. มีเวลาเรียนภาคทฤษฎีและการฝึกปฏิบัติไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
 2. มผีลการประเมินตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่า ร้อยละ 60 
 3. ได้ผลงานการแปรรูปปลาท่ีมีคุณภาพเพียงพอท่ีจะสามารถนำไปจัดจำหน่ายได้ 
 
เอกสารหลักฐานการศึกษาที่จะได้รับหลังจากจบหลักสูตร 
 1. วุฒิบัตรออกโดยสถานศึกษา 
 2. ทะเบียนคุมวุฒิบัตร 
 3. หลักฐานการประเมินผล 
 
การเทียบโอน 

  ผู้เรียนท่ีจบหลักสูตรนี้สามารถนำไปเทียบโอนผลการเรียนรู้กับหลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับ
การศึกษาข้ันพื้นฐาน พุทธศักราช 2551 ในสาระการประกอบอาชีพวิชาเลือกท่ีสถานศึกษาได้จัดทำขึ้น 

 
 

ลงช่ือ.....................................................ผู้เสนอหลักสูตร 
                               (นางสาวนิภาพร  นันทะสาร) 
                                       ครู กศน.ตำบล 
 

 
                      ลงช่ือ.......................................................ผู้อนุมัติหลักสูตร 

                                                        (นางสาวยุพา  จุลแฉ่ง) 

                                                            ผู้อำนวยการ กศน.อำเภอบางคล้า   
                                             รักษาการในตำแหน่ง  ผู้อำนวยการ กศน.อำเภอคลองเข่ือน 
 
 
 
 



 

บันทึกข้อความ 
ส่วนราชการ  ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอคลองเข่ือน 

ท่ี       93 /๒๕65          วันท่ี  14  มกราคม  2565 

เร่ือง   ขออนุมัติหลักสูตร “การแปรรูปปลา” 
 

เรียน  ผู้อำนวยการการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอคลองเข่ือน 
  

๑. เร่ืองเดิม   หนังสือบันทึกข้อความ ท่ี 93/๒๕๖5 ลงวันท่ี 14 มกราคม 2565 เรื่อง ขออนุมัติ
โครงการ หนึ่งอำเภอ  หนึ่งอาชีพ หลักสูตร “การแปรรูปปลา” 

๒. ข้อเท็จจริง  กศน.อำเภอคลองเขื่อน ได้จัดทำหลักสูตร “การแปรรูปปลา” กลุ่มเป้าหมายเป็น 
ประชาชนในพื้นท่ีอำเภอคลองเข่ือน ผู้เข้าร่วมโครงการมีความรู้  ความเข้าใจ และทักษะในการฝึกอาชีพการแปรรูป
ปลา สามารถนำความรู้ท่ีได้รับไปประกอบอาชีพ สร้างอาชีพ สร้างรายได้ รายละเอียดดังเอกสารท่ีแนบมาพร้อมนี้ 

๓. ข้อกฎหมาย  ระเบียบกระทรวงศึกษาธิการ ว่าด้วยการจัดการศึกษาต่อเนื่อง พ.ศ. ๒๕๕๔  

๔. ข้อพิจารณา  จึงเรียนมาเพื่อโปรดพิจารณาอนุมัติ 
 

 
 (นางสาวนิภาพร   นันทะสาร) 

  ครู กศน.ตำบล 
 
 
 

                                                         (นางสาวยุพา  จุลแฉ่ง) 
                                        ผู้อำนวยการ กศน.อำเภอบางคล้า 

                                    รักษาการในตำแหน่ง  ผู้อำนวยการ กศน.อำเภอคลองเข่ือน 


