
โครงการฝกอาชีพระยะส้ันรูปแบบกลุมสนใจ 
 

1. ช่ือโครงการ หลักสูตรการทําสลัดโรลเพ่ือสุขภาพ 

2.  สอดคลองกับยุทธศาสตรและจุดเนนการดําเนนิงาน สํานักงาน กศน.ประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2565 
 2.ดานการสรางสมรรถนะและทักษะคุณภาพ ขอท่ี2.2 พัฒนาหลักสูตรอาชีพระยะสั้นท่ีเนน New skill Up 
skill และ Re skill ท่ีสอดคลองกับบริบท พ้ืนท่ี ความตองการและความหลากหลายของกลุมเปาหมายเชน ผูพิการ 
ผูสูงอายุ ความตองการของตลาดแรงงาน และกลุม อาชีพใหมท่ีรองรับ DisruptiveTechnology ขอท่ี 2.4 ยกระดับ
ผลิตภัณฑ สินคา บริการจากโครงการศูนยฝกอาชีพชุมชน ท่ีเนน “สงเสริมความรู สรางอาชีพ เพ่ิมรายได และมี
คุณภาพชีวิตท่ีดี”      ใหมีคุณภาพมาตรฐาน เปนท่ียอมรับของตลาด ตอยอดภูมิปญญาทองถ่ิน เพ่ือสรางมูลคาเพ่ิม 
พัฒนาสูวิสาหกิจชุมชน ตลอดจนเพ่ิมชองทางประชาสัมพันธและชองทางการจําหนาย 
 สอดคลองกับประกันคุณภาพ ตามมาตรฐานการศึกษาตอเนื่อง  มาตรฐานท่ี 1 คุณภาพผูเรียนผูรับบริการ 
ประเด็นพิจารณาท่ี  
1.1 ผูเรียนการศึกษาตอเนื่องมีความรูความสามารถและหรือทักษะและหรือคุณธรรมเปนไปตามเกณฑการจบหลักสูตร 
1.2 ผูจบหลักสูตรการศึกษาตอเนื่องสามารถนําความรูท่ีไดไปใชหรือประยุกตใชบนฐานคานิยมของสังคม 
1.3 ผูจบหลักสูตรการศึกษาตอเนื่องท่ีนําความรูไปใชจนเห็นเปนประจักษหรือตัวอยางท่ีดี 

3. หลักการและเหตุผล 
   

 การจัดการศึกษาในปจจุบันมีความสําคัญมาก เพราะจะเปนการพัฒนาประชากรของประเทศใหมีความรู 

ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เปนการแกไขปญหาการวางงานและสงเสริมความเขมแข็ง           

ใหแก เศรษฐกิจชุมชน เพ่ือใหประชาชนไดมีอาชีพท่ีสามารถสรางรายไดท่ีม่ันคง ม่ังค่ัง และมีงานทําอยางยั่งยืน       

กศน. อําเภอราชสาสน จึงไดกําหนดหลักการในการจัดทําแผนการมีงานทํา รวมท้ังเนนการบูรณาการใหสอดคลองกับ 

ศักยภาพดานตางๆ  

 ปจจุบันกระแสความนิยมการบริโภคอาหารเพ่ือสุขภาพมีความสําคัญตอผูท่ีตองการดูแล รักษาสุขภาพเพ่ือให 

หางไกลโรค เชน โรคอวน เบาหวาน ความดันโลหิตสูง เปนตน ประกอบ กับปจจุบันคนสวนใหญทํางานนอกบานจึง 

นิยมรับประทานอาหารจานเดียวแบบเรงดวน กวยเตี๋ยว จึงเปนอาหารชนิดหนึ่งท่ีคนไทยนิยมรับประทานซ่ึงทํามาจาก 

แปง รูปแบบของกวยเตี๋ยวท่ี  รับประทานมีหลากหลาย เชน กวยเตี๋ยวน้ํ า กวยเต๋ียวแหง กวยเตี๋ยวผัดไทย 

กวยเตี๋ยวราดหนา กวยเตี๋ยวหลอด กวยเตี๋ยวลุยสวน เปนตน ซ่ึงรายการอาหารท่ีทําจากกวยเตี๋ยวสวนใหญจะทําให 

อวนงายเนื่องจากมีสวนประกอบของแปง เนื้อสัตว ไขมัน  

 กศน.อําเภอราชสาสน มีแนวคิดท่ีจะดัดแปลงกวยเตี๋ยวใหเหมาะกับผูท่ีตองการดูแลสุขภาพและ สะดวกใน    

การรับประทาน  โดยการนํ าพืชผักสมุน ไพรท่ี ให คุณ ค าและมีประโยชน ต อสุ ขภาพ ท่ีหาได ง าย ในชุมชน                      

มาเปน สวนประกอบของกวยเตี๋ยวจะทําใหผูบริโภคไดรับประโยชนจากสมุนไพรและ ดัดแปลงสูตรน้ําจิ้มใหได

สารอาหารครบ  5 หมู จึงไดทําหลักสูตรการทําสลัดโรลเพ่ือสุขภาพข้ึน  

4. วัตถุประสงค  

       1. เพ่ือใหผูเรียนไดเรียนรู และปฏิบัติตามข้ันตอนการทําสลัดโรลเพ่ือสุขภาพได  
 2. เพ่ือใหผูเรียนนําความรูไปประยุกตใชในการประกอบอาชีพได  
 3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ  



5. เปาหมายการดําเนินงาน 
 เชิงปริมาณ 

      ประชาชนพ้ืนท่ีตําบลบางคา              จํานวน 8 คน 
เชิงคุณภาพ 

                 ประชาชนกลุมเปาหมาย รอยละ 80 มีความรู มีทักษะความสามารถในการประกอบอาชีพและสราง
รายไดใหครอบครัว สามารถพ่ึงพาตนเองได 
6. วิธีการดําเนินงาน 

กิจกรรมหลัก วัตถุประสงค 
กลุมเปาหมาย 

เปาหมาย พ้ืนท่ีดําเนินการ ระยะเวลา 
งบ 

ประมาณ 
1. จัดทําแผนการจัด
กิจกรรมการเรียนรู 
2. จัดกิจกรรมการเรียนรู
โดยการฝกปฏิบัติจริง 
สวนผสม,วัตถุดิบและ
การทํา สลัดโรล และ
วิธีการทําน้ําสลัดโรล 
3. ข้ันตอนวิธีการทํา 
วิธีและข้ันตอนในการ
เตรียม แปงสลัดและผัก 
วิธีและข้ันตอนในการทํา
สลัดโรล วธิีการหอแผน

สลัดโรล 
4.การออกแบบบรรจุ
ภัณฑ 
5. การวัดผลประเมินผล
ผูเรียนใหเปนไปตาม
วัตถุประสงคหลักสูตร 

1. เพ่ือใหผู เรียนได
เรียนรู  และปฏิบั ติ
ตามข้ันตอนการทํา
สลัดโรลเพ่ือสุขภาพ
ได  
2. เพ่ือใหผู เรียนนํา
ความรูไปประยุกตใช
ในการประกอบอาชีพ
ได  
3. มีเจตคติท่ีดีในการ
ประกอบอาชีพ  
 
 

ประชาชนท่ัวไป 
ตําบลบางคา 
 

ประชาชน 
ตําบลบางคา 
จํานวน 8 คน 

ท่ีทําการชุมชน 
หมู 1 ตําบลบาง
คา อําเภอราช
สาสน 

  22 ธ.ค.
64 

1,500 บาท 
 

2. ดําเนินงาน นิเทศ 
ติดตาม ประเมินผล 
- แบบประเมินความพึง
พอใจการจัดโครงการ 

1. เพ่ือใหมีการกํากับ
ติดตามการ
ดําเนินงานเปนไป
ตามแผนและนําผล
การนิเทศไปใชในการ
พัฒนางาน  

1. จัดเก็บ
เอกสาร 
- แบบรายงาน
ผลการจัดวิชาชีพ 
- บัญชีลงเวลา
ของผูเรียน/
วิทยากร 
- แบบประเมิน
และรายงานการ
จบหลักสูตร 

ครู กศน.ตําบล  
 

ตําบลบางคา 
 
 

 22 ธ.ค.
64  

  



กิจกรรมหลัก วัตถุประสงค 
กลุมเปาหมาย 

เปาหมาย พ้ืนท่ีดําเนินการ ระยะเวลา 
งบ 

ประมาณ 
3. สรุปผลการ
ดําเนินงาน 
 

3. เพ่ือใหสามารถ
นําความรูและทักษะ
ไปใชเพ่ือสรางงาน 
สรางรายได ลด
รายจายใหกับคนใน
ครอบครัว  

- ผูรับผิดชอบ
สรุปและรายงาน
ผลการ
ดําเนินงานเสนอ 
กศน.อําเภอ 
ราชสาสน 

กศน.อําเภอ
ราชสาสน 

อําเภอราชสาสน 
 

ม.ค. 65  
 

 
 
 
 

 

7. งบประมาณ 

       โดยเบิกจากเงินงบประมาณป พ.ศ. 2565 แผนงาน : ยุทธศาสตรเพ่ือสนับสนุนดานการพัฒนาและ
เสริมสรางศักยภาพทรัพยากรมนุษย โครงการขับเคลื่อนการพัฒนาการศึกษาท่ียั่งยืน กิจกรรมสงเสริมศูนยฝกอาชีพ
ชุมชน งบรายจายอ่ืน โครงการศูนยฝกอาชีพชุมชน รหัสงบประมาณ 2000235052700023 แหลงของเงิน 6511500
เปนเงิน 1,500 บาท (หนึ่งพันหารอยบาทถวน -)  โดยรายละเอียด  ดังนี้ 

 1. คาวิทยากร ชั่วโมงละ200 บาท จํานวน 5 ชั่วโมง     เปนเงิน 1,000 บาท 
      2. คาวัสดุ                                                          เปนเงิน   500 บาท 
         1. ผักสลัด (กรีนโอค,เรดโอค)  จํานวน 1 กิโลกรัมๆละ 90 บาท   เปนเงิน   90 บาท
  2. แครอท         จํานวน 1 กิโลกรัมๆละ 45 บาท  เปนเงิน     45 บาท 
  3. แตงกวา        จํานวน 1 กิโลกรัมๆละ 25 บาท  เปนเงิน     25 บาท 
  4. ปูอัด         จํานวน 2 แพคๆละ 35 บาท  เปนเงิน     70 บาท 
  5. น้ํามันถ่ัวเหลือง       จํานวน 1 ขวดๆละ 55 บาท  เปนเงิน     55 บาท 
  6. น้ําสมสายชู         จํานวน 1 ขวดๆละ 23 บาท  เปนเงิน     23 บาท 
  7. นมขนคาเนชั่นสูงปอง             จํานวน 1 กระปองๆละ 27 บาท  เปนเงิน     27 บาท 
  8. มัสตาด                       จํานวน 1 ขวดๆละ75 บาท  เปนเงิน     75 บาท 
  9. แผนสลัดโรล   จํานวน 1 แพคๆละ 45 บาท  เปนเงิน     90 บาท 
 

     เปนเงินท้ังสิ้น 500 บาท (หารอยบาทถวน) 
8. แผนการเบิกจายงบประมาณ 

     กิจกรรมหลัก 

รวม
งบประมาณ 

(บาท) 

แผนการเบิกจายงบประมาณ 
ไตรมาส 1 

(ต.ค.64 -ธ.ค.64) 
ไตรมาส 2 

(ม.ค. 65 -มี.ค.65) 
ไตรมาส 3 

(เม.ย.65-มิ.ย.65) 
ไตรมาส 4 

(ก.ค.65-ก.ย.65) 
โครงการฝกอาชีพระยะสั้น 
รูปแบบกลุมสนใจ หลักสูตร
การทําสลัดโรลเพ่ือสุขภาพ  

1,500 22 ธ.ค. 2564 -         - - 

 

9. ผูรับผิดชอบโครงการ 
 นางเกษติยา  สมแพง                ครู กศน.ตําบลบางคา 
10. เครือขายการดําเนินงาน  
  - ผูนําชุมชนตําบลบางคา 



11. ความสัมพันธกับโครงการท่ีเกี่ยวของ 
 - โครงการการศึกษาตอเนื่อง 
12. ผลลัพธ (Outcome) 
  - ผูเขารับการอบรมสามารถนําความรูไปใชในการพัฒนาตนเอง ครอบครัว ชุมชนและสังคม สงเสริมเศรษฐกิจ
ของชุมชนโดยรวม 
13. ดัชนีช้ีวัดความสําเร็จของโครงการ 
       13.1 ตัวชี้วัดผลผลิต (outputs) 
      1. รอยละ 80 มีความรู มีทักษะความสามารถในการประกอบอาชีพและสรางรายไดใหครอบครัว สามารถ
พ่ึงพาตนเองได และสงเสริมใหกลุมเปาหมายสามารถทําหนาหนากากอนามัยไวใชเองได  
 2. เพ่ือใหกลุมเปาหมายสามารถนําความรูและทักษะไปใชเปนชองทางประกอบอาชีพและนําไปใชใน
ชีวิตประจําวันได 
 3. รอยละ 80 ของกลุมเปาหมายมีความพึงพอใจในระดับดีข้ึนไป 
 4. ผูจบหลักสูตรสามารถนําความรูไปใชจนเห็นเปนประจักษหรือตัวอยางท่ีดี  
        13.2 ตัวชี้วัดผลลัพธ (outcomes) 
 รอยละ 80 มีความรู มีทักษะความสามารถในการประกอบอาชีพและสรางรายไดใหครอบครัว สามารถพ่ึงพา
ตนเองได และสงเสริมใหกลุมเปาหมายสามารถทําหนาหนากากอนามัยไวใชเองได 
14. การติดตามและประเมินผลโครงการ 
 1. การสังเกตพฤติกรรมการเรียนรู/การรับรู/การมีสวนรวม 
 2. การสังเกตการณเรียนรูจากการปฏิบัติ 
 3. ชิ้นงาน 
          
                                          ลงชื่อ………………………………………………. ผูเสนอโครงการ 
                                                      (นางสาวเกษติยา สมแพง) 
                                                        ครู กศน.ตําบลบางคา  
     
    ลงชื่อ………………………………………………. ผูเห็นชอบโครงการ 
                                                      (นางสาวเกษติยา สมแพง) 
                                                    หวัหนางานการศึกษาตอเนื่อง 

 
 
                                         ลงชื่อ………………………………………………….ผูอนุมัติโครงการ 
                 (นายรัชชสิทธิ์ มนตรี) 
         ผูอํานวยการ กศน.อําเภอราชสาสน 
                            

 ไดผานการเห็นชอบจากคณะกรรมการสถานศึกษา กศน.อําเภอราชสาสน เรียบรอยแลว                           

                                          ลงชื่อ…..………………………………………………ประธานกรรมการสถานศึกษา 
                                                        (นายดํารัส  พุทธรักษา) 

 
 



หลักสูตรวิชา   การทําสลดัโรลเพ่ือสุขภาพ 
1.  ชื่อหลักสูตร    การทําสลัดโรลเพ่ือสุขภาพ 
2.  ระยะเวลาเรียน             5    ชัว่โมง 
 2.1  ภาคทฤษฎี    1    ชัว่โมง  
 2.2  ภาคปฏิบัติ              4    ชั่วโมง  
3.  เหตุผลและความจําเปนของหลักสูตร 
           การจัดการศึกษาในปจจุบันมีความสําคัญมาก เพราะจะเปนการพัฒนาประชากรของประเทศใหมีความรู 

ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เปนการแกไขปญหาการวางงานและสงเสริมความเขมแข็ง           

ใหแก เศรษฐกิจชุมชน เพ่ือใหประชาชนไดมีอาชีพท่ีสามารถสรางรายไดท่ีม่ันคง ม่ังค่ัง และมีงานทําอยางยั่งยืน       

กศน. อําเภอราชสาสน จึงไดกําหนดหลักการในการจัดทําแผนการมีงานทํา รวมท้ังเนนการบูรณาการใหสอดคลองกับ 

ศักยภาพดานตางๆ  

 ปจจุบันกระแสความนิยมการบริโภคอาหารเพ่ือสุขภาพมีความสําคัญตอผูท่ีตองการดูแล รักษาสุขภาพเพ่ือให 

หางไกลโรค เชน โรคอวน เบาหวาน ความดันโลหิตสูง เปนตน ประกอบ กับปจจุบันคนสวนใหญทํางานนอกบานจึง 

นิยมรับประทานอาหารจานเดียวแบบเรงดวน กวยเตี๋ยว จึงเปนอาหารชนิดหนึ่งท่ีคนไทยนิยมรับประทานซ่ึงทํามาจาก 

แปง รูปแบบของกวยเตี๋ยวท่ี  รับประทานมีหลากหลาย เชน กวยเตี๋ยวน้ํ า กวยเต๋ียวแหง กวยเตี๋ยวผัดไทย 

กวยเตี๋ยวราดหนา กวยเตี๋ยวหลอด กวยเตี๋ยวลุยสวน เปนตน ซ่ึงรายการอาหารท่ีทําจากกวยเตี๋ยวสวนใหญจะทําให 

อวนงายเนื่องจากมีสวนประกอบของแปง เนื้อสัตว ไขมัน  

 กศน.อําเภอราชสาสน มีแนวคิดท่ีจะดัดแปลงกวยเตี๋ยวใหเหมาะกับผูท่ีตองการดูแลสุขภาพและ สะดวกใน    

การรับประทาน  โดยการนํ าพืชผักสมุน ไพรท่ี ให คุณ ค าและมีประโยชน ต อสุ ขภาพ ท่ีหาได ง าย ในชุมชน                      

มาเปน สวนประกอบของกวยเตี๋ยวจะทําใหผูบริโภคไดรับประโยชนจากสมุนไพรและ ดัดแปลงสูตรน้ําจิ้มใหได

สารอาหารครบ  5 หมู จึงไดทําหลักสูตรการทําสลัดโรลเพ่ือสุขภาพข้ึน  

4. วัตถุประสงค  
 1. เพ่ือใหผูเรียนไดเรียนรู และปฏิบัติตามข้ันตอนการทําสลัดโรลเพ่ือสุขภาพได  
 2. เพ่ือใหผูเรียนนําความรูไปประยุกตใชในการประกอบอาชีพได  
 3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ  
5.เนื้อหา 

 1. สวนผสม,วัตถุดิบและการทํา สลัดโรลเพ่ือสุขภาพ 

  2. วิธีทําน้ําสลัดโรล 
  3. วิธีและข้ันตอนในการเตรียม แปงสลัดและผัก 
  4. วิธีและข้ันตอนในการทําสลัดโรลเพ่ือสุขภาพ 
  5. วิธีการหอแผนสลัดโรลเพ่ือสุขภาพ 

6.  กลุมเปาหมาย        ประชาชนในพ้ืนท่ี ตําบลบางคา     จํานวน  8  คน    

 

 



7.  การนําหลักสูตรไปใช             การอบรม        ชั้นเรียน         คาย     ศึกษาดูงาน      
                  อ่ืนๆ  (ระบุ)................................................ 
 

8.  ผูเสนอ/ผูจัดทําหลักสูตร     นางสาวเกษติยา สมแพง 

9.  ผูตรวจเนื้อหา        -    

10.  พัฒนาจากหลักสูตร  (อางอิง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



หลักสูตรวิชา การทําสลัดโรลเพ่ือสุขภาพ 
   จํานวน 5 ช่ัวโมง 

 

หัวเรื่อง 
 

จุดประสงคการ
เรียนรู 

 
เนื้อหา 

ระยะเวลา (ช.ม.) กิจกรรม 
การเรียนรู 

สื่อ/อุปกรณ/ 
แหลงเรียนรู 

 

ประเมินผล 
 ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1.สวนผสม ,วัตถุดิบ
และการทําสลัดโรล
เพ่ือสุขภาพ 

1. บ อ ก ส ว น ผ ส ม
เค รื่ อ ง ป รุ ง  แ ล ะ
วัตถุดิบของการทํา 
สลัดโรลเพ่ือสุขภาพ 
 

1.สวนผสม
เครื่องปรุงและ
วัตถุดิบของการ ทํา
สลัดโรล 
 

15 
นาที 

- - ผูเรียน
แลกเปลี่ยน
ประสบการณ  
- วิทยากร
อธิบาย
สวนผสม
เครื่องปรุงและ
วัตถุดิบ ของ
การทําสลัดโรล
เพ่ือสุขภาพ 

-ใบความรู 
-คูมือการทํา
หนากาก
อนามัยและ
ทําเจลลางมือ 
 

-การสังเกต 
-การมีสวน
รวม 
-การปฎิบัติ 
-แบบประเมิน
ความพึงพอใจ 

2.วิธีทําน้ําสลัดโรล 1.บอกวิธีทําน้ําสลัด
โรล 
 

1.การทําน้ําสลัดโรล 15 
นาที 

- - วิทยากรบอก
วิธีการทําน้ํา
สลัดโรลและ
พรอม สาธิต 

-ใบความรู 
-คูมือการทํา
สลัดโรลเพ่ือ
สุขภาพ 
 

-การสังเกต 
-การมีสวน
รวม 
-การปฎิบัติ 
-แบบประเมิน
ความพึงพอใจ 

3.วิธีและข้ันตอนใน
การเตรียม แปงสลัด
และผัก 

1.บอกวิธีและ
ข้ันตอนใน การ
เตรียมแปงสลัดและ 
ผัก 

1. วิธีและข้ันตอนใน
การเตรียมแปงสลัด 
และผัก 
 

15 
นาที 

1 วิทยากรอธิบาย
วิธีและข้ันตอน
ในการเตรียม 
แปงสลัดและ
ผักพรอมฝก
ปฏิบัติ 

-ใบความรู 
-คูมือวิธีและ
ข้ันตอนในการ
เตรียมแปง
สลัดและผัก 
 

-การสังเกต 
-การมีสวน
รวม 
-การปฎิบัติ 
-แบบประเมิน
ความพึงพอใจ 

4. วิธีและข้ันตอนใน
การทําสลัดโรลเพ่ือ
สุขภาพ 

1. บอกวิธีและ
ข้ันตอนในการทํา
สลัดโรลเพ่ือสุขภาพ 

1. วิธีและข้ันตอนใน
การทําสลัดโรลเพ่ือ
สุขภาพ 

15 
นาที 

1 วิทยากรอธิบาย
พรอมฝกปฏิบัติ
วิธีและข้ันตอน 

ในการทําสลัด
โรล 

-ใบความรู 
-คูมือการทํา
สลัดโรลเพ่ือ
สุขภาพ 
 

-การสังเกต 
-การมีสวน
รวม 
-การปฎิบัติ 
-แบบประเมิน
ความพึงพอใจ 

 
 
 



  หลักสูตรวิชา การทําหนากากอนามัยและทําเจลลางมือ 
   จํานวน 5 ช่ัวโมง 

 

หัวเรื่อง 
 

จุดประสงคการ
เรียนรู 

 
เนื้อหา 

ระยะเวลา (ช.ม.) กิจกรรม 
การเรียนรู 

สื่อ/อุปกรณ/ 
แหลงเรียนรู 

 

ประเมินผล 
 ทฤษฎี ปฏิบัติ 

5. วิ ธี ก ารห อ แผ น
สลัดโรล 

1. บอกวิธีการหอ
แผนสลัดโรล 

1. วิธีการหอแผน
สลัดโรล 

- 1 ฝกปฏิบัติ
วิธีการหอแผน
สลัดโรล 

-ใบความรู 
-คูมือการทํา
สลัดโรลเพ่ือ
สุขภาพ 
 

-การสังเกต 
-การมีสวน
รวม 
-การปฎิบัติ 
-แบบ
ประเมิน
ความพึง
พอใจ 

6.การบรรจุภัณฑ เทคนิค การจัดการ
และการ จําหนาย
ผลิตภัณฑ และการมี
คุณธรรมใน การ
ประกอบอาชีพ 
 

การการจัดการและ
การ  
จําหนาย  
- การบรรจุภัณฑ 
- การจําหนาย  
- คุณธรรมในการ
ประกอบอาชีพ 

- 1 วิทยากร
บรรยายเทคนิค 

การทําบรรจุ
ภัณฑเพ่ือให
เกิดเอกลักษณ
และเปนท่ีสนใจ
ของผูซ้ือมาก
ข้ึน รวมถึง
สอดแทรก
คุณธรรมในการ
ประกอบอาชีพ 

-ใบความรู 
เก่ียวกับการ
บรรจุภัณฑ 

-การสังเกต 
-การมีสวน
รวม 
-การปฎิบัติ 
-แบบ
ประเมิน
ความพึง
พอใจ 

 

 (ลงชื่อ).................................... ผูเสนอหลักสูตร                 (ลงชื่อ)......................................... ผูอนุมัติหลักสูตร 
      (นางสาวเกษติยา สมแพง)                                               (นายรัชชสิทธิ์ มนตรี)  
            ครู กศน.ตําบล                                                  ผูอํานวยการ กศน.อําเภอราชสาสน 
                                                                 
 
 
 
 
 
 
 
 


