
 
 

ชื่อหลักสูตร  การฝกอาชีพการทําหมสูม 
จํานวน  3  ช่ัวโมง 

ศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอําเภอเมืองฉะเชิงเทรา 

   กลุมอาชีพเกษตรกรรม            กลุมอาชีพอุตสาหกรรม            กลุมอาชีพพาณิชยกรรมและการบรกิาร 
        กลุมอาชีพสรางสรรค            กลุมอาชีพเฉพาะทาง 

+++++++++++++++ 

ความเปนมา 
ตามนโยบายสํานักงานสงเสริมการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยมีนโยบายมุงเนนการจัด

การศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานทําอยางย่ังยืนโดยใหความสําคัญกับการจัดการศึกษาอาชีพการมีงานทําใน ๕ กลุม
อาชีพ ประกอบดวย อาชีพเกษตรกรรม อุตสาหกรรม พาณิชยกรรม ความคิดสรางสรรคกลุมอํานวยการและ
อาชีพ เฉพาะทางทีส่อดคลองกบัศักยภาพของแตละพื้นที่ เพื่อใหผูเรียนสามารถนําความรูความสามารถ เจตคติ
ที่ดี ตอการประกอบอาชีพและทักษะที่พัฒนาข้ึนไปใชประโยชนในการสรางรายได 

ศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตาอัธยาศัยอําเภอเมอืงฉะเชิงเทรา เห็นความสําคัญของการจัด
การศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพเปนภารกิจทีส่ําคัญของสถานศึกษาในสังกัดทีมุ่งสงเสริมใหประชาชนไดมีโอกาสเรียนรู
ตอเน่ืองไดตลอดชีวิต จึงจัดวิชาชีพหลักสูตรการทําหมสูม และการตอยอดอาชีพ เพื่อใหผูเขารวมโครงการ      
นําความรูที่ไดรับไปประกอบอาชีพหรือใชในชีวิตประจําวันได 
หลักการของหลักสตูร 

การจัดการศึกษาเพือ่การพัฒนา อาชีพเพือ่การมีงานทํา กําหนดหลักการไวดังน้ี 

        ๑. เปนหลักสูตรทีเ่นนการบรูณาการใหสอดคลองกับศักยภาพดานตางๆ ๕ ดาน ไดแกศักยภาพของ

ทรัพยากรธรรมชาติในแตละพื้นที่ ศักยภาพของพื้นที่ ตามลกัษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและทําเลที่ต้ัง

ของแตละประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแตละพื้นที่และศักยภาพของ

ทรัพยากรมนุษยในแตละพื้นที ่

        ๒. มุงพัฒนาคนไทยใหไดรับการศึกษาเพือ่พัฒนาอาชีพและการมีงานทําอยางมีคุณภาพทัง่ถึงและเทา

เทียมกัน สามารถสรางรายไดที่มัง่คง และเปนบุคคลทีม่ีวินัยเปรี่ยมไปดวยคุณธรรม จริยธรรม มจีิตสํานึกความ

รับผิดชอบตอตนเอง ผูอื่น และสงัคม 

        ๓. สงเสรมิใหมีความรวมมือในการดําเนินงานรวมกบัภาคีเครือขาย 

        ๔. เนนการฝกปฏิบัติจรงิเพื่อใหผูเรียนเกิดความรู ความเขาใจ และสามารถนําไปประกอบอาชีพใหเกิด

รายไดที่มั่นคง มั่งค่ัง และย่ังยืนในอาชีพ สงเสรมิใหมกีารเทยีบโอนความรูและประสบการณเขาสูหลักสูตร

การศึกษาข้ันพื้นฐาน 

จุดมุงหมาย 
๑. เพื่อใหผูเขารวมกิจกรรม มีความรู ความเขาใจในการฝกอาชีพการทําหมสูม 

๒. เพื่อพฒันาดานอาชีพใหกับผูเขารวมกจิกรรมและนําไปใชในชีวิตประจําวันได 

๓. เพื่อใหมีความรูดานการบรหิารจัดการตนทุน และการกําหนดราคาขาย 

๔. เพื่อใหมีความรูดานการเพิ่มชองทางการจัดจําหนายสินคา การประชาสัมพันธ และเทคนิค                    

การบริหารจัดการกลุม การวางแผนดานการตลาด 



 
 
กลุมเปาหมาย 

๑. ผูไมมีอาชีพ 

 ๒. ผูมีอาชีพตองการพฒันาอาชีพ 

หลักสูตรจัดการพัฒนาอาชีพระยะสั้น (กลุมสนใจไมเกิน ๓๐ ช่ัวโมง) ใชเวลาเรียนทัง้หมด  ๓ ช่ัวโมง 

 ภาคทฤษฎี 1 ช่ัวโมง 
 ภาคปฏิบัติ 2  ช่ัวโมง  
โครงสรางหลักสูตร การทําหมูสม   

ท่ี เร่ือง จุดประสงคการ

เรียนรู 

เน้ือหา การจัด 

กระบวนการเรียนรู 

จํานวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

๑ อุปกรณการฝก
อาชีพการทําหมสูม 
และการเตรียมวัสดุ 
 

- มีความรู ความ
เขาใจและเตรียมวัสดุ
อุปกรณการฝกอาชีพ
การทําหมสูมได 
 

- อุปกรณและการฝก
อาชีพการทําหมสูม                      
อุปกรณ 
- มีด 
- เขียง 
- อางผสม(กะละมงั) 
- หวดน่ึงขาวเหนียว 
- เตาแกส 
วัสดุ 
- หมูสามช้ัน 4 กิโลกรัม 
- เกลือ 4 หอ 
- นํ้าตาลทราย กิโลกรัม 
- กระเทียม 2 กิโลกรัม 
- ขาวเหนียว 3 กิโลกรัม 
- หนังยาง 1 หอ 
- ถุงพลาสติก(ถุงรอน)
ขนาด 6X9   1 หอ  

- วิทยากรบรรยาย
อุปกรณที่ใชในการ
ทําหมสูมและเทคนิค
การเลือกใชวัสดุการ
ทําหมสูม 
- วิทยากรบรรยาย
ข้ันตอนและเทคนิค
การทําหมสูมใน    
แตละข้ันตอน 

30 
นาที 

 

๒ การทําหมสูม - เพื่อใหผูเรียนมี
ความรูพื้นฐานดาน
การหมูสม 
- สามารถทําหมูสม
ได  

ขั้นตอนการทํา 
- ลางหมสูามช้ันให
สะอาด แลวหั่นช้ินตาม
ชอบ พักไวใหสะเด็ดนํ้า 
- นําขาวเหนียวมาแชนํ้า
ทิ้งไว 2 ช่ัวโมง แลวนํา
ขาวเหนียวมาน่ึงใหสุก 
พักไวใหเย็น 

-วิทยากรใหผูเรียนได
ปฏิบัติตามข้ันตอน
การทําหมสูมแบบ
ตางๆพรอมกบัการ
ตอบขอสงสัยระหวาง
การเรียนการสอน 

 
  2 
ช่ัวโมง 
 



 
 

- นํากระเทียมมาแกะ
เปลือกออกแลวนํามาทบุ
พอหยาบ เตรียมไว 
- ใสกระเทียมทีทุ่บ
เตรียมไว เกลือ นํ้าตาล 
ขาวเหนียว คลุกเคลาให
เขากันกับหม ู
- พรอมบรรจุภาชนะที่
เตรียมไว หมักไว 3 วัน 
(ข้ึนอยูกับความชอบรส
เปรี้ยว ย่ิงนานย่ิงเปรี้ยว) 
ถายังไมรับประทาน 
นําเขาตูเย็นเกบ็ไวไดนาน                    

๓ การจัดการและการ
จําหนาย 

- แสวงหาเทคนิคการ

จัดการและการ

จําหนายผลิตภัณฑ

และการมีคุณธรรมใน

การประกอบาชีพ 

- การจัดการและการ
จําหนาย 
    - การบรรจุภัณฑ 
    - การเลือกทําเล / 
การจําหนาย                         
- คุณธรรมในการ
ประกอบอาชีพ 

- วิทยากรบรรยาย

เทคนิคการทําบรรจุ

ภัณฑเพื่อใหเกิด

เอกลักษณและเปนที่

สนใจของผูซือ้มาก

ข้ึน รวมถึงสอดแทรก

คุณธรรมในการ

ประกอบอาชีพ 

๓๐ 

นาที 

 

 ๑ 
ช่ัวโมง 

2 
ช่ัวโมง 



 
 

สื่อการเรียนรู 

 ในการจัดการเรียนรู ใชสื่อการเรียนรูทีห่ลากหลาย ไดแก สือ่สิ่งพมิพ สื่ออิเล็กทรอนิกส สื่อบุคคล               

ภูมิปญญา แหลงเรียนรูที่มอียูในทองถ่ิน 

การวัดผลประเมินผล 

๑. การประเมินความรูภาคทฤษฎีระหวางเรียนและจบหลักสูตร 

๒. การประเมินผลงานการปฏิบัติระหวางเรียนความสําเรจ็ของการปฏิบัติและจบหลักสูตร 

การจบหลักสูตร 

      ๑. มีเวลาเรียน ไมนอยกวารอยละ ๘๐ 

       ๒. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ ๖๐ 

           ๓. มีผลงานการประเมินทดสอบที่มีคุณภาพตามหลักเกณฑการทําหมูสม 

เง่ือนไขการจบหลักสูตร 

๑. เวลาเรียนและฝกปฏิบัติตามหลักสูตรไมนอยกวารอยละ ๘๐ 

๒. มีผลการประเมินผานตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ ๘๐ 

๓. สามารถนําไปใชในชีวิตประจําวันในการประกอบอาชีพไมนอยกวารอยละ ๕๐ 

เอกสารหลักฐานการศึกษาท่ีจะไดรับ 

 วุฒิบัตรการศึกษา ออกโดยศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอําเภอเมอืงฉะเชิงเทรา 

การเทียบโอน 

- 

 
 


