
หลักสูตรการท าขนมตาลโบราณ 

(จ านวน ๓  ช่ัวโมง) 

ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอ าเภอเมืองฉะเชิงเทรา 
   กลุ่มอาชีพเกษตรกรรม            กลุ่มอาชีพอุตสาหกรรม            กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 
        กลุ่มอาชีพสร้างสรรค์            กลุ่มอาชีพเฉพาะทาง 

+++++++++++++++ 
ความส าคัญ 

ตามนโยบายส านักงานส่งเสริมการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยมีนโยบายมุ่งเน้นการจัด  
การศึกษาอาชีพเพื่อหลักสูตรระยะส้ัน (ไม่เกิน ๓๐ ช่ัวโมง) เพื่อให้ผู้เรียนสามารถน าความรู้ความสามารถ เจตคติท่ีดี     
ต่อการประกอบอาชีพและทักษะท่ีพัฒนาขึ้นไปใช้ประโยชน์ในการประกอบอาชีและใช้ในชีวิตประจ าวันได้ 

กศน.อ าเภอเมืองฉะเชิงเทรา เห็นความส าคัญของการจัดการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพเป็นภารกิจท่ีส าคัญของ
สถานศึกษาในสังกัดท่ีมุ่งส่งเสริมให้ประชาชนได้มีโอกาสเรียนรู้ต่อเนื่องได้ตลอดชีวิต เพื่อให้ผู้เข้าร่วมโครงการน า
ความรู้ท่ีได้รับไปประกอบอาชีพและใช้ในชีวิตประจ าวันได้ 

จุดมุ่งหมาย 

๑. เพื่อให้ประชาชนมีความรู้ เกิดทักษะทักษะในการท าขนมตาลโบราณ 
๒. เพื่อให้ประชาชนสามารถน าความรู้เรื่องการท าขนมตาลโบราณ ไปใช้ในการประกอบอาชีพได้ 
๓. เพื่อให้ประชาชนมีอาชีพเสริม เพิ่มรายได้ 

วัตถุประสงค์ 

๑. เพื่อให้ผู้เข้าร่วมโครงการ มีความรู้ มีความเข้าใจ ทักษะในการท าขนมตาลโบราณ 
๒.  เพื่อให้ผู้เข้าร่วมโครงการน าความรู้เรื่องการท าขนมตาลโบราณ ไปใช้ในการประกอบอาชีพได้ 

เนื้อหาของหลักสูตร 

ประกอบด้วยเนื้อหา   ดังนี้ 
- ขั้นตอนการท าขนมตาลโบราณ 
- การตลาด 

เวลาเรียน 

หลักสูตรการท าขนมจีบ ใช้เวลาเรียน ๓ ช่ัวโมง 
ภาคทฤษฎี   ๓๐  นาที 
ภาคปฏิบัติ  ๒.๓๐  ช่ัวโมง 

สื่อประกอบการเรียน 

 ๑. วิทยากร 
 ๒. ตัวอย่างของจริง 
 ๓. วัสดุ อุปกรณ์ และเครื่องมือต่างๆ 
 

 



กิจกรรมการเรียนรู้ 

๑.  เรียนรู้เกี่ยวกับทฤษฎี 
๒.  ฝึกปฏิบัติ 
๓.  ศึกษาดูงานจากแหล่งเรียนรู้ 

การวัดและประเมินผลการเรียน 

วิธีวัดและประเมินผลการเรียน 
๑. การสังเกตพฤติกรรมการเรียนรู้ / การรับรู้ / การมีส่วนร่วม 
๒. การสังเกตจากการปฏิบัติจริงในการปฏิบัติการการท าขนมตาลโบราณ 
๓. ผลงานจากการท าขนมตาลโบราณ 

ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ 

            ผู้เข้าร่วมโครงการ มีความรู้ ความเข้าใจ ทักษะในการท าขนมตาลโบราณ ได้ตลอดจนน าความรู้ท่ี
ได้รับไปประกอบอาชีพได้ 
โครงสร้างเนื้อหาของหลักสูตร ประกอบด้วยเนื้อหา ๒  เรื่อง ดังนี้ 

             เรื่องท่ี ๑  ทักษะการประกอบอาชีพการท าขนมตาลโบราณ 

   ๑.๑ ความรู้พื้นฐานด้านการท าขนมตาลโบราณ 
     - อุปกรณ์การท าขนมตาลโบราณ 
     - ความรู้เกี่ยวกับการการท าขนมตาลโบราณ 
     - การจัดการควบคุมคุณภาพความสะอาด 
   ๑.๒  ขั้นตอนการการท าขนมตาลโบราณ 
      - ส่วนผสมต่าง ๆ      
                      - ขั้นตอนการท าขนมตาลโบราณ 

              เรื่องท่ี ๒ การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพ   
   ๒.๑ การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพการท าขนมตาลโบราณ      

   ๒.๒ การจัดการตลาด 
     - การประชาสัมพันธ์การท าขนมตาลโบราณ 
     - การส่งเสริมการขาย 

     - การกระจายสินค้าไปสู่ผู้บริโภค 
 

 



รายละเอียดโครงสร้างหลักสูตร  การท าขนมตาลโบราณ 
          เรื่องท่ี ๑     ทักษะการประกอบอาชีพการท าขนมตาลโบราณ 
       ๑.๑ ความรู้พื้นฐานด้านการท าขนมตาลโบราณ 

        - อุปกรณ์การท าขนมตาลโบราณ 
        - ความรู้เกี่ยวกับการการท าขนมตาลโบราณ 
        - การจัดการควบคุมคุณภาพความสะอาด 
       ๑.๒  ขั้นตอนการการท าขนมตาลโบราณ 
         - ส่วนผสมต่าง ๆ      
                          - ขั้นตอนการท าขนมตาลโบราณ 

 
    

   
  จุดประสงค์การ

เรียนรู้ 
(ตัวชี้วัด) 

เนื้อหาวิชา 

ระยะเวลา (ชม.) 

กิจกรรม สื่ออุปกรณ ์ ประเมินผล 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

๑. เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู้
พื้นฐานด้านการท าขนม
ตาลโบราณ 
๒. เพื่อให้ผู้เรียนรู้จัก
ขั้นตอนและสามารถใน
การท าขนมตาลโบราณ 
 

๑.๑ ความรู้พื้นฐานด้านการท าขนมตาลโบราณ 
- อุปกรณ์การท าขนมตาลโบราณ 
- ความรู้เกี่ยวกับการการท าขนมตาลโบราณ 
- การจัดการควบคุมคุณภาพความสะอาด 
๑.๒  ขั้นตอนการการท าขนมตาลโบราณ 
- ส่วนผสมต่าง ๆ      
- ขั้นตอนการท าขนมตาลโบราณ 

 
 

๑๕ 
นาที 

๒.๓๐
ช่ัวโมง 

- อธิบาย 
- ระดมความคิด 
- ยกตัวอย่าง 
- ฝึกปฏิบัติงานการ
การท าขนมตาล
โบราณ 

- ใบความรู้ 
- ตัวอย่างผลงานจาก
การท าขนมตาลโบราณ 
- ตัวอย่างวัสดุ/
อุปกรณ์ 

๑. สังเกตจาก
การมีส่วนร่วม 
๒. ช้ินงาน 



 
           เรื่องท่ี ๒ การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพ   

              ๒.๑ การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพการท าขนมตาลโบราณ    
              ๒.๒ การจัดการตลาด 

      - การประชาสัมพันธ์การท าขนมตาลโบราณ 
      - การส่งเสริมการขาย 

      - การกระจายสินค้าไปสู่ผู้บริโภค 

 
                                          

 

    
 จุดประสงค์การเรียนรู้ 

(ตัวชี้วัด) 
เนื้อหาวิชา 

ระยะเวลา (ชม.) 
กิจกรรม สื่ออุปกรณ ์ ประเมินผล 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

๑. เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู้
ความสามารถในการบริหารจัดการ
ในการประกอบอาชีพการท าขนม
ตาลโบราณ 
๒. เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู้และ
สามารถจัดการการตลาด 
๓. เพื่อให้ผู้เรียนมีทักษะและความรู้
ความช านาญในการท าขนมตาล
โบราณ 

๓.๑ การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพการท า
ขนมตาลโบราณ 
- การลดต้นทุนการท าขนมตาลโบราณ 
๓.๒ การจัดการตลาดในการประกอบอาชีพการท าขนม
ตาลโบราณ 
- การประชาสัมพันธ์   
 - การส่งเสริมการขาย 
- การกระจายสินค้าไปสู่ผู้บริโภค 
 

๑๕ 
นาที 

- 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

- อธิบาย 
- ระดมความคิด 
- ยกตัวอย่าง 
- สังเกต 
- ติดตาม 
 

- หนังสือ 
- ตัวอย่างผลงานจาก
การท าขนมตาลโบราณ 

๑. สังเกตจาก
การมีส่วนร่วม 
๒. ผลงาน 


