
หลักสูตรการศึกษาโครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน 
โครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน: วิชาการแปรรูปเนื้อหมู หลักสูตร 40 ชั่วโมง  

ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอ าเภอบ้านโพธิ์ 

ความเป็นมา 
สภาพสังคมในปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆ ด้านเศรษฐกิจ  

มีการแข่งขันทางด้านการค้า เป็นอย่างมาก ท าให้ในการด าเนินการทางด้านการค้ามีการแข่งขันกันมากขึ้น
เศรษฐกิจยิ่งมีการแข่งขันกันมากเท่าไหร่ ก็ยิ่งมีการพัฒนารูปแบบการจัดจ าหน่ายในรูปแบบต่างๆ มากข้ึน
เท่านั้น ตลอดจนต้องมีการพัฒนาทางด้านการผลิตให้มีคุณภาพยิ่งขึ้นไป 
          อาชีพการท าหมูแปรรูป จึงเป็นอีกอาชีพหนึ่งที่จะเป็นทางเลือกในการสร้างรายได้ การประกอบอาชีพ
สร้างรายได้และการมีงานท าอย่างยั่งยืนของประชาชน 

กศน.อ ำเภอบ้ำนโพธิ์ ซึ่งเป็นหน่วยจัดกำรศึกษำให้กับประชำชนทุกรูปแบบจึงได้เพ่ิมโอกำสในกำร
สร้ำงงำน สร้ำงรำยได้ให้กับประชำชน ให้สำมำรถพ่ึงพำตนเองได้อย่ำงยั่ งยืน สามารถน ามาประยุกต์ใช้ได้มี
คุณภาพ  จึงได้จัดท ำหลักสูตรกำรท ำหมูแปรรูป เพ่ือเป็นแนวทำงในกำรสร้ำงอำชีพ เสริมรำยได้ ให้เป็น
ทำงเลือกอีกทำงหนึ่งส ำหรับประชำชนต่อไป  

หลักการของหลักสูตร 
1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับบริบทของพื้นที่ 

 2. มุ่งพัฒนาคนให้ได้รับการศึกษาตลอดชีวิต 
จุดมุ่งหมาย 
     ๑. เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้ และเข้าใจในการแปรรูปเนื้อหมู 
      ๒. เพ่ือฝึกทักษะการแปรรูปเนื้อหมู ถนอมอาหารจากเนื้อหมูรูปแบบต่าง ๆ    
กลุ่มเป้าหมาย 
     -   ประชาชนต าบลสิบเอ็ดศอก อ าเภอบ้านโพธิ์ จ านวน  12  คน 

ระยะเวลา  
     ๔๐ ชั่วโมง 

เรื่อง 
จุดประสงค์การ

เรียนรู้ 
เนื้อหา การจัดกระบวนการ

เรียนรู้ 

จ านวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1) ความส าคัญของ
การท าหมูแปรรูป 

มีความรู้ ความเข้าใจ
เกี่ยวกับความหมาย 
ความส าคัญและ
ความเป็นมาของการ
ท าหมูแปรรูป 

๑.ความหมายและ
ความส าคัญของการท าหมู
แปรรูป 

๒.ความเป็นมาของการท า
หมูแปรรูป 

๑การบรรยาย 
๒.การสาธิต 

๕ ชม. - 



โครงสร้างหลักสูตร 

 

สื่อการเรียนรู้ 
1.  วีดีโอการท าหมูแปรรูป แบบต่างๆ 
2.  สื่อวัสดุ / อุปกรณ์ในการฝึกปฏิบัติ 

การวัดผลประเมินผล 
    1.  การวัดผลประเมินผลภาคทฤษฎี 
    2.    การวัดผลประเมินผลภาคปฏิบัติ  

 
 
 
 

๒) วัสดุอุปกรณ์ที่
จ าเป็นและการ
ดูแลรักษาท่ี
ถูกต้อง 

มีความรู้ ความเข้าใจ 
สามารถเลือกใช้วัสดุ 
อุปกรณ์และ
บ ารุงรักษาได้อย่าง
ถูกต้อง 

๑.การเลือกวัตถุดิบ หมู เพ่ือ
น ามาแปรรูป 

๒. ส่วนประกอบและการท า
หมูแปรรูป 

๑.การบรรยาย 

๒.การสาธิต 

๓.การฝึกปฏิบัติ 

๕ ชม. ๑๐ 
ชม. 

๓) การท าหมูแปร
รูป 

3.1หมูแดดเดียว 

3.2หมูสวรรค ์

3.3หมูหวานงา 

3.4หมูเค็ม 

3.5หมูฝอย 

3.6หมูหมักนมสด 

3.7หมูหยอง 

3.8หมูแผ่นแฟนซี 

๑.มีความรู้ ความ
เข้าใจในการ
ออกแบบหมูแปรรูป 

๒.มีทักษะในการท า
หมูแปรรูป 

๑. หลักการออกแบบที่
เหมาะสม 

๒.หลักการและเทคนิค 

๑. การบรรยาย 
๒.การสาธิต 
๓.การฝึกปฏิบัติ 

๕ชม. ๕ ชม. 

 

๔) การท าหมูแปร
รูป แบบต่างๆ 

มีความรู้และทักษะ
การท าหมูแปรรูป 

๑.การท าหมูแปรรูปตามที่
ออกแบบ 

๒.เทคนิค/วิธีการท า 
 

๑.การบรรยาย 
๒.การสาธิต 
๓.การฝึกปฏิบัติ 

- ๑๐ 
ชม. 



เงื่อนไขการจบหลักสูตร 
1. ได้คะแนนประเมินรวมไม่น้อยกว่าร้อยละ 60  
2.   ต้องมีเวลาเข้ารับการอบรมไม่น้อยกว่าร้อยละ 80   

หลักฐานการผ่านการฝึกอบรม 

 ไม่มี 

การเทียบโอน  
  สามารถเทียบโอนหลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับการศึกษาข้ันพ้ืนฐาน ๑ หน่วยกิต  
 
 
 
 
 

  ผู้เสนอโครงการ      ผู้เห็นชอบโครงการ        
 

 
                (นางสาวหนึ่งนุช สุขโชค)          (นางอภิรดี  รัตน์จินดามุข)              

                          ครู กศน.ต าบลสิบเอ็ดศอก                      ครู คศ.1 
 
 
                                                           ผู้อนุมัติโครงการ 

 
 

(นางรุ่งอรุณ  บุตรสิงห์) 
ผู้อ านวยการ กศน.อ าเภอบ้านโพธิ์ 

 
 


