
 

 

 
หลักสูตรการศึกษาตอเนื่อง  

หลักสูตรอาชีพ การทำเกี๊ยวน้ำ  จํานวน  ๓  ชั่วโมง  
ศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอําเภอ สนามชัยเขต  
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ความเป็นมา 

 เกี๊ยวเป็นอาหารมงคลของชาวจีนที่รับประทานกันตั้งแต่ชนชั้นกษัตริย์ไปจนถึงชาวบ้านตาดำ ๆ และโดยมาก
จะกินกันในเทศกาลตรุษจีนหรือช่วงขึ้นปีใหม่ เพ่ือให้เป็นสิริมงคลแก่ชีวิต ให้มีความเจริญรุ่งเรือง และมีอายุที่ยืนยาว 
ไทยก็มีเก๊ียวให้กินหลายรูปแบบ ทั้งเกี๊ยวน้ำหมูแดง เกี๊ยวปูหมูแดง บะหมี่เก๊ียว เกี๊ยวจิ้มน้ำจิ้มรสเด็ด และเกี๊ยวทอด 
สามารถนำมาสร้างเป็นอาชีพเสริมได้ 
 ดังนั้น ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอสนามชัยเขต โดย กศน.ตำบลคู้ยายหมี จึง
เห็นความสำคัญดังกล่าว จึงจัดโครงการ หลักสูตรระยะสั้นตำบลคู้ยายหมี สำหรับคนพิการ หลักสูตรการทำเกี๊ยวน้ำ 
เพ่ือดำเนินการส่งเสริมอาชีพให้กับประชาชนที่มาร่วมงานดังกล่าว 
หลักการของหลักสูตร 
 ๑. จัดกิจกรรมการเรียนรู้ทั้งภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติการทำเกี๊ยวน้ำ 
 ๒. เพ่ือให้กลุ่มเป้าหมายมีความรู้ และเกิดทักษะ สามารถทำเกี๊ยวน้ำได้ 
จุดมุ่งหมาย 
 ๑. เพ่ือให้ผู้เข้าร่วมโครงการมีความรู้ความเข้าใจ เรื่องการทำเกี๊ยวน้ำได้ 
 ๒. เพ่ือให้ผู้เข้าร่วมโครงการมีทักษะในการทำเกี๊ยวน้ำได้ 
 
กลุ่มเป้าหมาย 
 คนพิการและผู้ดูแล จำนวน  ๑๐  คน   รวมทั้งสิ้น ๑๐ คน 
 

ระยะเวลา ๕ ชั่วโมง 
 ๑.  ภาคทฤษฎี   ๑   ชัว่โมง 
 ๒.  ภาคปฏิบัต ิ   ๒   ชัว่โมง 
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โครงสร้างหลักสูตรการทำเกี๊ยวน้ำ 

ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

๑ 
ช่องทางการประกอบ
อาชีพ 

-เรียนรู้วิธีการใช้อุปกรณ์ 
-อธิบายขั้นตอนการทำเกี๊ยว
น้ำ 

-อุปกรณ์การทำ 
-ขั้นตอนการทำ 

-ผู้เรียนศึกษาจากใบความรู้ 
-วิทยากรให้ความรู้ 

๑ - 

๒ 
ทักษะการประกอบ
อาชีพ 

-สามารถทำเกี๊ยวน้ำได้ 
-ผู้เรียนมีผลงานตาม
มาตรฐานที่กำหนด 

-ลงมือปฏิบัติ 
-ผลงาน 

-ลงมือปฏิบัติ 
-ประเมินผลงาน 

- ๒ 

สื่อการเรียนรู้ 
 ๑. ใบความรู้ 
 ๒. สื่อวัสดุอุปกรณ์การฝึกปฏิบัติจริง  
การวัดและประเมินผล 
 ๑. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎี    ร้อยละ ๑๐ 
 ๒. การประเมินความรู้ภาคปฏิบัติ    ร้อยละ ๙๐  
 เกณฑ์การประเมินผล 
 การประเมินตามสภาพจริงของผลงาน 
  - ผลงาน      ร้อยละ ๕๐ 
  - รสชาต ิ     ร้อยละ ๑๐ 
  - ความสะอาดถูกสุขลักษณะ   ร้อยละ ๓๐ 
  - ความรับผิดชอบและระยะเวลาการเข้าเรียน ร้อยละ ๑๐ 
การจบหลักสูตร 
 ๑. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตร 
 ๒. มีผลงาน 


