
ช่ือหลักสูตร  การทําลอดชองอัญชันน้ํากะทิ  (จํานวน 3 ช่ัวโมง) 
ศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอําเภอเมืองฉะเชิงเทรา 

   กลุมอาชีพเกษตรกรรม            กลุมอาชีพอุตสาหกรรม            กลุมอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 
        กลุมอาชีพสรางสรรค            กลุมอาชีพเฉพาะทาง 

+++++++++++++++ 

ความเปนมา 
ตามนโยบายสํานักงานสงเสริมการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยมีนโยบายมุงเนนการจัด

การศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานทําอยางยั่งยืนโดยใหความสําคัญกับการจัดการศึกษาอาชีพการมีงานทําใน ๕ กลุมอาชีพ 
ประกอบดวย อาชีพเกษตรกรรม อุตสาหกรรม พาณิชยกรรม ความคิดสรางสรรคกลุมอํานวยการและอาชีพ  
เฉพาะทางท่ีสอดคลองกับศักยภาพของแตละพื้นท่ี เพื่อใหผูเรียนสามารถนําความรูความสามารถ เจตคติท่ีดี ตอการ
ประกอบอาชีพและทักษะท่ีพัฒนาข้ึนไปใชประโยชนในการสรางรายได 

ศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอําเภอเมืองฉะเชิงเทรา เห็นความสําคัญของการจัด
การศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพเปนภารกิจท่ีสําคัญของสถานศึกษาในสังกัดท่ีมุงสงเสริมใหประชาชนไดมีโอกาสเรียนรู
ตอเนื่องไดตลอดชีวิต จึงจัดวิชาชีพหลักสูตรการทําลอดชองอัญชันน้ํากะทิ และการตอยอดอาชีพ เพื่อใหผูเขารวม
โครงการนําความรูท่ีไดรับไปประกอบอาชีพหรือใชในชีวิตประจําวันได 
 
หลักการของหลักสูตร 
การจัดการศึกษาเพื่อการพัฒนา อาชีพเพื่อการมีงานทํา กําหนดหลักการไวดังนี ้
        ๑. เปนหลักสูตรท่ีเนนการบูรณาการใหสอดคลองกับศักยภาพดานตางๆ ๕ ดาน ไดแกศักยภาพของ
ทรัพยากรธรรมชาติในแตละพื้นท่ี ศักยภาพของพื้นท่ี ตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและทําเลท่ีต้ัง 
ของแตละประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแตละพื้นท่ีและศักยภาพของทรัพยากร
มนุษยในแตละพื้นท่ี 
        ๒. มุงพัฒนาคนไทยใหไดรับการศึกษาเพื่อพัฒนาอาชีพและการมีงานทําอยางมีคุณภาพท่ังถึงและเทาเทียมกัน 
สามารถสรางรายไดท่ีมั่งคง และเปนบุคคลท่ีมีวินัยเปรี่ยมไปดวยคุณธรรม จริยธรรม มีจิตสํานึกความรับผิดชอบตอ
ตนเอง ผูอื่น และสังคม 
        ๓. สงเสริมใหมีความรวมมือในการดําเนินงานรวมกับภาคีเครือขาย 
        ๔. เนนการฝกปฏิบัติจริงเพื่อใหผูเรียนเกิดความรู ความเขาใจ และสามารถนําไปประกอบอาชีพใหเกิดรายไดท่ี
มั่นคง มั่งค่ัง และยั่งยืนในอาชีพ สงเสริมใหมีการเทียบโอนความรูและประสบการณเขาสูหลักสูตรการศึกษาข้ันพื้นฐาน 
 
จุดมุงหมาย 

๑. เพื่อใหผูเขารวมกิจกรรม มีความรู ความเขาใจในอาชีพการทําลอดชองอัญชันน้ํากะทิ  
๒. เพื่อพัฒนาดานอาชีพใหกับผูเขารวมกิจกรรมได 
๓. เพื่อใหมีความรูดานการบริหารจัดการตนทุน และการกําหนดราคาขาย 
๔. เพื่อใหมีความรูดานการเพิ่มชองทางการจัดจําหนายสินคา การประชาสัมพันธ และเทคนิค                 

การบริหารจัดการกลุม การวางแผนดานการตลาด 
กลุมเปาหมาย  

๑. ผูท่ีไมมีอาชีพ 
๒. ผูมีอาชีพและตองการพัฒนาอาชีพ 

 
 
 
 



ระยะเวลา 
หลักสูตรจัดการพัฒนาอาชีพระยะส้ัน (กลุมสนใจไมเกิน ๓๐ ช่ัวโมง) ใชเวลาเรียนท้ังหมด  3 ช่ัวโมง 

 ภาคทฤษฎี               30 นาที 
 ภาคปฏิบัติ  2  ช่ัวโมง 30 นาที 
โครงสรางหลักสูตร การทําลอดชองอัญชันน้ํากะทิ  

ท่ี เร่ือง จุดประสงคการ
เรียนรู 

เนื้อหา การจัด 
กระบวนการเรียนรู 

จํานวนช่ัวโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

๑ อุปกรณการทํา
ลอดชองอัญชัน
น้ํากะทิ และ
การเตรียมวัสดุ 
 

- มีความรู ความ
เขาใจและเตรียม
วัสดุอุปกรณการทํา
ลอดชองอัญชัน
น้ํากะทิ  

- อุปกรณและการทําลอดชองอัญชัน
น้ํากะทิ  มีดังน้ี   
อุปกรณ 
๑. หมอ ถาด หรือ ชามสําหรับใส
สวนผสมสวนผสม 
๒. ถุงมือ 
๓. เตาแกส 
4. ตะหลิว 
5. หมอ 
วัสดุในการทําลอดชองอญัชันน้ํากะทิ  
- แปงมัน 
- แปง้ขา้วเจา้ 

- นํา้ตาลทรายแดง 

- มะพราวออน/ขนุน 
- เกลือ 
- กะทิอบควันเทียน 
- ใบเตย  
- อัญชัน 
- ถวย/ชอนพลาสติกใส 
- ถุงพลาสติก  

- วิทยากรบรรยายอุปกรณท่ี
ใชในการการทําลอดชอง
อัญชันนํ้ากะทิ และเทคนิค
การเลือกใชวัสดุการทํา
ลอดชองอัญชันนํ้ากะทิ 
- วิทยากรบรรยายข้ันตอน
และเทคนิคการทําลอดชอง
อัญชันนํ้ากะทิ ในแตละ
ข้ันตอน 

15 
นาที 

 
 

 

๒ การทําลอดชอง
อัญชันนํ้ากะทิ  

- เพื่อใหผูเรียนมี
ความรูพื้นฐานดาน
การทําลอดชอง
อัญชันน้ํากะทิ ได 

-สามารถทํา
ลอดชองอัญชัน
น้ํากะทิ (เห็ด
สวรรค 3 รส ได 
 

- ความรูพื้นฐานและเทคนิคการทํา
ลอดชองอัญชันน้ํากะทิ  
- การปฏิบัติการทําลอดชองอัญชัน
น้ํากะทิ 

การทําลอดชองอัญชันน้ํากะทิ 
1. นําหมอข้ึนต้ังบนเตาแกส จากน้ันใส
นํ้าเปลาลงไปเปดไฟกลาง เมื่อนํ้าเร่ิม
เดือดใหใสอัญชันอบแหงลงไป เมื่อนํ้า
เร่ิมเปลี่ยนสีใหชอนอัญชันอบแหงออก
แลวปดไฟ 
2. นําแปงขาวเจาและแปงมันเทลงใน
ชามผสม จากน้ันเทนํ้าอัญชันท่ีรอนจัด
ลงไปในแปงอยางรวดเร็ว อานตอไดท่ี  
นํ้าควรรอนจัดและควรเทลงในแปง
ท้ังหมดทีเดียว ความรอนจะชวยทําให
แปงสุกและจับตัวกัน 

-วิทยากรใหผูเรียนไดปฏิบัติ
ตามข้ันตอนการทําลอดชอง
อัญชันนํ้ากะทิ  กับการตอบ
ขอสงสัยระหวางการเรียน
การสอน 

  2 
ช่ัวโมง 
30  
นาที 

 



- ถาหากนํ้าไมรอนจัดจะทําใหแปงอุมนํ้า 
และไมสามารถทําลอดชองได ตองเทท้ิง
อยางเดียวเลยคะ 
- รอใหแปงอุนแลวใชมือนวดแปงใหเขา
กันเปนกอนเดียว ใชแปงนวลโรยเขียง
ตอนนวดแปงจะทําใหแปงไมติดเขียงคะ 
เมื่อแปงไดท่ีแลวคลุมดวยแร็ปเพื่อนําไป
รีดและตัดเปนเสน  
3.นําแปงลอดชอง (STEP 1) มารีดให
เปนแผนความหนา 1/4 ซม. แลวนําไป
ตัดเปนเสน ๆ ขนาดความยาว 3 น้ิว 
ควรโรยแปงมันท่ีพื้นท่ีตองรีดแปงและ
โรยท่ีแปงลอดชองเพื่อไมใหแปงลอดชอง
ติดพื้น และแปงท่ีตัดเสนแลวติดกันเปน
กอน 
- ตมนํ้าใหเดือดจัดแลวใสเสนลอดชองลง
ในหมอ รอจนแปงสุกและลอยข้ึนคอยตัก
แปงแชนํ้าในนํ้าเช่ือมเย็น เพื่อใหเสน
ลอดชองเหนียวไมติดกันและเละ 
3.จัดเสิรฟ 
- ตักเสนลอดชองอัญชันลงในแกวท่ี
ตองการจัดเสิรฟ ตามดวยนํ้าแข็งบด ตอ
ดวยการราดดวยนํ้าเช่ือมและกะทิ โรย
ขนุนฉีกดานบน เทาน้ีก็พรอมฟนกันแลว 

๓ การจัดการและ
การจําหนาย 

- แสวงหาเทคนิค
การจัดการและการ
จําหนายผลิตภัณฑ
และการมีคุณธรรม
ในการประกอบ
อาชีพ 

- การจัดการและการจาํหนาย 
- การเลือกทําเล / การจําหนาย                         
- คุณธรรมในการประกอบอาชีพ 

- วิทยากรบรรยายเทคนิค
การทําบรรจุภัณฑเพื่อให
เกิดเอกลักษณและเปนท่ี
สนใจของผูซื้อมากข้ึน 
รวมถึงสอดแทรกคุณธรรม
ในการประกอบอาชีพ 

 
15 
นาที 

 

 

 30 
นาที 

2 
ช่ัวโมง 
30  
นาที 

 



สื่อการเรียนรู 
 ๑. เอกสารประกอบการเรียนรู หลักสูตรการทําลอดชองอัญชันน้ํากะทิ 
 ๒. ภูมิปญญาทองถ่ิน/ปราชญชาวบาน 
 ๓. เนื้อหาวิชาการทําลอดชองอัญชันน้ํากะทิ 
 ๔. ใบความรูเรื่องการทําลอดชองอัญชันน้ํากะทิ 

๕. พบกลุมเพื่อแลกเปล่ียนเรียนรู 
๖. อุปกรณประกอบการฝกทักษะอาชีพ เชน มีด หมอ ถาด ฯลฯ 

 
การวัดผลประเมินผล 

๑. การประเมินความรูภาคทฤษฎีระหวางเรียนและจบหลักสูตร 

๒. การประเมินผลงานการปฏิบัติระหวางเรียนความสําเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูตร 

 
การจบหลักสูตร 

      ๑. มีเวลาเรียน ไมนอยกวารอยละ ๘๐ 

       ๒. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ ๖๐ 

           ๓. มีผลงานการประเมินทดสอบท่ีมีคุณภาพตามหลักเกณฑการทําลอดชองอัญชันน้ํากะทิ 
 
เง่ือนไขการจบหลักสูตร 

๑. เวลาเรียนและฝกปฏิบัติตามหลักสูตรไมนอยกวารอยละ ๘๐ 
๒. มีผลการประเมินผานตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ ๘๐ 
๓. สามารถนําไปใชในการประกอบอาชีพไมนอยกวารอยละ ๕๐ 

 
เอกสารหลักฐานการศึกษาท่ีจะไดรับ 
 - 
 
การเทียบโอน 

- 
 
 

 
 

                           
 
  
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 


