
หลักสูตรวิชา   การต่อยอด การท าขนมไทยโบราณ 

1.  ชื่อหลักสูตร    การต่อยอด การท าขนมไทยโบราณ 
2.  ระยะเวลาเรียน           31    ชั่วโมง 
 2.1  ภาคทฤษฎี    1    ชั่วโมง  
 2.2  ภาคปฏิบัติ           30  ชั่วโมง 
 

3.  เหตุผลและความจ าเป็นของหลักสูตร 
กลุ่มประชาชนในต าบลเมืองเก่า  มีความต้องการที่จะเรียนรู้ การท าขนมไทย โดยมีแนวคิดท่ีจะรวมกลุ่ม

กันในการที่จะสร้างรายได้จากการท าขนมไทยโบราณเป็นของว่างในงานต่าง ๆ ในรูปกลุ่มแม่บ้าน  เพ่ือจ าหน่ายใน
ต าบลเมืองเก่าและต าบลใกล้เคียงและจากนโยบายของส านักงาน กศน. ในการขยายโอกาสและพัฒนาคุณภาพ
การศึกษา ศูนย์ฝึกอาชีพชุมชนเป็นการจัดการศึกษาให้กับประชาชนที่ว่างงาน หรือประชาชนที่มีอาชีพอยู่แล้วและ
ต้องการต่อยอดอาชีพเดิม  หรือประชาชนที่ได้รับผลกระทบจากภัยแล้ง เพื่อให้มีทักษะอาชีพ  สามารถน าความรู้
และทักษะไปใช้เพ่ือสร้างรายได้ให้กับประชาชนในชุมชนท้องถิ่น และจากภารกิจต่อเนื่องด้านการศึกษาต่อเนื่อง 
ส านักงาน กศน. ในการจัดการศึกษาเพ่ือการมีงานท าอย่างยั่งยืน โดยให้ความส าคัญกับการจัดการศึกษาให้มีทักษะ
อาชีพ  สามารถน าความรู้และทักษะที่ได้รับไปสร้างรายได้ให้กับตนเองและครอบครัวได้   
           ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอ าเภอพนมสารคาม โดย กศน.ต าบลเมืองเก่า จึงได้
จัดท าโครงการการต่อยอด การท าขนมไทยโบราณ จ านวน  31  ชั่วโมง และน าความรู้ที่ได้รับไปพัฒนาในด้านการ
จัดจ าหน่ายในงานต่างๆ และใช้กระบวนการกลุ่มคิดวิเคราะห์ หาช่องทางการจัดจ าหน่ายและความต้องการของ
ตลาด  

    4. วัตถุประสงค์  

1. เพื่อให้กลุ่มเป้าหมายมีความรู้ ความเข้าใจ และสามารถท าตามข้ันตอนได้ 
2. เพ่ือให้กลุ่มเป้าหมายน าความรู้ที่ได้รับไปใช้ในการประกอบอาชีพสร้างรายได้หลัก และสร้างรายได้
เสริมให้แก่ตนเองได้ 

5.เนื้อหา 

 - การท าขนมไทยโบราณ 
          - การเลือกวัสดุ     
6.  กลุ่มเป้าหมาย           ประชาชนในต าบลเมืองเก่า                จ านวน    11  คน 
     
7.  การน าหลักสูตรไปใช้             การอบรม        ชั้นเรียน         ค่าย     ศึกษาดูงาน      
                  อ่ืนๆ  (ระบุ)................................................  
 

8.  ผู้เสนอ/ผู้จัดท าหลักสูตร     นางสาวลาวัลย์  สืบแก้วอุทัย 
 

9.  ผู้ตรวจเนื้อหา        -    

10.  พัฒนาจากหลักสูตร  (อ้างอิง) 

 



โครงสร้างหลักสูตร 

ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา 
การจัด

กระบวนการ
เรียนรู้ 

จ านวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1 ช่องทางการประกอบ 
อาชีพการท าขนมไทย 

1. บอกความส าคัญในการ
ประกอบอาชีพการขาย 
การท าขนมไทยได ้
2. บอกความเป็นไปได้ใน
การประกอบอาชีพการท า
ขนมไทยได ้
3 .บอกและหาแหล่งเรียนรู้
ในการประกอบอาชีพการ 
ท าขนมไทยโบราณได ้
4. บอกทิศทางพัฒนาการ
ประกอบอาชีพการ 
ท าขนมไทยโบราณได ้

1.1 ความส าคญัในการประกอบ
อาชีพการท าขนมไทยโบราณ 
  
1.2 ความเป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพการท าขนมไทย
โบราณ 
 
1.3 แหล่งเรยีนรู ้
 
 
1.4 ทิศทางพัฒนาการประกอบ 
อาชีพการท าขนมไทย 

-  ศึกษาจาก
เอกสาร 
-  บรรยาย 
-  สาธิต 
-  ฝึกปฏิบัต ิ
-  สอบถาม 
-  สรุป 

1 
ช่ัวโมง 

 

2 ทักษะการประกอบ
อาชีพการท าขนมไทย 

1 บอกประวัติของการ 
ท าขนมไทยโบราณได ้
2 บอกอุปกรณ์ในการ 
ท าขนมไทยได ้
3 บอกวิธีการท าขนมไทย 
ได ้

2.1 ประวัติของการท าขนมไทย 
 
2.2 อุปกรณ์ในการท าขนมไทย 
 
2.3 วิธีการท าขนมไทย ได้แก ่
    1.ขนมเปียกปูน 
    2.ขนมตาล 
    3.ขนมหยกมณี 
    4.ขนมข้าวตู     
 

-  ศึกษาจาก
เอกสาร 
-  บรรยาย 
-  สาธิต 
-  ฝึกปฏิบัต ิ
-  ส ารวจ 
-  สอบถาม 
-  สรุป 

 29 
ช่ัวโมง 

3 การบริหารจัดการใน
การประกอบอาชีพ
การท าขนมไทย 

1. สามารถส ารวจและศึกษา
แหล่งวัสดุ อุปกรณ์ ของ
แหล่งทรัพยากรได ้

3. การบริหารจดัการในการ
ประกอบอาชีพการท าขนมไทย 

 

-  บรรยาย 
-  สาธิต 
-  ฝึกปฏิบัต ิ
-  ส ารวจ 
-  สอบถาม 
-  สรุป 

0.5 
ช่ัวโมง 

 

4 การสืบค้นข้อมลู
เกี่ยวกับการประกอบ
ทางอาชีพในยุคดิจิทัล 

1  ข้อมูลเกี่ยวกับการ
ประกอบอาชีพและช่องทาง
ในการจ าหน่ายสินค้าและ
บริการแบบออนไลน์     

4.1  การสืบค้นข้อมลูเกี่ยวกับการ
ประกอบทางอาชีพในยุคดิจิทัล 

-  ศึกษาจาก
เอกสาร 
-  บรรยาย 
-  สาธิต 
-  ฝึกปฏิบัต ิ
-  ส ารวจ 
-  สอบถาม 
-  สรุป 

0.5
ช่ัวโมง 

 

 


